Anexo |

CHECK LIST DATA: [ [ N°
Estabelecimento: Municipio:
Proprietario / responsavel: Telefone(s):
N° funcionarios - Q & -Naéo Q@ & |Coordenad WO
Familiar: Familiar: as: S
_ _ _ [J Nao ) [J Vistoria prévia de estabelecimento
Possui algum registro em Servigos de [J Sim Acdo [J Vistoria final de estabelecimento
Inspecao? requerida:
Possui item impeditivo para registro? [J Nao
[] Sim (Qual?)

Legenda: C — Conforme; CR — Com restrigdes; NC — Nao conforme; NA — Nao se aplica.

Nos itens de “marcar x”, mais de uma opg¢ao pode ser selecionada, de acordo com a realidade do estabelecimento (podendo ou ndo estar conforme). Os
itens descritos em linhas com coloragao diferente sdo requisitos minimos obrigatérios para registro (e alguns sdo meramente informativos).
Situagdes nao citadas neste checklist e/ou prazos podem ser alterados de acordo com a situagdao encontrada em cada estabelecimento

(analise técnica).

01. REQUISITOS MINIMOS OBRIGATORIOS:

item | Requisitos C | CR | NC| NA | Observacao/Sugestdes de prazos

1. AREA EXTERNA

11. . - o . Se ndo é possivel instalar as medidas mitigadoras, é
Em boas condll(;,_oes de hlglene_e organizacéo. Auséncia de impeditivo para registro.
entulho, materiais em desuso, lixo, etc.

1.2. | Situado em zona isenta de contaminantes ambientais, Se estd em area com contaminantes ambientais, é
como fumaga, poeira, odores indesejaveis, aterro sanitario, impeditivo para registro.
lixao, etc.




Item

Requisitos

CR

NC

NA

Observacao/Sugestoes de prazos

AGUA DE ABASTECIMENTO

2.1.

Origem da agua de abastecimento

[ rede [J poco artesiano
publica [J rios / corregos
[J nascente

Somente informativo.

2.2,

Dosador e medidor cloro
[[] local adequado e funcionando/possui cloracdo

Inclusive quando proveniente da rede publica.

2.3.

Rede de abastecimento de agua
[J presenca de reservatério de agua
[] presenca de tampa no reservatério

[] boas condigdes de conservagido, sem apresentar
vazamentos, trincas, mofos ou infiltragdes, etc.

Item

Requisitos

CR

NC

NA

Observagao/Sugestoes de prazos

BARREIRA SANITARIA

3.1.

Presenca de barreira sanitaria em todos os acessos as
areas de produgao.

3.2

Cobertura e forros na
barreira sanitaria [J revestido de ceramica
[J forro de PVC [J forro de laje pintado com
(] forro de gesso tinta lavavel
pintado com
tinta lavavel

3.3.

Condigbes de higiene:
[] boas condicdes
(] condicdes irregulares




ltem Requisitos CR | NC |NA Observagao/Sugestdes de prazos
4. PRODUCAO
4.1. Cobertura e forros da
area de produgao [J revestido de ceramica
[J forro de PVC (] forro de laje pintado com
[J forro de tinta lavavel
gesso pintado
com tinta
lavavel
4.2. Condigdes de higiene:
[J boas condicdes
[J condigdes irregulares
[ condicdes precarias
4.3. Janelas e/ou 6culos sdo de material ndo absorvente e de [J Material inadequado: tratamento imediato, mantendo
facil higienizagéo impermeabilizagdo constantemente.
4.4. Janelas e/ou 6culos e portas possuem dispositivo para [J Instalagéo de telas - imediato.
impedir entrada de vetores.
4.5. Portas de facil abertura entre barreira sanitaria e area de [J Material inadequado: tratamento imediato, mantendo
produgéo (sentido correto e ndo dependente de maganeta). impermeabilizagdo constantemente.
4.6. Paredes sao lisas, impermeaveis, de cor clara e de facil
higienizacao
4.7. Piso liso e impermeavel, permitindo facil limpeza e [J Imediato - troca completa do piso, se muito danificado.
higienizacao.
4.8. Presenca de pia na area de produgéo.
4.9. Auséncia de sinais indicativos da presenga de pragas dentro

da area de processamento




ltem Requisitos CR | NC| N Observagao/Sugestdes de prazos
A
5. RECEPCAO DA MATERIA-PRIMA
5.1. [J Local para armazenamento de matéria -prima [] Prever local para armazenamento do leite por mais de
adequado e organizado . um dia.
[J n&o ha local para armazenamento da matéria [] Matéria-prima n&o deve entrar pela barreira sanitéria;
-prima (chegou - processou);
e Requisitos CR | NC[ NA Observagio/Sugestdes de prazos
6. UTENSILIOS
6.1. De material adequado, nao absorvente, resistentes, Observagao: a critério da DIPOVA, madeira podera ser
préprio para uso em alimentos. utilizada, desde que, em boas condigdes de
conservagao e nao implique em risco de contaminacgéao
do produto.
7. EQUIPAMENTOS
71. De material adequado, nado absorvente, resistentes, Observagao: a critério da DIPOVA, madeira podera ser
préprio para uso em alimentos. utilizada, desde que, em boas condigdes de
[J material adequado para area de produgéo (sem conservagao e nao implique em risco de contaminagéo
rachaduras, sem porosidades, trincas, ferrugem, do produto.
soldas ou emendas grosseiras que dificultam a
higienizagao ou de material ndo absorvente)
[J de uso exclusivo na agroindustria
[J boas condigdes de higiene
8. MESAS E BANCADAS




8.1. De material adequado, n&o absorvente, resistentes, préprio
para uso em alimentos. Imediato - troca da mesa e/ou
bancadas de madeira por material
adequado.
Item Requisitos CR| NC| NA Observagao/Sugestdes de prazos
9. INSTALACOES DE FRIO
9.1. Armazenamento de produtos acabados e matérias-primas
[J freezer Imediato - troca da mesa e/ou
[J geladeira bancadas de madeira por material
[J camara fria adequado.
[J material inadequado
Item Requisitos CR| NC | NA Observacao/Sugestoes de prazos
10. FUNCIONARIOS
10.1. Auséncia de uso de adornos (brincos, aliangas, corddes,
relégios etc), assim como unhas compridas e esmalte/base.
10.2. Os homens que usam barba/bigode fazem uso adequado
de mascara descartavel e/ou balaclava.
10.3. Uniformes
[J corclara

[J quantidade suficiente
[J boas condicdes de conservacéo
[J boas condigdes de higiene




Item Requisitos CR| NC | NA Observacao/Sugestdes de prazos
1. TRANSPORTE
11.1. |Tipo de veiculo:
(] préprio [] Adequado para o transporte do produto final,
[] terceirizado mantendo a temperatura de conservagao e
[ refrigerado condic¢des de higiene.
(] bau
(] bau isotérmico
[J coberto
[] passeio
12. OPERACIONAL
[J Manual de Boas Praticas de Fabricagao
12.1. | Atestado de saude ocupacional [J Imediata apresentagao no pedido de registro.
12.2. |Curso de Boas Praticas de Fabricagao, com carga minima de 24 [J Imediata apresentacéo no pedido de registro.
horas o ] . [J Certificado de Boas Praticas de Fabricacdo
(] proprietario/responsavel legal pelo estabelecimento realizado pelo responsavel pela producdo, com
[] funcionarios envolvidos diretamente no processo produtivo validade maxima de 12 meses.
02. REQUISITOS PARA CRONOGRAMA DE ADEQUACAO
* Dentro de alguns itens pode ter algum requisito considerado obrigatorio.
Item Requisito C| CR NC NA Observacgao / Prazo
. AREA EXTERNA
1.1. Delimitagéo adequada do estabelecimento [J 04 meses - em caso de presengca de animais soltos na
[J delimitagéo [J cerca de arame propriedade. o o
total [ tela [J 18 meses - em caso de auséncia de animais
D delimitagéo D alambrado
parcial

[J muro




1.2,

Circulagao de veiculos (do portdo de entrada
até o local onde descarrega a matéria-prima
e/ou embarca o produto)

[] asfalto/cimento
(] bloco de concreto/pav’s

[J brita

24 meses — para a pavimentagdo na area de circulacdo de
veiculos.

1.3. Circulagao de pessoas (da dependéncia [J 09 meses - para a pavimentagdo se a area de circulagdo de
sanitaria/vestiario até o gabinete sanitario) pessoas for terra
[ asfalto/cimento [J 24 meses - para a pavimentagdo se a area de circulagdo de
[J bloco de concreto pessoas for grama ou brita.
[J brita [J 30 dias para a adogdo de capa de chuva e guarda-chuva (em
[J ceramica local sem cobertura).
(] possui cobertura
1.4. Controle de pragas na area externa [J 30 dias - se sinais indicativos de pragas na area externa do
[] auséncia de sinais indicativos da presenca estabelecimento.
de pragas na area externa
[] presenca de sinais indicativos da
presenga de pragas na area externa
[J armadilhas
(] iscas
[] barreiras
1.5. Rede de abastecimento agua — Capacidade [J registro prévio ao inicio da produgido do teor de cloro na
de armazenamento agua.
litro/leite litros (3,2 | de H20 para cada [J Limpeza de acordo com o Manual de BPF
[J 6 meses para aumento da capacidade de armazenamento

[] anotacdo do teor de cloro na agua




Item

Requisito CR| NC| NA Observacgao / Prazo
2. | BARREIRA SANITARIA
[J lava botas [J recipiente com papel [J 60 dias — recipiente com sab3o liquido inodoro,
[J recipiente com sabdo [] toalha de primeiro uso neutro e papel toalha de primeiro uso.
liquido [J recipiente com papel toalha [J 06 meses - substituicho da torneira parg
2.1. [J escova para limpeza reciclado acionamento ndo manual.
das botas [J lixeira com tampa de [J 09 meses - corregdo do fluxo ou fechamento com
[J torneira de acionamento ndo manual paredes.
acionamento ndo funcionando
manual (] boas condicdes de conservacgéo
[J torneira de e limpeza
acionamento manual  [] cobertura
Item Requisito CR| NC| NA Observacao / Prazo
AREA DE PRODUGAO
3.1] Ventilagdao
[J natural [J adequada (tipo de produto *Avaliar conforto térmico e exigéncia da categoria
[J exaustor elaborado, sensacao térmica
[J climatizagéo etc)
3.2{ lluminagaolenergia natural [J 30 dias — instalagdo de protetores para lampadas,
(] artificial troca de lampadas queimadas, corregao da fiagao
[J protegida contra estilhagamento/material que ndo estilhaga elétrica
[J material que estilhaga e n&o protegida
[J fiagdo embutida nas paredes
[] fiacdo externa por tubulacéo sem fiacdo exposta
3.3|Cobertura, revestimento e forros

[J boas condicdes de conservagéo
[J condigdes irregulares de conservacgéo

[J] 04 meses — para manutencdo, se pequena/nio
permitindo entrada de sujidades, porém devendo
apresentar boa higienizagao.




3.4 < e .
Janelas e/ou éculos [J boas condigdes de higiene 8 30 dias - trocar telgs rasgadas;
[J aluminio [J condicdes iregulares de 04 meses :tro_carjanelas em mau est_ado de
[ vidro higiene conservacgao, independente do material
[ tela milimétrica [J 12 meses - trocar janelas se bom estado de
[ cortina PVC conservagao, mas de material inadequado
3.5 port. A , [J 30 dias - pintura com tinta lavavel;
ortas [J auséncia de sistema de o ’
[J aluminio vidro fechamento automatico da [J 04 meses - su_bstltwg;ao se em mau e§tado de
[ vidro porta conservagéo, independente do material;
[ tela milimétrica [J sistema de vedac&o contra [J 06 meses - fechamento automatico e vedag&o;
[J cortina PVC pragas e sujidades na parte [J 12 meses substituigao por portas e batentes que néo
0 pintura com tinta inferior da porta sejam do material adequado, desde que as atuais
lavavel na madeira e L] auséncia de vedagao contra estejam em bom estado de conservagéo e higiene.
no ferro pragas e sujidades na parte
inferior da porta
[J boas condigdes de higiene
[J condigdes irregulares de
higiene
C| CR| NC| NA Observacéo / Prazo
4. |Parede [J rejuntes de cor escura (] 04 meses - para manutencdo do revestimento em mau estado de
[J ceramica / azulejo [] boas condigdes de conservagao, porém devendo apresentar boa higienizagao;
[J tinta lavavel conservagao [] 06 meses - substituicdo de parede e/ou rejunte escuro por outro de
[J isopainel [J condigdes irregulares cor clara.
[J corclara de conservagéo
[J corescura
[J rejuntes de cor
clara
4.1. |Piso [J sem acumulo de agua [J 02 meses - manutengdo do revestimento em mau estado de
[J ceramica no piso conservagao;
[J korodur (granitina) [J] boas condicdes de [] 04 meses - para a manutencéo do revestimento em mau estado de
[J industrial (tipo gail) conservagao conservagao
[J corclara condigdes irregulares []] 09 meses - para troca completa de todo o piso (cor escura ou
[] cor escura de conservagéo danificado).
[J cantos arredondados [J 24 meses - para instalagéo dos cantos arredondados.




4.2. |Presenca de pia para higienizagao de maos na [J 30 dias - dispenser de sabdo liquido neutro, papel toalha de
drea de produgao primeiro uso;
[J pia com torneira de fechamento ndo manual [J 06 meses - instalagdo de pia com torneira de acionamento nao
[J pia com torneira de acionamento manual manual.
recipiente com sabéao liquido
[J papel toalha nao reciclado (opcional ter papel)
[]J lixeira (obrigatéria se presenca do papel
toalha)
4.3. |Sistema de provimento de agua quente adequado [J 12 meses - instalacéo
[] bom estado de conservacéo
4.4. [Suporte proprio e fixo para mangueiras da area de [J 30 dias - instalagdo
producéo
4.5. [Sistema de drenagem eficiente [J 12 meses - manutengdo
* Deve ser avaliado o impacto na inocuidade do produto no
momento da vistoria (se interferir na inocuidade- corregao
imediata)
4.6. [Rede de esgoto [J 30 dias - parafusar ralo e instalar sistema abre e fecha
L] canaleta [J 06 meses - troca do ralo comum para o sifonado.
[J ralo
[J sifonados
[J n3o sifonado parafusado
[J n&o parafusado
[J sistema abre e fecha
[] n&o possui sistema abre e fecha
Item CR| NC| NA Observacao / Prazo
Requisito
5.

RECEPCAO DA MATERIA-PRIMA

5.1.

Origem da matéria-prima

(] prépria propriedade

(] terceiros (propriedade rural)

[ ficha sanitaria do rebanho (vacinacdes etc)

[J 30 dias - apresentar lista atualizada dos fornecedores
[J 60 dias- apresentar ficha sanitaria do rebanho fornecedor

5.2.

Recepcao da matéria-prima
[] possui prolongamento da cobertura
[] recepcdo da matéria prima

[J 12 meses - prolongamento de cobertura




independente/exclusiva

(] via 6culo

(] veiculo encosta direto na plataforma

(] funcionario do veiculo transportador ndo
acessa a area de produgao

(] recepcao de matéria-prima e expedicéo de
produtos ocorrem na mesma area, em
momentos distintos.

5.3.|Utensilios

[J quantidade suficiente em todos os
setores/areas e para todos os funcionarios

uso exclusivo

local para lavagem adequado

local para armazenamento adequado
boas condi¢des de conservagao
condicoes irregulares de conservacao

[J 60 dias - adequar e identificar o local, adquirir em quantidade]
suficiente.

O
O
O
O
O
5.4.|Equipamentos
O
O
O
O
L

obedecem um fluxograma operacional

nao obedecem um fluxograma operacional,
mas é possivel fazer o ajuste

colunas, paredes e divisorias
boas condi¢des de conservacao
condicdes irregulares de conservacao

afastamento suficiente entre si e em relacao a

[J 60 dias - ajuste do fluxograma.

[J 60 dias - manutencdo do equipamento em condic&o irregular de
conservagao

Item

Requisito

CR

NC

NA

Observacgao / Prazo

AREA DE PRODUCAO

Mesas e bancadas

[J em bom estado de conservagdo (sem
rachaduras, sem porosidades, trincas,

dificultem a higienizagcdo ou de material ndo
absorvente.)

[J granito
[] azulejo

ferrugem, soldas ou emendas grosseiras que

[J 02 meses - troca/reforma dos pés

[J 12 meses - troca da mesa/bancada, se for azulejo, desde que em
bom estado de conservagao/higiene e nao seja utilizado em
contato direto com alimentos;

[J 12 meses - se for de material inadequado, porém em bom estado
de conservacgao e higiene.




[ inox
[J boas condigdes de higiene
[] condicdes irrequlares de higiene

6.1

Instalacées de frio

dispositivo para afericdo de temperatura
desnivel em diregéo a porta

estrados removiveis pallet’s

boas condi¢des de conservagéo
condic¢des irregulares de conservagao
presenca de ralos nas cdmaras frias

000000

O
O
O

30 dias - dispositivo para aferigdo de temperatura.
05 meses - reposicao de prateleiras, pallets.
03 meses- retirada dos ralos das camaras

6.2

Expedicao de produtos
[J possui prolongamento na expedigéo
[J independente/exclusiva
[J via 6culo
[J veiculo encosta direto na plataforma
[[] entrada unica (recepcéo + expedicéo )

O

18 meses - prolongamento de cobertura na area de expedic¢ao.

6.3

lArmazenamento — embalagens e/ou rétulos
area organizada e limpa
estrutura fisica adequada

dimensbes suficientes
prateleiras/estrados/pallet’s

recipientes com tampa para armazenamento
exclusivo

compartilhado

externo ao estabelecimento

no interior/contiguo da area de producéo

(10000 000

O
O

16 meses - instalagdo de armarios/prateleiras/estrados/pallet’s,
evitando empilhamento.

18 meses - se reforma ou construgdo devido estrutura fisica
inadequada ou dimensdes insuficientes, desde que os mesmos
sejam mantidos protegidos.

6.4

lArmazenamento — materiais de limpeza
produtos registrados e no prazo de validade

[J area organizada e limpa

[J estrutura fisica adequada
[J dimensdes suficientes

[J prateleiras/estrados/pallet’s

[J vassouras e rodos pendurados na posigéo
correta

[ exclusivo

16 meses - instalagdo de prateleiras/armarios, evitando
empilhamento.

18 meses - se reforma ou construgdo devido estrutura fisica
inadequada ou dimensbes insuficientes, desde que os mesmos|
sejam mantidos protegidos.




O

compartilhado

[J externo ao estabelecimento
[] no interior/contiguo da rea de producéo
Item Requisito CR| NC| NA Observacgao / Prazo
’- | IRANSPORTE
7.1|Forma de transporte do produto [J 30 dias - termdémetro para controle da temperatura durante o
[J boas condi¢des de higiene transporte.
[J condicdes irregulares de higiene [J 02 meses - substituir as caixas de isopor por caixas higienizaveis..
Local / forma de transporte do produto organizado
caixa/embalagem secundaria
[J caixa reutilizavel
[J caixa isotérmica
(] caixa de isopor termémetro e planilha de
controle de temperatura
[] boas condicdes de conservagao
[] condicdes irregulares de conservacéo
Item Requisito CR| NC| NA Observacgao / Prazo
7.2. |ldentificagdo de todos os setores/areas [J 4 meses - fixar as placas identificativas.
7.3. |Presenca de cartazes orientativos nos locais [J 30 dias - fixar cartazes orientativos.
pertinentes
8. QEEEN.QENQ_IAS_AUXI.LIAREQ [(J] 06 meses - em caso de construgdo, mantendo os residuos
Depdsito de residuos acondicionados em local adequado com tampa e fazendo O
[[J afastado da area de producéo recolhimento com periodicidade necessaria de acordo com o
[J recipiente volume até o final desse prazo.
8.1. |Caldeira [J 30 dias - depdsito de lenha coberto e organizado

[J afastamento minimo de 3 metros
[J depésito de lenha coberto e organizado




9.2.

Dependéncias sanitarias/ vestiarios

O

0O 000 0 obooo ao

em boas condi¢des de conservagéao e de
higiene,
quantidade adequada

Uso de sanitario/vestiario da residéncia com
acesso independente

separado por género

pia

sabonete liquido

papel toalha

lixeira com tampa de acionamento nao
manual

vaso sanitario com tampa/mictério/papel
higiénico

dimenséao e quantidade suficiente para o
numero de funcionarios

caminho até barreira sanitaria com
calgamento

caminho até a barreira sanitaria com
cobertura

cartazes com orientagdes quanto a
obrigatoriedade de higienizar as maos apés
0 uso dos sanitarios

[(J 30 dias - aquisicdo de lixeira com tampa de acionamento nao
manual, papel toalha de primeiro uso, tampa para o vaso sanitario
cartaz orientativo; aquisicdo de capa-de-chuva e guarda-chuva até
adequacao da estrutura fisica.

[J 18 meses — reforma, se o local e a quantidade forem adequados,
mas em estado de conservagao ruim.

[J 09 meses — pavimentar caminho de terra.

[J 24 meses — pavimentar caminho de gramado ou brita.

[] 24 meses - separagéo por género.

[J 24 meses - construgéo de sanitario anexo a area de produgao.




Anexo |l

PARA MAIORES INFORMAGOES
ENTRAR EM CONTATO COM A

; EMATER-DF E/QU DIPOVA/DF.

provisdrio (enquanto néo houver & drea de
arm azenamentoieapedicio)
Refrigerador comercialFreezer harizontal para

Armario para depasito de embalsens
Armario para depdsito de material de impeza

SALA DE 14 I
R SALA DE "
MATURAGRD 13
I
=
13 =
14 " I O
| 1z 5 5
‘ o0 bl || ARMAZENAMENTO
b E EXPEDIGAD
= =
g PROGESSAMENTD
i
o
5] 15
™l 10
DERGSMO SECC
T
T Tis |
REGEPGAD VPETIERI
4 ]
x | CROQUI DE SUGESTAG DE INSTALAGAG
CALGAMENTD ! DA ESTRUTURA DE QUEIJARIA
PROJEGZD DO TELHADD ESCALA 1:75
LEGENDAS
1. Lava botas 8. Fogdo para pasteurizecio artesansl 13 Tanque de fibra de vidro para salga de cor clara,
2. Pia de higienizegio das méos 7. Tanque em inux lisa e de facil higienzagiio
3. Funilem ago inax 8. Prensas 14, Estante de fibra de vidro para maturagio de cor 16,
4. Bancada de apoio de latio de leite & pia de 9. Pia com bancadade apoio clara, lisa e de ol higenzacio HITN & ENEMento
higienizagio 10, Mesa deinos 15, Refrigerador comerciakFreezer vertical para 17,
Bancada para squipamentos de laboratrio, 11, Balanga armazenamento 18
wom armérios embutidos 12 Seladors 154 Refrigerador comercial pars armez enam ento 19 Armirios de vestidria
20, Bancada de apoio

Observagies

a A depender do produta desenvolvido, a sala de saka
deve varter equipamenta para o seu resiriamento. Se
@ sale i for resfriads, o equipamenta 13 deverd ser
substituido por um refrigerador

b A sala de maturagdo poderd ser refrigerada de aoordo
som a tecrokigia

LEGENDA
1 AREA OBRIGATSRIA
[0 AREA A SER GOWSTRUIDA

[ AREA SECUNDARIA — DE
BCORDO COM A

TECHOLOGIA DO PRODUTO

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA ABASTECIMENTO
E DESENYOLVIMENTO DO DISTRITO FEDERAL - GDF

DIRETORIA DE INSPEGAQ DE PRODUTOS
GE GRIGEM YEGETAL E ANIMAL - DIPOVADE

EMATER/DF - GEDES-GERENCIA DE DESENYOLVIMENTO
SOCIO FAMILIAR

CROQUI DC SUBCSTAD DO INSTALAGAD DA CSTRUTURA DT QUCIWARIA

fdat :856-3
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