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DECRETO N° 38.981, DE 10 DE ABRIL DE 2018

Aprova o Regulamento da inspegao sanitaria e industrial
dos produtos de origem animal, vegetal e de
microrganismos no Distrito Federal de que trata a Lei n°
5.800, de 10 de janeiro de 2017.

O GOVERNADOR DO DISTRITO FEDERAL, no uso das atribuicdes que lhe confere o artigo 100, inciso VII da Lei
Organica do Distrito Federal e considerando o que dispde o artigo 31 da Lei 5.800, de 10 de janeiro de 2017,
DECRETA:

Art. 1° Fica aprovado o Regulamento da inspecdo sanitaria e industrial dos produtos de origem animal, vegetal e
de microrganismos no Distrito Federal de que trata a Lei n°® 5.800, de 10 de janeiro de 2017, nos termos do
Anexo Unico.

Art. 20 Revogam-se as disposicdes em contrario, especialmente os Decretos n® 19.339, de 19 de junho de 1998
e n® 19.341, de 19 de junho de 1998.

Art. 39 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.
Brasilia, 10 de abril de 2018
130° da Republica e 58° de Brasilia
RODRIGO ROLLEMBERG

ANEXO UNICO
REGULAMENTO DA INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL,
VEGETAL E DE MICRORGANISMOS NO DISTRITO FEDERAL TITULO I DAS DISPOSICOES
PRELIMINARES

Art. 1° Este Regulamento dispde sobre as normas da inspecdao sanitdria e industrial de produtos de origem
animal, vegetal e de microrganismos no Distrito Federal de que trata a Lei n°® 5.800, de 10 de janeiro de 2017.

Paragrafo Unico. A inspecdo sanitaria de que trata o caput envolve as agles de fiscalizacao e auditoria dos
correspondentes produtos e estabelecimentos.

Art. 20 Para efeito deste Regulamento, entende-se por:

I - abate: processo intencional que provoque a morte de um animal para consumo humano e/ou para
aproveitamento comercial;

IT - abate sanitario: operagdo de abate de animais, determinado pelo servico de defesa agropecuaria oficial,
realizado em abatedouro sob inspecao;

III - abate sob preceitos religiosos: procedimento de abate especifico, realizado sob orientacao de autoridade
religiosa, para atendimento de exigéncia a comunidade que o requeira, devidamente certificado;

IV - alimentos prontos para o consumo: sao alimentos preparados ou pré-cozidos ou cozidos, que para o seu
consumo nao necessitam de adicao de outros ingredientes, dependentes ou ndo de aquecimento ou cozimento
complementar, excetuando-os alimentos definidos em outros regulamentos técnicos especificos e os embutidos
carneos cozidos;

V - amostra representativa: € a amostra constituida por um nimero de unidades amostrais estabelecido de
acordo com legislacao vigente, que representa o lote de um determinado produto;
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VI - animal de agougue: bovideos, suideos, caprinos, ovinos, equideos, lagomorfos e aves domésticas;

VII - animal exdtico: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exodtica, criados em cativeiro, cuja
distribuicao geografica nao inclui o territorio brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem, inclusive domésticas,
em estado asselvajado, e também aquelas que tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das
suas aguas jurisdicionais e que tenham entrado em territorio brasileiro;

VIII - - animal silvestre: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa, migratoria e
quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em parte, dentro dos limites do
territdrio brasileiro ou das aguas jurisdicionais brasileiras, cuja exploragao, criacao ou abate necessita da
autorizagdo do 6rgdo de protecdo ambiental;

IX - auditoria: exame cuidadoso e sistematico das instalaces e atividades desenvolvidas nos estabelecimentos
processadores de produtos de origem animal, vegetal e de m icrorganismos , verificando o atendimento de
requisitos normativos, a eficacia dos programas de autocontrole, sua implementacdao e a fidelidade de seus
registros, a partir de evidéncias objetivas.

X - autoridade sanitaria: servidor publico investido de competéncia para fiscalizar, controlar, inspecionar e
reinspecionar matéria de interesse direto ou indireto para a salde das pessoas;

XI - centro de distribuicdo: estabelecimento que ndo realiza qualquer atividade de manipulagao de produtos de
origem animal, vegetal e de microrganismos, recebendo e expedindo-os devidamente acondicionados e
rotulados;

XII - contaminacao cruzada: é a transferéncia de residuos e contaminantes para um produto, tanto por contato
direto ou indireto, por manipuladores, utensilios, equipamentos, acessomenterios ou pelo ar;

XIII - documentos zoosanitarios: documentos relativos ao transito animal e ao boletim sanitario que contenha as
informagbes de saude do rebanho ou dos animais, data de uso de farmacos, bem como periodos de caréncia
destes, vacinas, cirurgias, etc;

XIV - envasamento do leite: operacdo pela qual o leite é acondicionado em condicdes higiénicas em embalagem
apropriada;

XV - estabelecimento varejista: estabelecimento comercial que, preponderantemente, efetue vendas diretas ao
consumidor final, ainda que realize vendas por atacado esporadicamente;

XVI - fiscalizagdo: acdo privativa e ndo delegavel dos 6rgaos do poder publico, efetuado por servidores publicos
fiscais com poder de policia para a verificagdo do cumprimento das determinagdes da legislagdo especifica ou
dos dispositivos regulamentares;

XVII - insensibilizacdo: é o processo ou procedimento aplicado intencionalmente ao animal para promover um
estado de inconsciéncia e insensibilidade, podendo ou ndo provocar morte instantanea;

XVIII - inspecdo: atividade de policia administrativa, privativa dos servidores lotados na DIPOVA, pautada na
execucdo das normas regulamentares e procedimentos técnicos sobre os produtos de origem animal, vegetal e
de microrganismos e relacionados aos processos e sistemas de controle, industriais ou artesanais, nas etapas de
recebimento, manipulacdo, transformacao, elaboracdo, preparo, conservagao, acondicionamento, embalagem,
deposito, rotulagem, expedicdo e transito;

XIX - interdicao: impedimento ou proibicdo do funcionamento ou da utilizacao de area, produto ou servico por
descumprimento da legislacao sanitaria ou risco iminente a saude publica;

XX - interdicdo do produto: ato no qual se impossibilita a venda, fabricacdo e/ou consumo de um produto;

XXI - inutilizacdo: tornar inudtil ou imprestavel através de produtos quimicos, incineracdo ou outro método
indicado pela DIPOVA;

XXII - leite de retengdo: é o produto da ordenha que precede o trigésimo dia da paricao;

XXIII - leite de retorno: é o leite que foi expedido para o mercado consumidor, mas que, por algum motivo, ndo
chegou a ser entregue no destino e retorna para reprocessamento;
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XXIV - manejo pré-abate: é o conjunto de operacdes desde a chegada dos animais ao estabelecimento até a
insensibilizacao;

XXV - manipulador de alimentos: é o profissional que tem contato direto ou indireto com o alimento e/ou que
manuseia equipamentos ou utensilios que entram em contato direto com alimentos;

XXVI - ovoproduto: o produto obtido a partir do ovo, dos seus diferentes componentes ou suas misturas, apds
eliminacdo da casca e das membranas, podendo ser parcialmente completado por outros ingredientes e aditivos,
com apresentacdo no estado liquido, somentelido, concentrado, seco, cristalizado, congelado, ultracongelado,
coagulado ou outras formas regularmente aprovadas.

XXVII - ovoscopia: exame em que se revela a condicdo da casca do ovo, bem como 0 seu aspecto interno
através de visualizacdo por foco de luz incidente sobre o ovo em movimento de rotacdo, em local escuro;

XXVIII - pasteurizacdo do leite: € o emprego do calor por determinado periodo de tempo com o propdsito de
destruir totalmente a flora microbiana patogénica, sem provocar alteracoes sensiveis da constituicdo fisica e do
equilibrio quimico do leite ou prejudicar seus elementos bioquimicos ou interferir em suas caracteristicas
sensoriais normais;

XXIX - procedimentos humanitarios de manejo pré-abate e abate: conjunto de operagbes baseadas em critérios
técnico-cientificos que assegurem o bem-estar dos animais desde seu embarque nas propriedades até a morte
ocasionada pela sangria, evitando dor e sofrimento desnecessarios;

XXX - produto acabado: produto que tenha passado por todas as fases de producao e acondicionamento no
estabelecimento registrado, e que esteja pronto para a distribuicao;

XXXI - produto clandestino: todo produto de origem animal, vegetal ou microrganismo processado sem qualquer
identificagdo ou meio que permita verificar sua procedéncia quanto ao estabelecimento de origem e localizacao,
ou que ndo tenha sido submetido a inspecao industrial ou sanitaria do 6rgao de inspecao competente;

XXXII - produto de origem animal: é todo o produto, subproduto, matéria prima ou afim proveniente,
relacionado ou derivado de qualquer animal, comestivel ou ndo comestivel, destinado ou ndo a alimentacao
humana, adicionado ou ndo de vegetais ou de aditivos para sua conservacao, condimentacdo, coagulacao,
fermentacdo ou colorizacdo, entre outros, cuja composicao centesimal apresente mais de 50% de matéria-prima
de origem animal.

XXXIII - produto de origem de microrganismos: € todo produto proveniente ou derivado de qualquer
microrganisno destinado a alimentacdo humana, adicionado ou ndo de produto de origem vegetal, animal ou
aditivos para conservacao, condimentacdo, fermentacdo ou colorizacdo, entre outros, cuja composicao
centesimal apresente mais de 50% de matéria-prima de origem de microrganismo.

XXXIV - produto de origem vegetal: é todo produto proveniente ou derivado de qualquer vegetal e destinado a
alimentacdo humana, adicionado ou ndao de produto de origem animal, de microrganismo ou aditivos para
conservacao, condimentagao, fermentagdo ou colorizacdo, entre outros, inclusive os produtos oriundos da
olericultura, tais como folhosas, raizes, bulbos, tubérculos, frutos diversos e partes comestiveis de plantas e da
fruticultura, dentre eles bebidas, polpas, geleias e doces, farinhas, féculas, vegetais minimamente processados,
conservas e desidratados, cuja composicdo centesimal apresente mais de 50% de matériaprima de origem
vegetal;

XXXV - produto in natura: produto em seu estado natural, sem sofrer processamento;

XXXVI - produto carneo formulado: produto cdrneo que passou por processamento que modificou sua
composicao, natureza e sabor, utilizando-se ingredientes adicionais e/ou aditivos;

XXXVII - responsavel técnico: profissional legalmente habilitado que seja declarado apto pelo respectivo
conselho de classe para exercer a atividade pretendida; e

XXXVIII - rotulagem: ato de identificacdo impressa ou litografada, bem como dizeres ou figuras pintadas ou
gravadas a fogo ou a tinta, por pressdo ou decalque, aplicado sobre qualquer tipo de matéria-prima, produto ou
subproduto, sobre sua embalagem ou qualquer tipo de protetor de embalagem, incluindo etiqueta, carimbo e
folheto;

Art. 3° Compete a Secretaria de Estado da Agricultura, Abastecimento e Desenvolvimento Rural do Distrito
Federal - SEAGRI/DF, por intermédio da Diretoria de Inspecao de Produtos de Origem Vegetal e Animal -
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DIPOVA, na condicdao de Servico de Inspecao Distrital, realizar as agdes de fiscalizacdao, auditoria e inspecao
sanitaria e industrial de produtos de origem animal, vegetal e de microrganismos no Distrito Federal.

Art. 4° A fiscalizacdo, auditoria e a inspecdo e reinspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal,
vegetal e de microrganismos abrangem:

I - a classificacdo, o registro, o relacionamento e o funcionamento dos estabelecimentos;
II - a higiene geral dos estabelecimentos registrados e a salde do pessoal envolvido na manipulagdo;

III - as fases de recebimento, elaboracdo, preparo, acondicionamento, armazenamento, transporte e depdsito de
matérias-primas, produtos e subprodutos;

IV - os produtos afins, tais como: coagulantes, condimentos, corantes, conservadores, antioxidantes, fermentos
e outros usados pelos estabelecimentos;

V - 0 exame ante e post mortem dos animais de acougue, exdticos, silvestres e pescado;

VI - a classificacao, embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e padrdes
previstos neste Regulamento e em normas especificas ou formulas aprovadas;

VII - os exames sensoriais, microbioldgicos, fisico-quimicos e histoldgicos das matériasprimas, produtos ou
subprodutos;

VIII - as matérias-primas nas fontes produtoras e intermediarias;
IX - as condigBes dos veiculos de transporte de animais vivos destinados ao abate;

X - os meios de transporte dos produtos, seus derivados e suas matérias-primas destinadas a alimentagdo
humana; e

XI- O transito dos produtos de origem animal, vegetal e de microrganismos dentro do territério do Distrito
Federal.

Art. 59 A inspegdo e a reinspegdo sanitaria e industrial de que trata o presente Regulamento sdo realizadas nos
estabelecimentos localizados nas areas rurais e urbanas, vias publicas, rodovias postos de fronteira e pontos de
carga e descarga, nos termos previstos no artigo 9° da Lei 5.800, de 10 de janeiro de 2017.

Paragrafo Unico. A inspecdo e a reinspecdo sanitaria de que trata o caput se estende aos centros de distribuicdo
de produtos de origem animal, vegetal e de microrganismos e estabelecimentos varejistas, em carater supletivo,
sem prejuizo da fiscalizacdo sanitaria local, e tem por objetivo:

I - reinspecionar produtos destinados ao comércio distrital;

IT - verificar a existéncia de produto clandestino;

III - coletar produtos para analises e monitoramento da qualidade; e

IV - recolher produtos registrados ou em processo de registro na DIPOVA, que apresentem irregularidades.

Art. 6° A comercializagdo de produtos originados dos estabelecimentos registrados ou relacionados junto ao
DIPOVA, nos termos deste Regulamento, é destinada ao mercado do Distrito Federal.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos podem realizar comércio interestadual dos seus produtos em casos
especificos definidos por legislagdo especifica.

TITULO II
DO REGISTRO E RELACIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 7° Ficam obrigados a prévio registro ou relacionamento na DIPOVA todos os estabelecimentos localizados
no Distrito Federal que industrializam, manipulam, beneficiam, transformam, preparam, acondicionam, embalam,
armazenam ou distribuam produtos de origem animal, vegetal ou de microrganismos, de acordo com a
classificagao dos estabelecimentos previstos neste Regulamento, e que nao realizem venda direta ao consumidor
final como atividade principal.
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§1° Excetuam-se do disposto no caput os estabelecimentos que realizam apenas armazenamento e distribuicao,
salvo nas hipdteses previstos neste Regulamento.

§2° Os estabelecimentos varejistas enquadrados como Fabrica de Produtos Carneos, de acordo com este
Regulamento, estdo passiveis de registro e devem:

I - possuir instalagdes industriais especificas e adequadas a finalidade a que se destinam;

II - apresentar todos os documentos de registro relacionados estritamente a classificacdo de estabelecimento da
atividade pretendida; e

III - atender a todas as demais exigéncias previstas neste Regulamento para os estabelecimentos registrados.

§3° Os produtos dos estabelecimentos varejistas enquadrados como Fabrica de Produtos Carneos que nao
possuam registro na DIPOVA sdo considerados produtos clandestinos, sujeitando os responsaveis as penalidades
previstas neste Regulamento.

Art. 80 Para a construcdo de estabelecimentos, o interessado pode solicitar a DIPOVA a vistoria prévia do
terreno, com a finalidade de avaliar a viabilidade da area a ser utilizada para as instalagdes.

Paragrafo Unico. A ampliacdo, remodelacdo, reforma ou construcdo nos estabelecimentos registrados,
relacionados ou em registro, tanto de suas dependéncias quanto instalacdes, pode ser submetida a aprovacao da
DIPOVA e, quando for o caso, do érgao ambiental competente.

Art. 9° E vedado o registro ou o relacionamento de estabelecimento destinado a producao de alimentos para
consumo humano quando situado nas proximidades de outro que, por sua natureza, possa acarretar risco de
contaminacgao cruzada ou prejuizo a saude publica.

Art. 10. O registro e o relacionamento devem ser requeridos na SEAGRI-DF, instruindo-se o processo com os
documentos definidos por Portaria do titular da SEAGRI-DF.

Paragrafo Unico. Podem ser editadas, de forma complementar, normas técnicas de composicdo, avaliacao,
recebimento e apresentacao da documentagao para registro, por ato do titular da DIPOVA.

Art. 11. A DIPOVA pode fornecer modelos proprios dos documentos necessarios ao registro, relacionamento ou
funcionamento de estabelecimentos tratados neste Regulamento.

CAPITULO I
DO REGISTRO

Art. 12. Recebidos e analisados os documentos necessarios para registro, os fiscais da DIPOVA realizam a
vistoria final das instalacdes, a fim de verificar a compatibilidade das instalagdes com o projeto aprovado e as
exigéncias estabelecidas neste Regulamento.

§1° O Certificado de Registro é emitido apds aprovacao da documentacdo exigida para o Registro e da vistoria
final realizada pelos fiscais da DIPOVA.

§2° No Certificado de Registro devem constar o nimero de registro na DIPOVA, denominacdo da empresa,
classificacdo do estabelecimento, localizagcdo e outras informacdes necessarias, e deve estar exposto em local
visivel no estabelecimento.

Art. 13. O estabelecimento devidamente registrado pode realizar apenas as atividades incluidas no memorial
econdmico-sanitario, de acordo com sua capacidade de producdo e sua classificacdo quando do registro, nao
podendo incluir ou alterar livremente as atividades sem prévia autorizacdo da DIPOVA.

Art. 14. Para inclusao de atividades, devem ser protocolados todos os documentos que contemplem a nova
classificacao, conforme definido em normas complementares.

§1° A atividade somente pode ser iniciada apds analise e aprovacao pela DIPOVA da documentacdo apresentada
e a atualizacao do Certificado de Registro.

§2° Quando a inclusao de atividades implicar na alteracao da classificacao do estabelecimento deve ser emitido
novo Certificado de Registro com a(s) classificacao(0es) atualizada(s), revogando-se o certificado anterior.
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Art. 15. Em caso de cancelamento do registro de todos os produtos de determinada atividade do
estabelecimento, deve ser emitido novo Certificado de Registro, com a(s) classificagdao (0es) atualizada(s),
devendo ser revogado o certificado anterior.

Art. 16. Deve ser concedido um nimero de registro na DIPOVA por estabelecimento.

§1° No caso de estabelecimentos que realizam o processamento de produtos de diferentes origens, sendo elas
animal, vegetal ou de microrganismos, podem ser concedidos nimeros distintos de registro, desde que existam
instalacdes industriais adequadas para cada tipo de atividade.

§2° Podem ser utilizadas dependéncias comuns para ambas as atividades, desde que nao haja prejuizo das
condicdes higiénico-sanitarias e da seguranca dos produtos sob inspecao distrital, ficando a permissdo
condicionada a avaliacdo dos perigos associados a cada produto.

§3° No caso de estabelecimentos com numeros distintos de registro e que possuem de pendéncias que lhe
sejam comuns, cada estabelecimento é responsabilizado pelo atendimento as disposicoes deste Decreto e das
normas complementares nestas dependéncias.

Art. 17. E admitido o uso de mais de uma marca comercial por nimero de registro.

Art. 18. O estabelecimento que interromper seu funcionamento por comunicacdo a DIPOVA, por sangdo do
servico de inspecdo, ou por constatacao dos fiscais de que ndao esta em funcionamento, somente pode reiniciar
suas atividades mediante inspecdo prévia de todas as suas dependéncias, instalagdes e equipamentos.

Paragrafo Unico. Quando a interrupcdo do funcionamento ou a interdicdo do estabelecimento ultrapassar 12
meses, 0 respectivo registro deve ser cancelado.

Art. 19. O estabelecimento que tiver seu registro cancelado somente pode registrar-se novamente mediante
abertura de novo processo, submetendo-se a todas as normas e procedimentos de registro na DIPOVA.

Art. 20. Cancelado o registro do estabelecimento, todo o material referente ao registro na Secretaria de Estado
de Agricultura, Abastecimento e Desenvolvimento Rural do Distrito Federal, inclusive de natureza cientifica,
arquivo e carimbos oficiais da Inspegao Distrital devem ser recolhidos a DIPOVA.

Paragrafo Unico. O estabelecimento fica obrigado a inutilizar, sob supervisdo da autoridade sanitaria, os rétulos e
embalagens que contenham o selo de Inspegao Distrital.

CAPITULO II
DO RELACIONAMENTO

Art. 21. Sao relacionadas as instalagdes acessomenterias de estabelecimentos de produtos de origem animal,
vegetal e de microrganismos registrados na DIPOVA em que se realizam exclusivamente operagbes de
armazenamento e distribuicdo de matérias-primas e/ou produtos acabados, e que se situam fora do terreno do
estabelecimento registrado.

Art. 22. O relacionamento deve ser requerido ao titular da SEAGRI/DF mediante a apresentacao dos documentos
exigidos para registro, definidos por Portaria daquela Secretaria.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos relacionados estao submetidos a regime de inspecao com periodicidade
diferenciada.

Art. 23. O Certificado de Relacionamento é concedido apos vistoria final que comprove que as instalacdes estdo
de acordo com a documentacgao previamente aprovada.

§1° No Certificado de Relacionamento consta o nimero de relacionamento na DIPOVA, o nome da empresa, a
identificacdo e a classificacdo do estabelecimento ao qual esta relacionado, a localizacdo e outras informacdes
necessarias.

§2° O Certificado deve estar exposto em local visivel no estabelecimento.

Art. 24. Situagdes relativas ao Relacionamento ndo previstas nesse Regulamento serao definidas em atos do
titular da SEAGRI/DF ou em atos conjuntos com demais érgaos de fiscalizagao sanitaria.

CAPITULO III
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DO ARRENDAMENTO, DA LOCAGAO E DA TRANSFERENCIA DO REGISTROOURELACIONAME
NTO

Art. 25. Os estabelecimentos registrados ou relacionados que forem arrendados em sua totalidade devem
realizar a transferéncia de registro, conforme disposto neste Capitulo.

Art. 26. No caso de arrendamento ou locacao do estabelecimento por um ou mais arrendatario ou locatario em
que o proprietario que detém o registro na DIPOVA continue exercendo as atividades no local, ndo é procedida a
transferéncia do registro, permanecendo o proprietario da empresa registrada como responsavel pelas a¢des do
arrendatdrio ou locatdrio frente a DIPOVA.

Art. 27. No caso de arrendamento ou locacao do estabelecimento por mais de um arrendatario ou locatario, em
que o proprietario que detém o registro na DIPOVA ndo continue exercendo as atividades no local, deve ser
procedida a transferéncia do registro para um dos arrendatdarios ou locatarios, que assume como responsavel
pelas acoes de todos os arrendatarios/locatarios frente a DIPOVA.

Art. 28. Cada arrendatario ou locatario deve possuir marca comercial propria na rotulagem dos produtos, que
deve ser avaliada e aprovada pela DIPOVA.

Art. 29. Nenhum estabelecimento registrado ou relacionado pode ser vendido, arrendado ou locado em sua
totalidade sem que concomitantemente seja feita a transferéncia de responsabilidade do registro ou
relacionamento para a nova firma.

§1° O vendedor, arrendador ou locador deve entregar a DIPOVA uma comunicacao da transferéncia da
responsabilidade pelo estabelecimento em até 02 dias Uteis apds o ajuste.

§20 E obrigacao do proprietario ou responsavel por estabelecimento registrado ou relacionado notificar aos
interessados na compra, arrendamento ou locacao a situacdo em que o mesmo se encontra, em face das
exigéncias deste Regulamento.

§3° A responsabilidade pelo estabelecimento registrado ou relacionado permanece inalterada até a efetivacao da
transferéncia.

§4° Para que seja efetivada a transferéncia, o responsavel deve apresentar toda a documentagao relativa ao
registro do estabelecimento que esteja vinculada ao seu proprietario.

§5° Se o comprador, arrendatario ou locatario ndo apresentar os documentos necessarios a transferéncia dentro
do prazo maximo de 60 dias da efetivacdo do contrato, o registro ou relacionamento do estabelecimento é
cancelado de oficio.

§6° No caso de desisténcia ou ndao ocorréncia da transagao, o proprietario deve solicitar o cancelamento do
pedido de transferéncia do registro.

§7° Realizada a transferéncia do registro ou relacionamento, o novo proprietario € obrigado a cumprir todas as
exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 30. O processo de transferéncia deve obedecer, no que lhe for aplicavel, ao mesmo critério estabelecido
para o registro ou relacionamento.

CAPITULO IV
DA ROTULAGEM E REGISTRO DOS PRODUTOS

Art. 31. Todo produto acabado, fabricado por estabelecimento registrado na DIPOVA, deve possuir rotulagem
aprovada pela DIPOVA, com um respectivo numero de registro.

Paragrafo Unico. O registro do produto é condicionado a aprovacao da rotulagem, que abrange a formulacao, o
processo de fabricacdo e o croqui do rétulo.

Art. 32. O estabelecimento deve requerer a DIPOVA a andlise da rotulagem dos produtos que pretende fabricar
utilizando-se dos modelos impressos adotados pela DIPOVA ou em sistema que venha a ser implantado.

Paragrafo Unico. Os procedimentos e documentos necessarios para requerimento da analise da rotulagem, bem
como para sua aprovacao, sao definidos pela DIPOVA em normas complementares.
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Art. 33. Além das informac0es previstas em legislacOes especificas, o rétulo do produto deve conter:

I - a expressao: "Registro na Secretaria de Agricultura SID/DIPOVA sob n® 0000/000", onde os quatro primeiros
nlmeros representarao o numero de registro do produto, conforme numeracao sequencial proposta pelo préprio
estabelecimento, e os nimeros apos a barra corresponderdo ao nimero de registro do estabelecimento;

I - o selo da inspegao distrital, contendo o nimero de registro do estabelecimento, conforme modelos previstos
no anexo I deste Regulamento.

Art. 34. A aprovacao da rotulagem pela DIPOVA ndo exime os estabelecimentos de cumprirem as determinagdes
de outros érgdos sanitarios, de controle de qualidade e de defesa do consumidor.

Art. 35. Nenhum estabelecimento pode comercializar produtos sem formulagdo e rétulo aprovados pela DIPOVA.

Art. 36. As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos procedimentos
realizados pelo estabelecimento, podendo ser realizada auditoria pela DIPOVA para verificagdo dos processos de
fabricacao.

Art. 37. Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia apresentados de forma combinada
devem dispor de informacao clara sobre sua composicao e seus percentuais.

Art. 38. Nenhuma modificacdo na formulacdo, no processo de fabricacao ou no rétulo do produto pode ser
realizada sem prévia aprovagao da DIPOVA.

TITULO III
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 39. E vedado o funcionamento de estabelecimento de produtos de origem animal, vegetal ou
microrganismos que nao esteja instalado e equipado de acordo com as normas deste Regulamento.

Paragrafo Unico. As instalagbes e os equipamentos de que tratam este artigo compreendem as dependéncias
minimas, equipamentos e utensilios diversos, de acordo com a capacidade de producdao de cada
estabelecimento.

Art. 40. O estabelecimento de produtos de origem animal, vegetal ou microrganismos deve satisfazer as
seguintes condicOes basicas e comuns:

I - estar situado em local distante de fonte produtora de odores indesejaveis, poluicao e/ou contaminacao de
qualquer natureza, capaz de interferir na inocuidade dos produtos;

IT - dispor de area suficiente para construcdo de todas as instalagbes previstas;

III - possuir vias e areas utilizadas dentro do seu limite perimetral, dotadas de superficie compactada e
pavimentada, de modo a impedir o acimulo de agua e sujidades, e a formacdo de poeira ou lama;

IV - possuir calcamento de, no minimo, 80 cm (oitenta centimetros) de largura ao redor do estabelecimento,
com superficie pavimentada e escoamento adequado, inclusive no trajeto até sanitarios e vestiarios;

V - dispor, a critério da DIPOVA, de cobertura no trajeto dos sanitarios e vestidrios a entrada da area de
produgdo, e nas areas de recebimento de matérias-primas, embalagens e de expedigao de produtos acabados;

VI - dispor de iluminacdo adequada a atividade desenvolvida, que ndo gere areas de sombreamento,
ofuscamento, reflexos fortes e contrastes excessivos, de forma a ndo alterar a coloracao natural dos alimentos;

VII - possuir protecdo ante explosdao em todas as lampadas nas areas de manipulagdo e armazenamento de
produtos, ou utilizar lampadas que ndo representem risco de explosao;

VIII - possuir instalacdes elétricas embutidas ou aparentes que, neste caso, devem estar perfeitamente
recobertas por canos isolantes, ndo sendo permitidos cabos pendurados;

IX - dispor de ventilacao suficiente, em todas as dependéncias, com garantia de renovacdo do ar e de controle
de particulas que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria do alimento, respeitadas as
peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis e, ainda, considerar o seguinte:

a) em caso de necessidade, e supletivamente, podem ser instalados exaustores;
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b) o uso de ventiladores somente sera permitido quando necessario para o processo tecnoldgico;

c) o uso de lanternins quando as coberturas dispensam forro é permitido, desde que providos de tela a prova de
insetos;

d) a corrente de ar deve fluir de uma zona limpa para uma zona suja.

X - possuir pisos de cor clara, lisos, impermeaveis, antiderrapantes e resistentes a abrasdo e ao impacto, nao
podendo apresentar rachaduras, de modo a facilitar a coleta das aguas residuais e sua drenagem para a rede de
esgoto, nas areas de recepgao, producdo, depdsito, expedicao, vestiarios e sanitarios;

XI - possuir cantos arredondados entre piso e paredes;

XII - possuir paredes lisas e impermedveis de cor clara, de maneira a facilitar a limpeza e a higienizacdo dos
estabelecimentos;

XIII - dispor de tela de protecdo contra a entrada de pragas em todas as aberturas para a area externa, ou
outros mecanismos eficazes;

XIV - quando dispor de janelas, estas devem possuir altura minima de 02 metros e os parapeitos chanfrados;

XV - possuir, nas dependéncias de elaboracdo de comestiveis, forro impermeavel de material resistente a
umidade e aos vapores, construido de modo a evitar o acUmulo de sujeira e contaminagdo, de facil limpeza e
higienizacao, podendo o mesmo ser dispensado nos casos em que a cobertura proporcionar perfeita vedacado a
entrada de poeira, insetos, passaros e assegurar uma adequada higienizacao;

XVI - dispor de dependéncias e instalacdes minimas, respeitadas as finalidades a que se destina para
recebimento, industrializacdo, embalagem, conservacdo, depdsito e expedicdo de produtos comestiveis, sempre
separadas por meio de paredes totais daquelas destinadas ao preparo de subprodutos;

XVII - dispor de local adequado para depdsito de subprodutos e residuos, climatizado ou nao a critério da
DIPOVA, de forma que ndo fique exposto as intempéries climaticas, que ndo atraia insetos e animais e nao
prejudique ou dificulte os trabalhos no estabelecimento, respeitadas as normas ambientais;

XVIII - dispor de instalagdes e equipamentos para o aproveitamento adequado dos residuos resultantes do
processamento industrial, visando a sua transformacdo em subprodutos ndo comestiveis, permitindo-se, em
alguns casos, o encaminhamento dos residuos a estabelecimentos dotados de instalagdes e equipamentos
préprios para esta finalidade, cujo transporte devera ser realizado em veiculos adequados;

XIX - dispor de depositos adequados, independentes e de uso exclusivo para ingredientes, materiais e/ou
produtos de limpeza, embalagens primarias, embalagens secundarias, quando necessario;

XX - dispor, quando necessario, de dependéncias para administracdo, oficinas e depositos diversos, separados do
corpo industrial ou dele totalmente isoladas e com entradas independentes;

XXI - dispor de sede para uso exclusivo da Inspecao Distrital, quando as atividades do estabelecimento assim
exigirem e a critério da DIPOVA, compreendendo salas de trabalho, arquivo, mobilia, vestiarios e banheiros;

XXII - dispor, conforme legislacao especifica, de vestiarios e instalacdes sanitarias adequados, de dimensdes e
nUmero proporcionais ao pessoal, instalados separadamente por sexo, completamente isolados e afastados das
dependéncias onde sado beneficiados produtos destinados a alimentacao humana, obedecendo ao seguinte:

a) devem existir sanitarios e vestiarios exclusivos para os funcionarios que manipulam animais vivos;

b) os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios com tampa, papel higiénico, pias, toalhas descartaveis
de papel nao reciclado ou dispositivo automatico de secagem de maos, sabao liquido inodoro e neutro e cestas
coletoras de papeis com tampas acionadas sem contato manual;

XXIII - possuir dependéncia destinada a lavagem dos uniformes dos funcionarios ou contrato com lavanderia
especializada;

XXIV - dispor de tanques, caixas, bandejas, carrinhos para transporte, e quaisquer outros recipientes de material
impermeavel, ndo reciclado, integros, de superficie lisa, de facil lavagem e higienizagdo, e em adequado estado
de conservagao, considerando que:
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a) quando for utilizado plastico ou polipropileno em contato direto com alimentos, 0 mesmo deve ser de cor
branca;

b) as caixas, bandejas e quaisquer outros recipientes usados para armazenar produtos ndao comestiveis devem
ser de cor distinta dos recipientes utilizados para os produtos comestiveis, e utilizados exclusivamente para este
fim;

XXV - dispor, a critério da DIPOVA, de local e equipamento adequados e devidamente dimensionados ao
armazenamento, a lavagem e a higienizacdo de caixas, recipientes, grelhas, bandejas e outros utensilios usados
para acondicionamento, depdsito e transporte de produtos;

XXVI - dispor de rede de abastecimento de agua para atender suficientemente as necessidades do trabalho
industrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, dispor de instalacdes para tratamento da agua,
sendo que:

a) o estabelecimento deve ter capacidade de realizar tratamento complementar da agua de abastecimento pela
cloragdo ou processo tecnoldgico equivalente, desde que demonstrada eficacia de inativacao microbioldgica, e
atendimento aos demais parametros estabelecidos em legislagao especifica;

b) a cloracdo da agua deve ser realizada por meio de dosador de cloro.

XXVII - dispor de reservatério de agua com capacidade volumétrica para uso em um dia de trabalho, pressao e
temperatura adequados, dotado de tampa, em satisfatdria condicdo de uso, livre de vazamentos, infiltracdes e
descascamentos.

XXVIII - dispor de agua fria abundante e, quando necessario, de instalacdes de vapor e agua quente em todas
as dependéncias do estabelecimento;

XXIX - utilizar 4gua e gelo que atendam aos padrdes de potabilidade definidos em legislacao especifica, sendo
que os estabelecimentos que produzam gelo devem utilizar vasilhames adequados, fabrica-lo em condicoes
higiénicas;

XXX - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, ligada a tubos coletores e estes ao sistema geral de
escoamento, dotado de canalizagdo e de instalagbes para retencdo de gorduras, residuos e corpos flutuantes,
bem como dispor de dispositivo para depuracdo artificial e sistema adequado de tratamento de residuos e
efluentes, conforme normas estabelecidas pelo érgao competente, apresentando:

a) dispositivo que evite refluxo de odores e entrada de roedores, insetos e outros contaminantes;
b) ralos sifonados e com tampas e canaletas da area de producao com tampa ou grelha;
c) canaletas utilizadas no escoamento de aguas residuais com fundo concavo e liso;

d) caixas de gordura e de esgoto com dimensdo compativel ao volume de residuos, devendo estar localizadas
fora da area de processamento e armazenamento de produtos, e apresentar adequado estado de conservacao e
funcionamento.

XXXI - possuir barreira sanitaria em todos os acessos as areas de producao do estabelecimento, devendo
possuir, no minimo e de acordo com a atividade desenvolvida:

a) lava-botas dotado de escova e sabdo adequados;
b) lavatdrios para lavagem das maos, sabonete liquido, e lixeira, todos providos de acionamento ndo manual.

c) dispositivo eficiente para secagem de maos, sendo proibido o uso de toalhas de pano ou de papel reciclado, e
no caso do uso de toalhas de papel devera haver, em nimero suficiente, porta-toalhas e recipientes coletores de
acionamento nao manual.

XXXII - possuir instalacdo de frio, com camaras e antecamaras que se fizerem necessarias, em nimero e area
dimensionados segundo a capacidade e a finalidade do estabelecimento, sendo que:

a) o uso de containers na industria devera ser previamente aprovado pela DIPO VA ;

b) todas as areas de frio devem ser contiguas ao prédio da industria, comunicando-se com o seu interior através
de portas e com seu exterior através de 6culos ou docas;
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c) as instalagdes devem possuir dispositivos de registro da temperatura em todos os locais refrigerados e
climatizados.

XXXIII - dispor de caldeira, quando houver necessidade, construida de acordo com a legislagao especifica, que
possua:

a) dependéncias para armazenamento do combustivel usado na produgdo de vapor;

b) depdsito adequado para a lenha, quando por ela alimentada, de modo a ndo prejudicar a higiene do
estabelecimento.

XXXIV - pode ser autorizado o uso de escadas na area de producdo para o transito de funcionarios e produtos
quando ndo apresentar risco a inocuidade destes, sendo que as escadas em caracol somente podem ser
utilizadas para transito de funcionarios;

XXXIV - possuir elevadores, guindastes ou qualquer outro aparelhamento mecanico, que oferecam garantias de
resisténcia, seguranca e estabilidade quando os produtos (matériasprimas ou produtos acabados) tiverem de ser
transportados para outros pavimentos, quando necessario;

XXXV - possuir defumador quando o tipo de produgao assim exigir, que atenda aos seguintes requisitos:

a) estar situado junto ao estabelecimento industrial e em posicao que impeca a entrada de fumaca e o
aquecimento de outras dependéncias;

b) permitir o carregamento dos produtos a serem defumados sem necessidade de acesso externo;
¢) ser municiado de material comburente necessario a producao de fumaga pelo lado externo.

XXXVI - dispor de equipamentos e utensilios necessarios e adequados aos trabalhos, de facil higienizagao,
resistentes a corrosdo, atoxicos e que nao permitam o acumulo de residuos, inclusive para aproveitamento e
preparo de subprodutos;

XXXVII - dispor de mesas e outras superficies que entrem em contato com alimentos, constituidas de aco
inoxidavel, polipropileno ou outro material, a critério da DIPOVA, que sejam integras e que permitam facil e
adequada higienizacdo, sendo vedado o uso de superficies de madeira, mesmo quando revestidas de chapas
metalicas;

XXXVIII - dispor de tanques e mesas apropriadas para desmontagem e limpeza de tubulacdes, conexdes e pecas
de equipamentos para higienizacao e manutencao;

XXXIX - dispor de veiculo apropriado, com instalacdes construidas exclusivamente para o transporte a que se
destina, limpos, livres de vetores e pragas, em condicOes de transportar o produto na temperatura especificada
no roétulo; e

XL - dispor de funciondrios em nimero suficiente ao atendimento das necessidades do estabelecimento.

§1° Na impossibilidade de instalacdo de um reservatorio conforme disposto no inciso XXVII deste artigo e desde
que atestado pela DIPOVA, deve constar no Programa de Autocontrole as alternativas para abastecimento de
agua potavel no caso de desabastecimento.

§2° Para fins de atendimento ao inciso XXIX deste arrigo, exames de qualidade da agua e do gelo com
resultados que atendam os padrdoes microbioldgicos e fisico-quimicos estabelecidos em legislagdo especifica
devem ser realizados e apresentados pelo estabelecimento a fiscalizagdo semestralmente e sempre que
solicitados pela DIPOVA.

Art. 41. As dependéncias devem ser construidas de maneira a oferecer um fluxograma linear da producao, sem
contra fluxos, e que permita limpeza e desinfeccao adequadas das instalacdes e dos equipamentos.

Paragrafo Unico. E proibido o contato direto entre alimentos crus, intermediarios e produtos acabados.
Art. 42. As camaras frias devem obedecer no minimo as seguintes normas técnicas:

I - possuir portas de material impermeavel e ndo corrosivo, lisas, resistentes a impactos e de facil limpeza;
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IT - possuir piso de material de alta resisténcia, liso, impermeavel, de facil higienizacao e sempre com declive em
direcdo as portas, ndo podendo existir ralos em seu interior;

III - n3ao apresentar condensacao ou gotejamento que provoque alteracao dos produtos ou crie condicdes
sanitdrias inadequadas; e

IV - possuir dispositivo tubular para drenagem da agua residual dos equipamentos de frio para o exterior da
camara.

Art. 43. Os lubrificantes utilizados nos equipamentos que entrem em contato com alimento devem ser
adequados a essa finalidade e possuir ingredientes aprovados pela legislacao pertinente, a fim de evitar a
contaminacao ou mudancas de coloracao, sabor e textura do produto.

Art. 44. O estabelecimento deve manter atualizados os documentos exigidos no registro, devendo estar
disponiveis sempre que solicitados pela fiscalizacao.

Art. 45. E proibido utilizar as areas onde se realizam trabalhos industriais para outras atividades que ndo se
relacionam ao trabalho, fazer e servir refeicdes, bem como depositar produtos, objetos e material estranho a
finalidade da dependéncia.

CAPITULO I
DA ELABORACAO DE PRODUTOS, ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DE MA- TERIAS-PRIMAS E
PRODUTOS ACABADOS

Art. 46. O estabelecimento deve controlar a qualidade das matérias-primas de modo que elas atendam aos
padrdes sanitarios vigentes, com registros passiveis de serem auditados pela DIPOVA .

Art. 47. Na elaboracdao dos produtos somente podem ser utilizadas matérias-primas ou ingredientes indcuos e
em condicOes adequadas ao consumo humano.

Art. 48. O sal e seus substitutivos empregados no preparo de produtos devem ser especificos para o uso
pretendido, isentos de substancias organicas ou minerais estranhos a sua composicdo, e devem atender a
legislacao especifica.

Art. 49. As matérias-primas ou ingredientes armazenados nas dependéncias do estabelecimento devem ser
mantidos em local proprio, especifico para esta finalidade, e em condigbes que evitem a sua deterioracdo e a sua
contaminagao.

Paragrafo Unico. A rotatividade dos estoques de matérias-primas e ingredientes deve garantir a seguranca
sanitaria e a qualidade dos produtos.

Art. 50. O descongelamento técnico de produtos deve ser efetuado sob refrigeracdo, em temperatura de até
50C.

Art. 51. Todas as operacoes envolvendo a producao, incluida a embalagem ou envase, devem realizar-se em
processo continuo, sem demoras desnecessarias.

Art. 52. Os produtos devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que confiram a
necessaria protecao, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condicdes de armazenamento e
transporte.

Art. 53. O material utilizado para confeccao das embalagens que entram em contato direto com o produto deve
ser previamente autorizado pelo 6rgao regulador afeto a salde.

Paragrafo unico. Quando houver interesse sanitario ou tecnoldgico, de acordo com a natureza do produto, pode
ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 54. Todo o material empregado na embalagem deve ser armazenado em locais apropriados e destinados a
esta finalidade, e em condigcbes de higiene adequadas.

§19 As embalagens devem ser higienizadas previamente ao uso com produtos adequados.

§2° No setor de embalagem ou envase somente devem permanecer as embalagens ou recipientes necessarios
ao uso diario.
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§30 O envase deve realizar-se de modo que se evite a contaminagao do produto.

Art. 55. Quando aplicavel, antes de iniciar a manipulacdo dos produtos, deve-se proceder a adequada limpeza
das embalagens primarias, das matérias-primas e dos ingredientes.

Art. 56. Devem ser mantidos no estabelecimento registros apropriados da elaboracao, producao e distribuicao
dos produtos passiveis de serem auditados pela DIPOVA, conservando os documentos por periodo superior ao
da validade do produto acabado.

Art. 57. Além dos casos especificos previstos neste Regulamento, consideram-se improprios para o0 consumo, no
todo ou em parte, os produtos que:

I - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacao, rangosos, mofados ou bolorentos, de caracteres
fisicos ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulacao, elaboracao, preparo, conservacao, acondicionamento ou transporte;

IT - forem adulterados, fraudados ou falsificados;

III - contiverem substancias tdxicas ou nocivas a saude;

IV - forem prejudiciais ou impréprios a alimentagdo humana por qualquer motivo;
V - apresentem-se com prazo de validade expirado;

VI - estejam acondicionados em recipientes inadequados a esta finalidade ou que tenham sido utilizados para
armazenar produtos capazes de serem nocivos a saude;

VII - ndo tenham sido previamente aprovados pela DIPOVA;

VIII - tenham sofrido alteracdo no processo de fabricacao, modificacdo dos componentes, rotulagem ou demais
elementos objeto de registro, sem a autorizacao da DIPOVA ;

IX - sejam considerados clandestinos; e
X - contrariem o disposto neste Regulamento e/ou em outras normas sanitdrias vigentes.

Art. 58. Além dos casos especificos previstos neste Regulamento, s3ao consideradas adulteragOes, fraudes ou
falsificagOes, conforme a seguir descrito:

I - adulteracdes, quando:

a) o produto tenha sido elaborado em condicdes que contrariem as especificagdes e determinagdes fixadas; b)
no preparo do produto haja sido empregada matéria-prima alterada ou impura;

c) tenham sido empregadas substancias de qualidade, tipo e espécie diferentes da composicdo normal do
produto sem prévia autorizacdo da DIPOVA;

d) o produto contenha qualquer aditivo sem prévia autorizacdo e que ndo conste na declaracdo nos rétulos;
e) houver intencao em mascarar a data de fabricacao e/ou o prazo de validade.
II - fraudes, nos seguintes casos de:

a) alteracao ou modificacao total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto, de acordo com os
padroes estabelecidos ou formulas aprovadas pela DIPOVA;

b) execucao das operagdes de manipulacao e elaboracdo com intencdao deliberada de estabelecer falsa
impressao aos produtos fabricados;

) supressao de um ou mais elementos e substituicao por outros visando aumento de volume ou de peso, em
detrimento de sua composicdo normal ou do valor nutritivo intrinseco;

d) conservacao com substancia proibida; e
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e) especificacao total ou parcial, na rotulagem, de um determinado produto que nao seja contido na embalagem
ou recipiente.

I1I - falsificagdes, quando:

a) o produto for elaborado, preparado, transportado e exposto ao consumo com forma, caracteres e rotulagem
que constituam processos especiais, privilégios ou exclusividade de outrem, sem que seus legitimos proprietarios
tenham dado autorizacao;

b) o produto for armazenado, transportado e exposto ao consumo com rotulagem contendo ndmero de registro
no carimbo de inspecao distrital que ndo corresponda a estabelecimento efetivamente registrado na DIPOVA ou
utilize o nimero de registro de outrem; e

c) for usada denominacao diferente da prevista neste Regulamento ou em férmulas aprovadas.

Art. 59. Nos casos de indicios de fraude, falsificacdo ou adulteracdao do produto, de risco iminente e de
contaminacdo, ou em outras situagOes a critério da fiscalizagdo, deve ser coletada amostra para realizagdo de
analise fiscal, ficando o detentor ou responsavel pela amostra como fiel depositario do lote de produto ou
matéria-prima, por meio de Termo de Depdsito, e proibido de manipula-lo, entrega-lo ao consumo, desvia-lo ou
substitui-lo, no todo ou em parte.

Art. 60. As matérias-primas e os produtos acabados devem ser armazenados e transportados em condigdes tais
que impegcam a contaminacao e/ou a proliferacao de microrganismos e protejam contra a alteracao do produto e
danos aos recipientes ou embalagens, atendendo ainda as seguintes exigéncias:

I - devem existir cdmaras frias diferentes para matérias-primas e para produtos acabados, podendo ser
permitida a armazenagem em uma mesma camara, a critério da DIPOVA, desde que:

a) os produtos estejam embalados, e as atividades de recepcao e expedicdo ocorram em horarios diferenciados,
de modo a impedir o contra fluxo;

b) haja uma organizacao fisica do espaco interno das cdmaras, com separagao entre matériasprimas e produtos
acabados, devidamente identificados;

¢) ndo haja prejuizo a inocuidade e a qualidade dos produtos e tenha compatibilidade quanto a temperatura de
conservacao, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

II - ndo podem ser armazenados no mesmo setor ou camara fria os produtos intermedidrios ou em
processamento juntamente com as matérias-primas embaladas e/ou com os produtos acabados;

III - os produtos condenados ou recolhidos do mercado, quando armazenados na cadmara fria de produtos
acabados, devem estar em local separado, identificado, e de forma que ndo ofereca risco aos demais produtos
armazenados na mesma camara.

Art. 61. As matérias-primas e os ingredientes que ndo forem utilizados em sua totalidade, assim como os
produtos que estao em processo de elaboragao, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com,
no minimo, as seguintes informagodes:

I - designacao do produto;
II - data de produgdo ou fracionamento; e
III - data de validade apds abertura ou retirada da embalagem original, quando for o caso.

CAPITULO II
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 62. Os estabelecimentos de carne e derivados sdo assim classificados e definidos:
I - abatedouro;
II - fabrica de produtos carneos; e

III - entreposto de carnes;
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§1° Entende-se por "Abatedouro" o estabelecimento dotado de instalacdes, equipamentos e utensilios
adequados para o abate dos animais de acougue, animais silvestres e exdticos sob variadas formas, dispondo de
frio industrial.

§2° Entende-se por "Fabrica de Produtos Carneos" o estabelecimento dotado de instalacdes, equipamentos e
utensilios para recebimento, desossa, fracionamento ou cortes, manipulacdo, acondicionamento, conservagao ou
distribuicao de produtos carneos para fins de industrializagdo, transformacdo, elaboragao, processamento com
modificagdo de sua natureza e sabor do tipo moldados, emulsionados, embutidos, defumados, temperados e
assemelhados, dos diferentes animais de agougue, animais silvestres e exdticos e, em todos os casos, seja
dotado de instalacOes de frio industrial.

§3° Entende-se por "Entreposto de Carnes" o estabelecimento dotado de instalagdes, equipamentos e utensilios
para recebimento, desossa, fracionamento e/ou cortes, acondicionamento, conservacao pelo frio ou distribuicao
de carnes e derivados dos diversos animais de agougue, animais exdticos e silvestres e, em todos os casos, seja
dotado de instalagbes de frio industrial.

84° Poderao ser definidas outras modalidades de abatedouro, bem como exigéncias distintas para o registro e
implementacao, por ato do titular da SEAGRI/DF, desde que fundamentados em conhecimento cientifico.

Art. 63. Sdo incluidos na classificagdo como fabricas de produtos carneos os estabelecimentos varejistas que
elaboram produtos carneos formulados, desde que ndo sejam alimentos prontos para o consumo.

Art. 64. O estabelecimento deve ser registrado na classificacao de acordo com sua atividade industrial, podendo
ser enquadrado em mais de uma classificagao.

Paragrafo Unico. Todos os estabelecimentos que realizem o abate de animais de acougue, animais exdticos e
silvestres devem ser classificados como Abatedouro, seguido pela espécie animal abatida.

SECAO I
DO FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE CARNE E DERIVADOS

Art. 65. O abatedouro deve ter localizacdo em terreno cercado, afastado, suficientemente de quaisquer fontes
poluidoras de odores desagradaveis ou poluentes e de vias publicas, conforme legislacao especifica para cada
categoria animal.

Art. 66. O abatedouro, para ser registrado na DIPOVA, deve possuir instalagdes em quantidade e dimensdes
condizentes a realizagao dos trabalhos de cada etapa do abate previstas nas normas distritais ou federais.

Art. 67. Os estabelecimentos de carnes e derivados devem dispor de suficiente pé-direito nas diversas
dependéncias de modo a permitir a disposicdo dos equipamentos e a realizacdo de procedimentos
adequadamente, o qual devera ser previamente aprovado pela DIPOVA .

Paragrafo Unico. No caso de abatedouros devem ser seguidas as medidas determinadas pela legislagao vigente
para cada espécie animal.

Art. 68. Os estabelecimentos de carnes e derivados devem dispor de area devidamente climatizada a
temperatura de até 16°C para manipulacgao de produtos carneos, ou conforme legislagao especifica para a
atividade e produto.

Paragrafo Unico. Nos abatedouros as areas de manipulacdo nao necessitam apresentar climatizagao, exceto as
salas de desossa e de cortes.

Art. 69. Nas areas do abatedouro em que ndo é necessdria a climatizagdo, deve haver suficiente ventilacdo,
preferencialmente natural, por meio de janelas adequadas e amplas.

Paragrafo Unico. Em caso de necessidade, e supletivamente, podem ser instalados exaustores.
Art. 70. Os estabelecimentos devem possuir esterilizadores de facas, localizados na sala de manipulagao.

Art. 71. Os abatedouros devem possuir agua potavel capaz de suprir as suas necessidades, disponivel em todos
os setores e dependéncias sanitarias, incluindo hidratacdo dos animais e higienizacdo das instalacoes.

Paragrafo Unico. As dependéncias da area industrial dos abatedouros devem possuir pontos de agua quente.
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Art. 72. Quando necessario, os abatedouros devem dispor de areas especificas para depdsito e salga de couro,
seguidas as especificacdes da legislacdo vigente no caso de couros destinados a producdo de gelatina ou
produtos colagénicos.

Paragrafo Unico. E proibida qualquer manipulagdo de couros e peles nas secdes de mildos, bucharia e triparia.
Art. 73. Os abatedouros devem dispor de dependéncias especificas para deposito de fa- neros.

Art. 74. As carnes e os derivados carneos devem ser elaborados de acordo com os correspondentes
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade ou demais legislacdes especificas.

SECAO II
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 75. Nos estabelecimentos subordinados a DIPOVA é permitido o abate de bovideos, equideos, suideos,
ovinos, caprinos, aves domésticas e coelhos, bem como dos animais exdticos e animais silvestres usados na
alimentagcdo humana.

Paragrafo Unico. O abate de animais silvestres ou exoticos somente pode ser realizado quando os mesmos
procederem de criadouros registrados pelo érgao ambiental competente ou por ele autorizados.

SUBSEGAO I
DO ABATE DOS ANIMAIS

Art. 76. A entrada de animais em qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser feita com prévio
conhecimento da DIPOVA, sendo que o abate deve ser avisado com antecedéncia minima de 01 dia Util.

§1° Na chegada de animais, a DIPOVA deve verificar os documentos zoosanitarios de porte obrigatdrio previstos
em lei especifica, de acordo com a espécie e finalidade, e os demais documentos necessarios para realizacao de
abate para cada espécie, e julgar as condigcdes sanitarias de cada lote.

§2° E vedada a apresentacao de copias de documentos zoosanitarios de porte obrigatério para o transporte de
animais.

§3° Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal, procedendo-se, quando necessario, ao
isolamento de todo o lote e aplicando-se medidas prdprias de politica sanitaria animal que cada caso exigir.

§4° Se houver necessidade do ingresso de animais nos estabelecimentos na auséncia da DIPOVA, 0os mesmos
devem ser desembarcados e alojados em instalagdes proprias para recebimento e acomodacdo de animais,
desde que os mesmos estejam devidamente documentados e identificados, onde devem aguardar avaliacao pela
Inspecao Distrital.

§5° Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por determinacdes sanitarias somente
podem ser desembarcados na presenca da DIPOVA.

§6° Em caso de enfermidades de interesse a preservacao da saude publica ou a defesa agropecudria a DIPOVA
deve ser previamente notificada da realizacdo do abate sanitario.

Art. 77. O estabelecimento deve obrigatoriamente fornecer previamente ao abate a documentagdo necessaria
para a verificacao pela DIPOVA das condigbes sanitarias do lote e a programacdo de abate, com numero de
animais a serem abatidos, horario de inicio e previsao de término.

Art. 78. Os animais recebidos para abate devem ser submetidos a descanso, dieta hidrica e jejum, respeitadas as
particularidades de cada espécie, conforme instrugdes especificas.

Art. 79. A liberagao para abate dos animais recebidos pelo estabelecimento somente pode ocorrer apds a analise
da documentacdo por médico veterinario da DIPOVA oficial e a realizacdao do exame ante mortem.

Art. 80. E obrigatdrio em todos os abatedouros ou frigorificos estabelecidos no dmbito do Distrito Federal o
emprego de métodos cientificos de insensibilizacdo seguidos de imediata sangria, seja por instrumento de
percussao mecanica, por processamento quimico, por choque elétrico ou, ainda, por outros métodos que
impegam o abate cruel de qualquer tipo de animal destinado ao consumo humano.
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§1° E vedado o uso de marreta, bem como de outros instrumentos capazes de ferir ou mutilar os animais, ou
outros métodos de insensibilizacao nao aprovados pelo Servico de Inspecado Oficial.

§2° Para aprovacao de outros métodos de insensibilizacdo, caberd ao interessado adotar os seguintes
procedimentos:

a) requerer a aprovacao do método a DIPOVA e;

b) anexar ao requerimento literatura especializada ou trabalho técnico-cientifico avalizado por instituicdo de
pesquisa, publica ou privada, registrada ou certificada pelo 6rgao competente, que apresente validagdo por meio
de avaliacdo de atividade cerebral.

83° Nos casos em que se utilizar tanque de escaldagem a velocidade no trilho aéreo deve ser regulada para
impedir a queda de animais ainda vivos nesse recipiente

Art. 81. E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, jugulagao cruenta, desde que sejam
destinados total ou parcialmente ao consumo por comunidade religiosa que os requeira e que seja apresentado
documento de empresa certificadora para essa finalidade, com a devida identificacdo na rotulagem, devendo ser
previamente aprovado pela DIPOVA e obedecer os seguintes requisitos:

I - os ruminantes e equideos devem ser imobilizados em boxes de contencao adaptados a pratica da degola, e
somente podem ser liberados quando apresentem sinais de insensibilidade;

II - as facas utilizadas devem estar sempre afiadas e os operadores capacitados para que a degola seja efetuada
em um unico corte; e

III - devem constar no Programa de Autocontrole do estabelecimento os procedimentos especificos para
realizacao do abate sob preceitos religiosos, incluindo detalhadamente suas etapas.

Art. 82. E necesséria a manutencao de equipamento sobressalente para insensibilizagao, para uso em caso de
avaria do equipamento principal.

Paragrafo unico. O método supletivo pode ser diferente do principal e deve estar descrito em Programa de
Autocontrole.

Art. 83. O abate de emergéncia é o abate dos animais que chegam ao estabelecimento em precarias condicdes
de saude, impossibilitados de atingirem a sala de abate por seus préprios meios, bem como dos que foram
excluidos do abate normal apds exame ante mortem.

§1° Animais doentes, agonizantes, com fraturas, contusdao generalizada, hemorragia, hipo ou hipertemia,
decubito forcado, sinais clinicos nervosos e outros estados, a juizo da DIPOVA, devem ser abatidos de
emergéncia.

§2° Entende-se por "abate de emergéncia imediata" a destinada ao sacrificio, a qualquer momento, dos animais
incapacitados de locomogdo, certificadamente acidentados, contundidos, com ou sem fratura e que nao
apresentem alteragdo de temperatura ou quaisquer outros sintomas que os excluam da matanca normal.

§3° Entende-se por "abate de emergéncia mediata" a que se destina ao abate dos animais verificados doentes
apos o exame clinico e deve ser efetuada depois do abate normal.

Art. 84. E proibida o abate de emergéncia sem a anuéncia da DIPOVA.

Art. 85. Os animais que a juizo da inspecao veterinaria oficial forem submetidos ao abate de emergéncia
imediata devem ser insensibilizados previamente a movimentagao, sendo sangrados no local.

Paragrafo Unico. E facultado o transporte dos animais referidos no caput para o local do abate de emergéncia
por meio apropriado, desde que nao acarrete sofrimento desnecessario.

Art. 86. Os estabelecimentos devem dispor de equipamentos apropriados que permitam proceder ao abate de
emergéncia.

Paragrafo Unico. Os procedimentos e equipamentos de abate de emergéncia devem ser descritos no Programa
de Autocontrole do estabelecimento e previamente aprovados pela DIPOVA .
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Art. 87. As carcacas ou partes de carcagas a serem resfriadas devem ser penduradas nas camaras com espago
suficiente entre cada pega, e entre elas e as paredes, permitindo a perfeita circulacao do ar frio.

Paragrafo Unico. E proibido depositar carcacas ou partes de carcacas diretamente sobre o piso, prateleiras ou
sobre estrados.

Art. 88. E proibido recolher novamente &s cdmaras, sem conhecimento e avaliagio da DIPOVA, produtos e
matérias-primas que delas tenham sido retiradas e que permaneceram em condigdes inadequadas de
temperatura.

Art. 89. O recebimento de animais em estabelecimento de abate desacompanhados de documentos zoosanitarios
de porte obrigatdrio ou com a documentacao irregular deve ser comunicado ao 6rgao de defesa sanitaria animal,
o qual deve determinar a destinacao dos animais conforme legislagao sanitaria animal vigente.

Art. 90. Nos casos de abate sanitario, e sempre que a DIPOVA julgar necessario, o estabelecimento deve
providenciar produtos de limpeza especificos para a higienizacao das instalagGes, equipamentos e utensilios,
estabelecidos conforme a legislagao vigente.

'SUBSEGAO II
DAS INSPEGOES ANTE E POST MORTEM

Art. 91. As inspecOes ante e post mortem devem obedecer, no que couber, quanto a sua forma e condigdes, as
disposicoes a elas relativas previstas por legislacdes e regulamentos federais e distritais vigentes.

Paragrafo Unico. Sob pretexto algum pode ser retardada a evisceragao, devendo atender os prazos estipulados
pelas normas federais e distritais vigentes conforme a espécie.

Art. 92. Os abatedouros devem dispor de sistema para a marcagao dos achados de inspecao e das causas de
rejeicOes situados juntos as diversas linhas de inspecao.

Paragrafo Unico. E de responsabilidade do estabelecimento a manutenco rigorosa da correlacdo carcaca-viscera
e o perfeito sincronismo entre estas nas linhas de inspegao.

Art. 93. Os critérios de julgamento de lesdes e aproveitamento condicional de carcacas seguem as normas
federais e distritais vigentes.

Art. 94. S3o considerados imprdprios para o consumo humano os animais que cheguem mortos ou sejam
encontrados mortos nas areas de espera de abate do estabelecimento.

SUBSECAO III
DO BEM-ESTAR ANIMAL

Art. 95. Todo animal destinado ao abate deve ser submetido a procedimentos humanitarios de manejo pré-abate
e abate.

§1° Os animais, quando estiverem aguardando o abate, ndao podem ser alvo de maus-tratos, provocagdes ou
outras formas de falsa diversdo publica ou, ainda, sujeitos a qualquer condicdo que provoque estresse ou
sofrimento fisico e psiquico.

§20 Os estabelecimentos devem evitar maus tratos aos animais, adotando acdes que visem a protegao e o bem-
estar animal.

Art. 96. Os equipamentos e instalacbes de abate devem ser adequados as espécies e categorias animais a que
se destinam, visando facilitar o seu deslocamento, sem provocar ferimentos ou contusoes.

Art. 97. O local de alojamento e espera deve ser provido de estrutura que garanta o conforto térmico dos
animais, dispondo de area coberta e piso drenado e, quando as condigbes climaticas justificarem, deve ser
utilizado equipamento com uso de agua e/ou vento.

Art. 98. Os currais, apriscos ou pocilgas devem dispor de bebedouro compativel com o nimero de animais, de
acordo com instrucOes especificas por espécie, quando existentes.

Paragrafo Unico. Os animais devem dispor de acesso permanente a agua limpa em volume adequado,
respeitadas as particularidades de cada espécie, conforme instrugdes especificas.
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Art. 99. A estrutura dos currais, apriscos ou pocilgas deve dispor de condicOes para fornecer alimento a todos os
animais, quando o periodo maximo de jejum for ultrapassado.

Art. 100. Os animais que corram o risco de se ferirem mutuamente devido a espécie, sexo, idade ou origem
devem ser mantidos em locais separados.

Art. 101. Os animais somente devem ser contidos em equipamento préprio quando o responsavel pela operagao
puder proceder imediatamente a insensibilizacao.

Art. 102. O procedimento adotado pelo estabelecimento e o equipamento utilizado para insensibilizacao devem
garantir o estado de inconsciéncia até a morte do animal.

Art. 103. Apos a insensibilizagdo, os animais devem permanecer inconscientes e insensiveis até a sua morte
através do choque hipovolémico, consequéncia da sangria imediata, sendo facultada a morte do animal pelo
método de insensibilizagdo.

Art. 104. A insensibilizacao dos animais deve ser monitorada constantemente por colaborador capacitado, de
forma a garantir que, em caso de falha, ocorra imediatamente nova insensibilizacao do animal.

Art. 105. A operacao de sangria é realizada pela seccdo dos grandes vasos, promovendo um rapido, profuso e
mais completo escoamento do sangue, impedindo que o animal recupere a sensibilidade e deve ser realizada
logo apds a insensibilizacdao, em tempo maximo estipulado nas legislacles vigentes, ou, na auséncia destas, na
literatura cientifica, desde que previamente aprovado pela DIPOVA.

Art. 106. No caso das aves, o estabelecimento deve garantir que todas sejam adequadamente sangradas por
meio do corte de ambas as artérias carétidas, sendo necessaria, no caso de sangria automatizada, a supervisao
permanente de operador, visando proceder manualmente a sangria no caso de falha de equipamento, impedindo
que o animal alcance a escaldagem ainda vivo.

Art. 107. Todo estabelecimento de abate de animais deve dispor de Programa de Autocontrole para bem-estar
animal que contemple todas as etapas de manejo pré-abate e abate.

Paragrafo Unico. Os procedimentos operacionais estabelecidos devem ser baseados em critérios técnico-
cientificos e atender as legislagOes vigentes.

CAPITULO III )
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS

Art. 108. Os estabelecimentos destinados ao processamento de leite e derivados sdao assim classificados e
definidos:

I - usina de beneficiamento de leite;

II - fabrica de laticinios;

III - entreposto de derivados lacteos; e
IV - granja leiteira;

§1° Entende-se por "usina de beneficiamento de leite" o estabelecimento destinado a recepcdo, ao pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, a envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo
de leite para o consumo humano direto, facultandose a transferéncia, a manipulacdo, a fabricacao, a maturacao,
o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados
lacteos, sendo também permitida a expedicao de leite fluido a granel de uso industrial.

§2° Entende-se por "fabrica de laticinios" o estabelecimento destinado ao recebimento de matéria-prima lactea,
dotado de dependéncias e equipamentos que satisfacam as normas técnicas para a producdo de quaisquer
derivados lacteos.

§3° Entende-se por "entreposto de derivados lacteos" o estabelecimento destinado ao recebimento, maturacao,
fracionamento, classificacdo ou acondicionamento de produtos lacteos, excluido o leite em natureza.

§4° Entende-se por "granja leiteira" o estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o
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consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua
produgdo, envolvendo as etapas de pré- beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricagdo, maturacao,
ralagao, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigao.

Art. 109. A inspegao de leite e seus derivados, além do ja previsto neste Regulamento, abrange:
I - a sanidade do rebanho, o acondicionamento, a conservacgao e o transporte do leite;

II - a recepcdo e a selecao das matérias-primas, além de seu beneficiamento até a expedicdo nos
estabelecimentos classificados neste Regulamento;

III - as instalacOes laboratoriais, equipamentos, controles e processos analiticos;
IV - os Programas de Autocontrole implantados;
V - os Programas de Boas Praticas Agropecuarias.

Art. 110. Para os fins deste Regulamento, entende-se por leite, sem outra especificagao, o produto oriundo da
ordenha completa, ininterrupta, em condicdes de higiene, proveniente de vacas sadias, bem alimentadas e
descansadas.

Paragrafo unico. O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

Art. 111. Para a recepcao, tratamento térmico, processamento, conservacdo, fabricacdo, maturacdo,
embalagem, acondicionamento, rotulagem e expedicao de leite em natureza e seus derivados, de outras
espécies animais, devem ser seguidos os regulamentos técnicos prdprios, quando for o caso, e os Programas de
Autocontrole implantados.

Paragrafo Unico. E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na
denominagao de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 112. Os estabelecimentos de leite e derivados lacteos devem fornecer, sempre que solicitado, relagdo
atualizada de fornecedores de matéria-prima, nome e localizagdo da propriedade rural, a distancia da
propriedade até o laticinio, sua producdo média e os atestados sanitarios dos rebanhos.

Paragrafo Unico. O atestado sanitario deve contemplar os exames de brucelose e tuberculose

Art. 113. Os estabelecimentos de leite e derivados lacteos que recebem leite cru de produtores rurais sao
responsaveis pela implementacao de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima, como o Programa
de Boas Praticas Agropecuarias, constituido por um conjunto de atividades, procedimentos e acoes adotadas na
propriedade rural produtora de leite, visando atender as exigéncias de qualidade e seguranca, os quais sdo
passiveis de auditoria pela DIPOVA.

Art. 114. A coleta, o acondicionamento e o envio para anadlises de amostras de leite proveniente das
propriedades rurais para atendimento aos programas e agoes que visam a melhoria e a qualidade do leite, sao
de responsabilidade do estabelecimento que primeiramente o receber dos produtores.

Art. 115. E proibida a comercializacio e distribuicio de leite cru para consumo humano, diretamente ao
consumidor.

Art. 116. E obrigatério realizar a verificacdo e o controle das condigdes de recebimento de leite, bem como a
selecdo por andlises na matéria-prima destinada a producdo de leite para consumo humano direto e a
industrializacdo, conforme padroes analiticos estabelecidos em normas especificas.

Art. 117. Somente pode ser utilizado para producao e envase de leite para consumo humano e produgao de seus
derivados o leite que esteja de acordo com os parametros determinados pelas normas vigentes.

Paragrafo Unico. Devem ser realizadas analises laboratoriais diariamente e quantas vezes forem necessarias no
leite cru recebido e estocado no estabelecimento até que seja totalmente aproveitado.

Art. 118. Os estabelecimentos de leite e derivados lacteos devem satisfazer as seguintes exigéncias:

I - possuir dependéncias ou local prdprio para a higienizagdo e armazenamento dos vasilhames e para

higienizacao dos veiculos transportadores, os quais devem ser higienizados ao chegar no estabelecimento e

antes do seu retorno aos pontos de origem;
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II - dispor de cobertura adequada nos locais de carregamento e descarregamento de leite e seus derivados, com
prolongamento suficiente para abrigar os veiculos transportadores;

III - ter dependéncias e equipamentos apropriados para recebimento e processamento da matéria-prima e
produtos, bem como laboratério de analise quando houver recebimento de leite cru;

IV- realizar os processos de salga e maturacao em camaras frias distintas.

Art. 119. A instalacdo do laboratério de microbiologia pode ser dispensada, desde que as analises sejam
realizadas em laboratérios terceirizados acreditados, com a frequéncia estipulada pela DIPOVA.

Art. 120. Os produtos condenados nos estabelecimentos que, a critério da DIPOVA, possam ser aproveitados na
alimentacdo animal devem ser imediatamente transferidos para vasilhames apropriados, previamente lavados e
devidamente higienizados, fechados, com lacre inviolavel e tendo em local visivel a inscricao "alimento animal".

Paragrafo Unico. Antes do respectivo fechamento deve ser adicionado ao produto quantidade de farelo de trigo
ou de arroz, ou outra substancia que modifique a sua tonalidade, desde que nado seja tdxica, sendo o vasilhame
retirado do estabelecimento dentro do prazo de 06 horas.

Art. 121. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos com unidade frigorifica instalada.

Art. 122. O leite e os derivados lacteos devem ser elaborados de acordo com os Regulamentos Técnicos de
Identidade e Qualidade ou demais legislagoes especificas.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 123. Os estabelecimentos de pescados e derivados sao assim classificados e definidos:
I - abatedouro de pescado;

II - entreposto de pescado; e

III - fabrica de produtos de pescado.

§1° Entende-se por "abatedouro de pescado" o estabelecimento dotado de dependéncias, instalacdes e
equipamentos adequados ao abate de pescado, insensibilizacdao, recepcao, lavagem, manipulacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem ou expedicdo dos produtos oriundos do abate, podendo realizar
recebimento, manipulagdo, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao de
produtos comestiveis.

§2° Entende-se por "entreposto de pescado" o estabelecimento dotado de dependéncias, instalacdes e
equipamentos adequados ao recebimento, lavagem, manipulacao, fracionamento, acondicionamento,
frigorificacao, estocagem ou distribuicao do pescado e derivados.

§3° Entende-se por "fabrica de produtos de pescado" o estabelecimento dotado de dependéncias, instalagles e
equipamentos adequados ao recebimento e industrializagao do pescado por qualquer forma.

SECAO I
DOS PESCADOS E DERIVADOS

Art. 124. A denominacdo genérica "pescado" compreende os peixes, crustaceos, moluscos, anfibios, mamiferos
de agua doce ou salgada, usados na alimentacdo humana.

Paragrafo Unico. As normas previstas neste Regulamento sao extensivas a outros animais aquaticos, desde que
destinados a alimentagdo humana.

Art. 125. O pescado em natureza pode ser:
I - fresco;
II - resfriado;

III - congelado; e
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IV - descongelado

Paragrafo Unico. As definicdes quanto ao pescado em natureza seguirdao o disposto em normas federais e
complementares vigentes.

Art. 126. O pescado fresco préprio para o consumo humano deve apresentar as caracteristicas sensoriais
descritas em regulamento federal.

Paragrafo Unico. Nos casos em que a avaliacdo sensorial revele duvidas acerca do frescor do pescado, deve-se
recorrer a exames complementares, fisico-quimicos, microbiolégicos ou outros.

Art. 127. O descongelamento sempre deve ser realizado em equipamentos proprios e em condicdes
determinadas por normas federais e distritais vigentes.

Art. 128. O julgamento das condigdes sanitarias do pescado resfriado e do congelado deve ser realizado de
acordo com as normas previstas para o pescado fresco, no que lhes for aplicavel.

Art. 129. O transporte dos pescados deve ser realizado em veiculo capaz de conserva-lo a uma temperatura nao
superior as especificadas em normas federais e distritais vigentes.

Art. 130. S3ao produtos e derivados comestiveis do pescado aqueles elaborados a partir do pescado inteiro ou
parte dele aptos para o consumo humano.

Paragrafo Unico. Qualquer produto de pescado deve conter, no minimo, 50% de pescado.

Art. 131. O pescado recebido nos estabelecimentos industriais somente pode ser utilizado na elaboracdao de
produtos comestiveis depois de submetido a inspecao sanitaria, impedindo o uso daquele que ndo estiver em
condigOes satisfatorias.

Art. 132. Os produtos e derivados comestiveis de pescado devem ser elaborados de acordo com os
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade ou demais legislacoes especificas.

Art. 133. E obrigatéria a prévia lavagem e evisceracao do pescado a ser destinado ao consumo ou a
industrializacao.

Art. 134. Os produtos e derivados comestiveis de pescado sao considerados fraudados, alterados, adulterados,
ou falsificados quando:

I - sdo elaborados com pescado diferente da espécie declarada no rétulo;
II - contenham substancias estranhas a sua composicao;

III - apresentam formulacOes diferentes das permitidas pela legislacao vigente ou das aprovadas pela DIPOVA
em suas composicoes;

IV - ha adigdo de agua ou outras substancias com o intuito de aumentar o volume e o peso do produto;

V - sdo utilizadas denominacoes diferentes das previstas neste Regulamento, Regulamentos Técnicos de
Identidade e Qualidade ou em férmulas aprovadas; ou

VI - sdo utilizados procedimentos técnicos inadequados que alteram as caracteristicas sensoriais do alimento,
comprometendo seu valor nutritivo ou sua qualidade sanitaria.

Art. 135. Na elaboracao de produtos e derivados comestiveis de pescado devem ser sequidas, naquilo que lhes
for aplicavel, as exigéncias previstas neste Regulamento para os Produtos Carneos e demais legislagdes
especificas.

SECAO II
DO FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 136. Os estabelecimentos de pescado e derivados que recebam, manipulem e comercializem pescado,
fresco, resfriado, congelado e descongelado e/ou se dediquem a industrializagdo para consumo humano, devem
satisfazer, além das ja previstas neste Regulamento, as seguintes condicoes:
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I - dispor de dependéncias, instalacdes e equipamentos para recepcao, lavagem do pescado fresco, selecao,
inspecao, industrializacdo, armazenagem e expedicdo do pescado, compativeis com suas finalidades;

IT - dispor, nas areas de preparacao e transformacdo do pescado, de ambiente climatizado com temperaturas
até 16°C (dezesseis graus Celsius);

III - deve possuir instalagdes contiguas ao corpo industrial, com comunicacdo direta para a area de producdo,
quando realizar a producao de gelo;

IV - dispor de separagdo fisica adequada entre as areas de recebimento do peixe fresco, expedicao e aquelas
destinadas a manipulacao;

V - dispor de equipamento adequado a hipercloracao da agua de lavagem do pescado;

VI - dispor de cdmara de espera para o armazenamento do pescado fresco que ndo possa ser manipulado ou
comercializado de imediato;

VII - dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de instalagdes frigorificas independentes
para congelamento a -25°C e estocagem do produto final a -18°C;

VIII - dispor de veiculos dotados de equipamento gerador de frio para o transporte de produtos resfriados e para
o transporte de produtos congelados;

IX - dispor, no caso de elaboracao de produtos curados de pescado, de deposito de sal;
X - dispor, no caso de producdo de filés, de mesa com fonte luminosa para inspecdo e pesquisa de parasitas.

Art. 137. Na inspecao de pescado podem ser adotados ainda, no que seja aplicavel, os procedimentos ja
definidos para os outros animais de abate.

Art. 138. Os estabelecimentos de pescado devem obedecer, ainda, no que lhes for aplicavel, as exigéncias
fixadas para os estabelecimentos de carnes e derivados.

Art. 139. O abate de pescados somente pode ser realizado quando eles procederem de criadouros reconhecidos
pelo 6rgao competente ou por ele autorizados.

Art. 140. O recebimento de pescados e derivados pelos estabelecimentos somente podera ocorrer mediante
apresentacdo de comprovante de origem e, quando for o caso, outros documentos pertinentes ao o6rgao
ambiental competente e demais legislacdes vigentes.

§1° A auséncia da documentacdo referida no caput ensejaréa em apreensao, podendo ser ainda aplicadas as
demais penalidade previstas neste Regulamento.

§2° A documentacdo referida no caput deve ser apresentada a DIPOVA sempre que solicitada.

CAPITULOV
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 141. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao assim classificados e definidos:
I - unidade de extragao e beneficiamento de produtos de abelhas; e
IT - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

§1° Entende-se por "Unidade de Extracdo e Beneficiamento de Produtos de Abelhas" o estabelecimento
destinado a extragdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem ou expedicao dos produtos de abelhas,
podendo realizar o beneficiamento e fracionamento, desde que possua dependéncias, instalacbes e
equipamentos compativeis com o conjunto de operagoes e processos estabelecidos para cada produto.

§2° Entende-se por "Entreposto de Beneficiamento de Produtos de Abelhas e Derivados" o estabelecimento
destinado a recepcao, classificacdo, beneficiamento, industrializacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem ou expedicao, de produtos e matérias-primas pré- beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas, desde que disponham de dependéncias, instalacdes e equipamentos
compativeis com o conjunto de operagdes e processos estabelecidos para cada produto.
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Art. 142. Os produtos de abelhas sdo aqueles elaborados pelas abelhas, sem qualquer estimulo de alimentagao
artificial capaz de alterar sua composicdo original, extraidos das colmeias e obtidos mediante processamento
adequado, sendo classificados em:

I - produtos de abelhas meliferas, que sao o mel, o polen apicola, a geleia real, a propolis, a cera de abelhas e a
apitoxina;

II - produtos de abelhas sem ferrdo, indigenas ou nativas, que sdo o mel de abelhas sem ferrdo, o pdlen de
abelhas sem ferrdo e a propolis de abelhas sem ferrao.

Art. 143. Os derivados de produtos de abelhas sao aqueles elaborados com produtos de abelhas adicionados ou
nao de outros ingredientes permitidos e sao classificados em:

I - composto de produtos de abelhas sem adicao de ingredientes; ou
IT - composto de produtos de abelhas com adicao de ingredientes.

§1° O composto de produtos de abelhas sem adigdo de ingredientes é a mistura de um ou mais produtos de
abelhas combinados entre si, os quais devem corresponder a 100% do produto final.

§2° O composto de produtos de abelhas com adicdao de ingredientes deve ser constituido, predominantemente,
em termos quantitativos de produtos de abelhas.

§3° E proibido o emprego de aglcares ou solugdes agucaradas como veiculo de ingredientes de qualquer
natureza na formulacao dos compostos de produtos de abelhas com adicdo de outros ingredientes. Art.

144. Os produtos de abelha e derivados devem ser elaborados de acordo com os Regulamentos Técnicos de
Identidade e Qualidade ou demais legislagbes especificas, e sua formulacdo deve ser aprovada pela DIPOVA.

Paragrafo Unico. Na rotulagem do mel e produtos apicolas de abelhas sem ferrdo, além da denominagao de
venda, pode constar a indicacdo da espécie da qual é procedente, desde que comprovada a rastreabilidade.

Art. 145. As andlises de produtos de abelhas devem abranger as caracteristicas sensoriais e as analises
determinadas em normas complementares e legislagdo especifica, além da pesquisa de indicadores de fraudes
que se faca necessaria.

Art. 146. O mel e o mel de abelhas sem ferrao, quando submetidos ao processo de descristalizagao,
pasteurizacdo ou desumidificacdo, devem respeitar o bindmio tempo e temperatura e demais dispositivos
constantes em normas complementares.

Art. 147. S3o considerados alterados e impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, os
produtos de abelhas que evidenciem:

I - caracteristicas sensoriais anormais;

I - presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos higiénicosanitarios e tecnoldgicos;
ou

III - presenca de residuos de produtos de uso veterindrio e contaminantes acima dos limites maximos
estabelecidos em legislacdo especifica.

Art. 148. Sdo considerados alterados e imprdprios para consumo humano, na forma como se apresentam, os
derivados de produtos de abelhas, que evidenciem:

I - caracteristicas sensoriais anormais;

IT - utilizacdo de matéria-prima em desacordo com as exigéncias definidas para cada produto de abelhas usado
na sua composicao;

I1I - presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos higi€nicosanitarios e tecnoldgicos;
ou

IV - microrganismos patogénicos.
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Paragrafo Unico. Em se tratando de composto de produtos de abelhas com adigao de ingredientes, sao também
considerados alterados os que evidenciem o uso de ingredientes que nao atendam as exigéncias do drgao
competente.

Art. 149. Sao considerados fraudados, adulterados ou falsificados os produtos de abelhas que:
I - apresentem substancias que alterem a sua composicao original;

II - apresentem aditivos;

III - apresentem caracteristicas de obtencdo a partir de alimentagao artificial de abelhas;

IV - evidenciem a subtracao de qualquer dos seus componentes, em desacordo com este Regulamento ou
normas complementares;

V - tenham sido elaborados a partir de matéria-prima imprépria para processamento.

Art. 150. Sao considerados fraudados, adulterados ou falsificados, os compostos de produtos de abelhas sem
adicao de ingredientes que evidenciem a presenca de aditivos ou quaisquer outros ingredientes nao permitidos.

Paragrafo Unico. Os compostos de produtos de abelhas com adicdo de ingredientes que evidenciem o uso de
ingredientes nao permitidos ou de ingredientes permitidos em quantidade acima do limite estabelecido em
legislagdo especifica também sdo considerados fraudados, adulterados ou falsificados.

Art. 151. Os produtos de abelhas e derivados alterados, fraudados ou imprdprios para o consumo humano, na
forma como se apresentam, podem ter aproveitamento condicional quando previstos em normas
complementares.

Art. 152. Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem matérias-primas de produtores rurais devem
disponibilizar, sempre que solicitado, relagdo atualizada de fornecedores, nome e localizacao da propriedade
rural.

Art. 153. Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma de meliponarios,
autorizados pelo 6érgao ambiental competente.

Art. 154. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e derivados dos produtos das abelhas deve
constar a adverténcia: "Este produto ndao deve ser consumido por criangas menores de um ano de idade" em
caracteres com destaque, nitidos e de facil leitura.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E OVOPRODUTOS

Art. 155. Os estabelecimentos ovos e ovoprodutos sao assim classificados e definidos:

I - granja avicola: estabelecimento destinado a producdo, ovoscopia, classificagdo, acondicionamento,
identificacdo e distribuicdo de ovos "in natura", oriundos da propria granja.

II - entreposto de ovos: estabelecimento destinado ao recebimento, classificagdao, acondicionamento,
identificacao ou distribuicao de ovos "in natura", sendo facultada a operagao de classificacao para os ovos que
chegam ao entreposto devidamente classificados, acondicionados e identificados, fica.

III - fabrica de ovoprodutos: estabelecimento destinado ao recebimento, classificacdo, industrializacdo,
acondicionamento, identificagdao ou distribuicao de ovoprodutos.

Art. 156. A granja avicola é registrada na DIPOVA, desde que satisfaca as seguintes especificagOes, além das ja
previstas neste Regulamento:

I - estar sob controle veterinario oficial;

IT - dispor de dependéncias apropriadas para classificacdo, ovoscopia, depdsito, embalagem e distribuicao de
ovos, devendo ser de dimensao compativel com a produgdo.

Art. 157. O entreposto de ovos e a fabrica de ovoprodutos sao registrados na DIPOVA, desde que satisfacam as
seguintes especificagoes, além das ja previstas neste Regulamento:
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I - dispor de sala ou de area coberta para recebimento dos ovos;

II - dispor de dependéncia para ovoscopia e verificagao do estado de conservagao dos ovos;
I1I - dispor de dependéncia para classificacdo comercial;

IV - dispor de camaras frigorificas quando for o caso;

V - dispor de dependéncias para industrializacdo, quando for o caso.

Paragrafo Unico. As fabricas de ovoprodutos devem ter dependéncias apropriadas para recebimento,
manipulacdo, elaboracdo, preparacao, embalagem e armazenamento dos produtos e dispor, quando necessario,
de laboratorio apropriado para realizar as andlises de rotina, exames das matérias-primas e dos ovoprodutos.

Art. 158. Os equipamentos e utensilios utilizados para o processamento de ovos e ovoprodutos devem
apresentar modelos, materiais e estruturas que possibilitem o exame, segregacao e processamento dos referidos
produtos de maneira eficiente e higiénica.

Art. 159. Para os fins do disposto neste Regulamento, entende-se por ovos, sem outra especificacao, os ovos de
galinha em casca.

Paragrafo Unico. A inspegdo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel aos ovos de galinha g,
no que couber, as demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades

Art. 160. Os ovos e ovoprodutos devem ser classificados, lavados e industrializados de acordo com os
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade ou demais legislacdes especificas, e sua formulacdo aprovada
pela DIPOVA.

Paragrafo Unico. A critério da DIPOVA podem ser aceitos outros procedimentos nao previstos na legislacdo
vigente, desde que sua eficacia seja comprovada cientificamente.

Art. 161. Excetuam-se do registro na DIPOVA os estabelecimentos que comercializam ovos férteis ou fertilizados,
ou ovos que tenham passado por processo de desinfeccdo, oriundos de estabelecimentos avicolas de
reproducao.

CAPITULO VII
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL E DE MICRORGANISMOS
PROCESSADOS

Art. 162. Consideram-se como estabelecimentos de processamento de produtos de origem vegetal e de
microrganismos, para fins deste Regulamento, os que processam partes comestiveis destinadas ao consumo
humano de vegetais, tais como folhas, caules, brotos, flores, raizes, bulbos, tubérculos, frutos, de
microrganismos comestiveis, adicionados ou nao de produtos de origem animal ou aditivos para conservagao,
condimentagado, fermentacao ou colorizacao, entre outros.

Art. 163. Os estabelecimentos de produtos de origem vegetal e de microrganismos processados sao assim
classificados e definidos:

I - entreposto de vegetais;

II- entreposto de microrganismos;

III - agroindustria de vegetais minimamente processados;

IV - agroindustria de microrganismos minimamente processados;
V - industria de processamento de produtos de origem vegetal;
VI- industria de processamento de microrganismos

§1° Entende-se por "entreposto de vegetais" e por "entreposto de microrganismos" o estabelecimento, rural ou
urbano, destinado ao recebimento, selecdao, fracionamento, armazenamento ou distribuicdo de vegetais
processados ou de microrganismos.
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§2° Entende-se por "agroindistria de vegetais minimamente processados" e por "agroindustria de
microrganismos minimamente processados" o estabelecimento, rural ou urbano, que processa vegetais ou
microrganismos minimamente, respectivamente, executando operacdes de alteracdao do estado original do
produto in natura, como descascamento, corte, prensagem, desidratacao, entre outros, acrescidos das atividades
de lavagem, selecao, embalagem ou conservagao, devendo obrigatoriamente o produto ser submetido a
tratamento sanitizante durante o seu processamento por meio de processo de higienizagao, acrescido das
atividades de distribuicdo dos produtos para fins de comercializagao.

§3° Entende-se por "industria de processamento de produtos de origem vegetal' e por "industria de
processamento de microrganismos" o estabelecimento, rural ou urbano, que processa vegetais ou
microrganismos, respectivamente, adicionados ou nao de produtos de origem animal, executando operacgdes de
alteracao do estado original do produto in natura ou minimamente processado por meio de tratamentos térmicos
ou quimicos, acrescidos das atividades de embalagem, armazenamento ou distribuicdo dos produtos para fins de
comercializagdo.

Art. 164. Excetuam-se do registro nas classificacdes previstas neste Regulamento os estabelecimentos que
processam vegetais e microrganismos e que tenham como atividade principal a venda ou distribuicdo direta ao
consumidor final e os que processam alimentos para consumo imediato.

Paragrafo Unico. Excetuam-se ainda, para fins de registro, os estabelecimentos que processam panificados,
gelados comestiveis e sorvetes.

CAPITULO VIII
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 165. Todas as dependéncias, superficies, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condicdes de higiene e convenientemente desinfetados pelo emprego de substancias registradas
nos orgaos competentes, antes, durante e imediatamente apds a realizagao dos trabalhos de rotina e industriais,
dando-se conveniente destino as aguas servidas e residuais, de acordo com o definido pelo 6rgao ambiental.

§1° Devem ser seguidas as normas de Boas Praticas de Fabricagdo de acordo com a legislacdo vigente e o
Programa de Autocontrole.

§29 Os residuos de producdo devem ser removidos frequentemente da area de produgdo para local especifico e
determinado, evitando formagdo de focos de contaminagao, fermentagdo ou a infestagao por pragas.

Art. 166. Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras e outras instalacdes prdprias para guarda, pouso e
contengao de animais vivos ou depdsito de residuos industriais devem ser lavados e desinfetados tantas vezes
quantas necessarias com desinfetante apropriado.

Art. 167. Os estabelecimentos que realizam atividades de abate devem destinar pessoal exclusivo para realizar a
limpeza das areas de abate durante a matanga.

Art. 168. E proibido o acondicionamento de matérias-primas e produtos destinados a alimentacdo humana em
recipientes que tenham servido a subprodutos ndo comestiveis.

Art. 169. Os recipientes e as superficies que entrem em contato com alimentos devem ser limpos e desinfetados
por meio de vapor ou substancia permitida.

Art. 170. E proibido o uso de recipientes, superficies ou outros utensilios quando danificados, quebrados, com
ranhuras, desgastados ou outras alteracbes que possam interferir com a higiene dos mesmos ou com a
qualidade do produto.

Art. 171. Os instrumentos de trabalho devem ser limpos e convenientemente desinfetados sempre que
necessario.

Paragrafo unico. Os instrumentos de trabalho devem ser em nimero suficiente para a realizagao de desinfeccao
durante as atividades de produgao, de forma a nao comprometer o processo produtivo.

Art. 172. Todos os produtos de limpeza e desinfeccao devem ser identificados e guardados em local adequado,
fora das areas de manipulacdo de alimentos.

Art. 173. As cdmaras frias devem ser mantidas em boas condicOes de higiene, iluminacdo e ventilacdo, devendo
ser limpas e desinfetadas sempre que se fizer necessario.
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Art. 174. Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e quaisquer outros insetos ou animais prejudiciais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego
de veneno.

§1° Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de pragas e vetores,
conforme estabelecido no Programa de Autocontrole.

§20° E proibido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgdo regulador da area da salde para o controle
de pragas nas dependéncias destinadas a manipulagdo e nos depositos de matérias primas, produtos e insumos.

§3° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e pessoal capacitado,
conforme legislacdo especifica, com produtos aprovados pelo érgao regulador da saude.

Art. 175. E proibida a permanéncia de cdes, gatos e outros animais estranhos a producdo no recinto dos
estabelecimentos e areas adjacentes.

Art. 176. As caixas de sedimentacao de substancias residuais devem ser convenientemente limpas pelo
estabelecimento.

Art. 177. Na manipulagdo de produtos condenados ou na realizacdo de necropsias, € obrigatdrio o uso de EPIs e
a desinfeccdo das maos, instrumentos e do vestuario por processos apropriados.

Art. 178. Os vegetais utilizados na fabricacao de produtos devem ser previamente higienizados.

Paragrafo Unico. A higienizagdo deve ser feita em local apropriado, com agua potavel e produtos desinfetantes
para uso em alimentos aprovados pelo 6rgao competente, devendo atender as instrugbes recomendadas pelo
fabricante do produto.

Art. 179. E proibido empregar na coleta, embalagem ou conservacdo de matérias-primas ou produtos usados na
alimentacdo humana vasilhames que, pela forma e composicao, possa prejudicar as matérias-primas e produtos,
a critério da DIPOVA.

Art. 180. E proibido o reaproveitamento de vasilhames de saneantes, seus congéneres e de outros produtos
capazes de serem nocivos a salde, ou de recipientes que possam maodificar as caracteristicas do produto na
fabricacdao ou no envasilhamento.

Paragrafo Unico. Quando os recipientes ndo se enquadrarem nas condigdes previstas no caput deste artigo, sao
passiveis de reaproveitamento, desde que rigorosamente higienizados.

Art. 181. E proibido residir no corpo dos edificios onde sdo realizados trabalhos industriais, salvo se as
dependéncias forem completamente isoladas das areas de producao, possuirem entradas independentes e
ventilacao que ndo represente risco de contaminacao dos alimentos produzidos.

Art. 182. A DIPOVA pode exigir em qualquer ocasido, desde que julgue necessario, quaisquer medidas higiénicas
nos estabelecimentos, areas de interesse, suas dependéncias e anexos.

Art. 183. Os insumos, matérias-primas e produtos finais devem ser depositados sobre estrados lavaveis ou
similares, separados das paredes para permitir a correta higienizacdo da area.

Paragrafo Unico. Estrados de madeira sdo permitidos apenas em ambientes em que os produtos estejam
protegidos por embalagens secundarias, devendo ser substituidos periodicamente e sempre que a DIPOVA julgar
necessario.

Art. 184. E proibido o uso de materiais que dificultem a limpeza e a desinfeccao adequadas, ressalvada a
situacdo em que a tecnologia empregada torne imprescindivel o seu uso e ela nao constitua uma fonte de
contaminacao.

Art. 185. O reservatério de agua deve ser higienizado semestralmente, ou sempre que necessario, por
profissional comprovadamente treinado, mantendo-se registro dos procedimentos realizados.

Art. 186. O vapor e o gelo utilizados em contato direto com os alimentos ou com as superficies que entrem em
contato com estes ndo devem conter qualquer substancia que cause perigo a salde ou possa contaminar o
alimento.
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Art. 187. Devem existir instalacdes adequadas para a limpeza e desinfeccdo dos utensilios e equipamentos de
trabalho.

§1° Estas instalacdes devem ser construidas com materiais resistentes a corrosdo, que possam ser limpos com
facilidade e devem, ainda, estar providas de meios adequados para o fornecimento de agua fria ou fria e quente
em quantidade suficiente.

§2° Quando for necessario, deve ainda possuir equipamentos esterilizadores de instrumentos para utilizacdo
durante o processo de fabricagao.

Art. 188. As portas, janelas, exaustores e outras aberturas que permitem a ventilacdo devem ser higienizadas
periodicamente.

Art. 189. Os produtos imprdprios para consumo, devolugdes e materiais destinados a fabricacdo de subprodutos
devem ser armazenados em setores separados dos demais, devidamente identificados e destinados somente a
esta finalidade, até que se estabeleca seu destino final.

Art. 190. Os vestiarios, sanitarios e banheiros devem estar permanentemente limpos e organizados .
Art. 191. As vias de acesso e os patios que fazem parte da area industrial devem estar permanentemente limpos.

Art. 192. E proibida a utilizacdo nos procedimentos de higiene de substancias odorantes ou desodorizantes, em
qualquer de suas formas, nas areas de manipulacdo dos alimentos.

Art. 193. Os praguicidas, solventes ou outras substancias toxicas que possam representar risco para a saude
devem ser identificados adequadamente com rétulo no qual se informe sobre a toxicidade e emprego e somente
podem ser distribuidos e manipulados por pessoal autorizado e comprovadamente treinado.

Paragrafo Unico. Estes produtos devem ser armazenados em salas separadas ou em armarios com chave
especificamente destinados a esta finalidade.

CAPITULO IX )
DA HIGIENE PESSOAL E SAUDE DOS FUNCIONARIOS

Art. 194. E exigido o Atestado de Salude Ocupacional - ASO do pessoal manipulador de alimentos do
estabelecimento.

§1° Os atestados devem ser compativeis com a funcdo que o funcionario exerce no estabelecimento.
§20 O ASO deve ser renovado uma vez ao ano, ho minimo.

Art. 195. O proprietario ou responsavel legal do estabelecimento deve tomar as medidas necessarias para evitar
a contaminacdao direta ou indireta do alimento produzido em caso de funcionario acometido por doenca
contagiosa.

Art. 196. Toda pessoa que trabalhe em area de manipulacdo de alimentos deve lavar as maos de maneira
frequente e cuidadosa, com agentes de limpeza autorizados e em agua fria ou fria e quente potavel.

Art. 197. Toda pessoa que esteja trabalhando em uma drea de manipulacdo de alimentos deve manter-se em
apurada higiene pessoal, em todas as etapas dos trabalhos.

§1° A condicao estabelecida no caput implica em manter-se uniformizado, protegido, calcado adequadamente,
com os cabelos cobertos, unhas cortadas e sem esmaltes ou base, sem maquiagens sem uso de perfumes.

§2° Todos os elementos do uniforme devem ser lavaveis, ou descartaveis, € manterem-se limpos, de acordo
com a natureza dos trabalhos.

§3° Durante a manipulacdo das matérias-primas e dos alimentos o funcionario deve retirar todo e qualquer
objeto de adorno, como anéis, bonés, pulseiras, reldgios e similares.

8§49 A lavagem dos uniformes deve ser realizada no estabelecimento ou por firma terceirizada.

Art. 198. Todo o pessoal deve usar uniformes proprios e limpos, integros e adequados as atividades
desempenhadas, de uso exclusivo nas atividades a que se destinam.
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§1° Os uniformes devem ser identificados de forma que se permita verificar a substituicao didria dos mesmos.

§2° Os manipuladores de alimentos, desde o recebimento até a expedicdo, devem usar uniformes de cor branca
ou outra cor clara que possibilite a facil visualizacdo de contaminacao.

§3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fungGes que possam
acarretar contaminagao cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores.

§40° E obrigatorio o uso de uniformes por visitantes para adentrar as reas de producdo.

§5° O uniforme nao deve ser utilizado fora das dependéncias do estabelecimento nem nos periodos de
intervalos.

Art. 199. E proibido nas areas onde sejam manipulados alimentos todo ato que possa originar uma contaminacdo
dos alimentos, como comer, cuspir ou outras praticas anti-higi€nicas.

CAPITULO X
DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Art. 200. Entende-se por Programas de Autocontrole a elaboragdao, a aplicacao, o registro, a verificagdo e a
revisdo de métodos de controles de processos através das Boas Praticas de Fabricacao - BPF, visando a
qualidade, a sanidade, a identidade e a inocuidade do produto final.

Paragrafo Unico. O Programa de Autocontrole deve ser eficaz em todas as suas fases, garantindo a producdo de
alimentos de acordo com as normas especificas, sendo auditado, avaliado e aprovado a critério da DIPOVA.

Art. 201. O estabelecimento deve demonstrar habilidade em controlar os riscos a fim de garantir a producao de
alimentos seguros para 0 consumo.

Paragrafo Unico. Devem ser mantidos, para possibilitar auditoria pela DIPOVA, planilhas proprias ou documentos
especificos para cada finalidade que contenham informagGes sobre as atividades realizadas, sua periodicidade,
0S responsaveis por sua execucao, acoes preventivas e a adogao de medidas corretivas.

Art. 202. A execucdo do Programa de Autocontrole sera verificada durante as inspecdoes de rotina no
estabelecimento.

Art. 203. As normas para implantagao do Programa de Auto Controle serao definidas em ato do SEAGRI/DF.

CAPITULO XI_ ]
DO PROGRAMA DE EDUCAGAO SANITARIA

Art. 204. Para efeito deste Regulamento, entende-se por Programa de Educacdao Sanitaria o processo de
construcdo, apropriacao e disseminacdo de conhecimentos por parte dos responsaveis e funciondrios dos
estabelecimentos de produtos de origem animal, vegetal e de microrganismos e pela populacao em geral, de
forma participativa, por meio de um conjunto de intervengdes estruturadas, regulamentadas, planejadas,
coordenadas e avaliadas pelo poder publico, para obtencao de resultados que auxiliem na producdo e aquisicao
de alimentos inspecionados e de qualidade pela sociedade.

Art. 205. Compete ao poder publico assegurar os recursos humanos, financeiros e materiais necessarios a
regulamentacdo, planejamento, coordenacdo e avaliacdo das atividades previstas no Programa de Educagao
Sanitaria da DIPOVA.

Art. 206. Os estabelecimentos registrados na DIPOVA devem colaborar com a execucao das atividades previstas
no Programa de Educagdo Sanitaria da DIPOVA, por meio da:

I - participacdao do responsavel legal, Responsavel Técnico e demais colaboradores nas atividades previstas no
programa;

IT - disponibilizacao de recursos para a realizacdo de atividades nos estabelecimentos, como estrutura fisica,
materiais audiovisuais e outros materiais de apoio;

III - disseminacao das informagdes adquiridas para todos os colaboradores do estabelecimento envolvidos na
cadeia de producao.

TITULO IV
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DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 207. O proprietario, seu preposto ou o representante legal dos estabelecimentos de que trata o presente
Regulamento estao obrigados a:

I - observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente Regulamento;

IT - cumprir e fazer cumprir as legislagdes de Defesa Agropecudria e os regulamentos técnicos relacionados as
condicdes higiénico-sanitarias e de boas praticas agropecudrias e de fabricacdo de alimentos aprovados pelos
orgaos oficiais federais e distritais competentes;

III - fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material julgado indispensavel aos trabalhos de
inspegao, sendo que:

a) os colaboradores habilitados a execucdo dos trabalhos de inspegdo ficam vinculados as orientagdes da
DIPOVA;

b) devem ser disponibilizados mobilia, cadeiras, equipamentos de informatica, mapas, livros e outros materiais
destinados a DIPOVA para seu uso exclusivo, quando as atividades do estabelecimento assim exigirem e a
critério da DIPOVA.

IV - fornecer aos empregados e aos visitantes uniformes e EPIs completos e adequados aos diversos servigos,
em quantidade suficiente e em tamanho adequado;

V - fornecer a DIPOVA e ao pessoal habilitado aos trabalhos de inspegdo uniformes e EPIs completos,
identificados e de uso exclusivo, em quantidade suficiente e em tamanho adequado;

VI - fornecer até o dia 05 de cada més os dados estatisticos de interesse na avaliagdo da produgdo, inspegdo,
industrializacao, transporte e comércio dos produtos relativos ao més anterior;

VII - avisar, com antecedéncia de 01 dia Util, da chegada de animais a serem abatidos, e fornecer todos os
dados que sejam solicitados pela DIPOVA;

VIII - apresentar a DIPOVA a documentacao zoosanitaria dos animais sempre que solicitado ou quando a lei a
exigir;

IX - acatar as determinagdes da DIPOVA quanto ao destino dos animais e dos produtos condenados;

X - fornecer alojamento adequado e exclusivo aos servidores quando o estabelecimento funcionar em regime de
inspecdo permanente e estiver afastado do perimetro urbano, condicao que sera avaliada pela DIPOVA,;

XI - fornecer material préprio e utensilios necessarios para guarda, conservacao e transporte de materiais,
produtos e materiais patoldgicos que deva ser remetidos ao laboratério;

XII - fornecer material prdprio, utensilios e substancias adequadas para os trabalhos de limpeza, desinfeccao,
esterilizagao de instrumentos, aparelhos ou instalacdes;

XIII - manter locais apropriados, a juizo da DIPOVA, para recebimento e guarda de matériasprimas procedentes
de outros estabelecimentos sob inspecao ou de retorno de centros de consumo, para serem reinspecionados,
bem como para sequestro de carcacas, matériasprimas e produtos suspeitos;

XIV - fornecer substancias apropriadas para desnaturacao de produtos condenados, quando ndo houver
instalagOes para sua imediata transformagao;

XV - fornecer instalagdes, aparelhos e reagentes necessarios, a juizo da DIPOVA, para analise de agua, matérias-
primas ou produtos, para controle de qualidade e controles de processos;

XVI - manter atualizado o Programa de Autocontrole do estabelecimento, comunicando formalmente as
atualizacdes a DIPOVA;

XVII - executar as melhorias necessarias ao cumprimento do disposto neste Regulamento e na legislagao federal
e distrital pertinentes;

XVIII - manter pessoal habilitado na diregao dos trabalhos técnicos do estabelecimento;
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XIX - manter responsavel técnico no controle das atividades de producao do estabelecimento que cumpra com
as obrigacdes pertinentes a sua atuacao profissional;

XX - comunicar a DIPOVA, no prazo de 05 dias, das situacOes de rescisdo ou término de contrato com o
Responsavel Técnico, assim como da contratagdo de novo RT, apresentando a Anotacdo de Responsabilidade
Técnica ou documento equivalente do respectivo Conselho de Classe em até 30 dias, sob pena de suspensao das
atividades do estabelecimento;

XXI - comunicar oficialmente e de imediato a DIPOVA a suspensdo, paralisacdo ou encerramento das atividades
do estabelecimento por qualquer motivo;

XXII - manter a disciplina interna do estabelecimento.

Art. 208. O proprietario ou responsavel legal do estabelecimento deve tomar medidas para que todas as pessoas
que manipulem alimentos recebam instrucdo adequada e continua sobre manipulacao higiénica dos alimentos e
higiene pessoal, a fim de que saibam adotar as precaucOes necessarias para evitar a contaminagdo dos
alimentos.

Art. 209. Todo estabelecimento deve registrar em livros prdprios, planilhas e mapas, as entradas e saidas de
matérias-primas e produtos, especificando quantidade, qualidade, dados de origem e destino.

_ TitTuLov )
DAS OBRIGACOES DO RESPONSAVEL TECNICO

Art. 210. Compete ao Responsavel Técnico garantir a execucao do disposto neste Regulamento e demais normas
pertinentes, 0 acompanhamento das atividades de producao, a rotulagem e o registro dos produtos, a descricao
do memorial econdmico-sanitario, as orientagdes sanitarias quanto a infraestrutura do estabelecimento, o
controle de qualidade em todas as fases de manipulagao do produto, o treinamento e a orientacdo da equipe de
trabalho, incluidas as atividades de Educacdo Sanitdria, a elaboracao, implementacdo do Programa de
Autocontrole do estabelecimento, incluindo a identificacdo de pontos criticos de controle, bem como outras
atividades pertinentes.

Paragrafo Unico. Nos estabelecimentos em que uma ou mais das competéncias previstas no caput deste artigo
sejam delegadas a terceiros, € obrigacdo do Responsavel Técnico supervisionar e avaliar as atividades
desempenhadas.

Art. 211. O Responsavel Técnico deve registrar no Livro Ata, a cada vistoria, todas as acdes adotadas ou
recomendadas no estabelecimento, com assinatura e data.

Art. 212. O Responsavel Técnico respondera solidariamente com a direcao do estabelecimento pela qualidade
dos produtos.

Art. 213. O Responsavel Técnico, quando finalizar ou rescindir o contrato de prestacdo de servico com o
estabelecimento, deve comunicar o fato imediatamente a DIPOVA e apresentar a baixa da Anotacao de
Responsabilidade Técnica.

) '[fTULO VI )
DA INSPECAO E DA FISCALIZACAO CAPITULO I DA ROTINA DE INSPECAO

Art. 214. Os servidores da DIPOVA designados para as atividades de inspegdao, auditoria e fiscalizacdo de
produtos de origem animal, vegetal e de microrganismos devem portar Identidade Funcional fornecida pela
SEAGRI/DF.

Art. 215. A inspecdo e a fiscalizagdo serdo exercidas em carater periddico ou permanente.

Art. 216. Nas inspegdes e auditorias realizadas pela DIPOVA nos estabelecimentos registrados, sao lavrados
documentos oficiais de inspecao contendo as constatacdes e a descricao das irregularidades a esse Regulamento
identificadas no local, e demais recomendagoes, observagoes e informagdes pertinentes.

§1° A juizo da autoridade sanitaria, pode ser lavrado documento oficial determinando prazo para cumprimento
das irregularidades constatadas.

§2° Ao final da inspecao o responsavel pelo estabelecimento ou seu preposto deve ser cientificado dos
documentos lavrados.
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§30 Descumprido o prazo estabelecido para sanar eventual irregularidade, deve ser lavrado Auto de Infragcao, no
estabelecimento ou na sede da DIPOVA, podendo ainda, de acordo com o risco associado, ser aplicada uma ou
mais das medidas cautelares previstas neste Regulamento.

84° A eventual impossibilidade de cumprimento dos prazos fixados, por ocorréncia de caso fortuito ou forga
maior, devidamente justificada, deve ser comunicada a DIPOVA antes do término do prazo estabelecido,
mediante requerimento de dilatacao de prazo, ficando a concessao do prazo requerido sujeita a aprovacao das
autoridades responsaveis pela lavratura do documento oficial.

§5°9 Em qualquer dos casos, a lavratura do Auto de Infracdo ndo isenta o infrator de solucionar a nao
conformidade geradora do ato administrativo.

Art. 217. O Auto de Infragdo pode ser lavrado também nos casos de:
I - verificacdo de situacdo que implique em risco iminente a saude publica ou dano ao consumidor;
IT - descumprimento de qualquer das exigéncias previstas neste Regulamento.

CAPITULO II }
DO REGIME ESPECIAL DE FISCALIZACAO - REF

Art. 218. O Regime Especial de Fiscalizacdo - REF é o conjunto de procedimentos a que se submete o produto
dos estabelecimentos registrados ou relacionados junto a DIPOVA, em caso de violacdo das normas sanitarias,
de industrializacao dos produtos que implique em risco a saude publica e em caso de denuncia ou suspeita de
adulteragao, fraude ou falsificacao.

Paragrafo unico. O REF pode ser aplicado também previamente a desinterdicdo de matériasprimas, produtos,
subprodutos e derivados e a desinterdicao parcial ou total do estabelecimento e do equipamento, e sempre que
a fiscalizagdo julgar necessario.

Art. 219. No REF podem ser adotadas as medidas cautelares previstas neste Regulamento, isoladas ou
cumulativamente, além das seguintes agoes:

I - suspensao da expedicao, distribuicdo e da comercializacao do produto;

II - acompanhamento e supervisao fiscal dos processos de fabricacao de produtos e coleta e remessa de
amostras para analise laboratorial;

III - exigéncia de apresentacdo de plano de acdo para correcdo das nao conformidades e atualizagdo do
Programa de Autocontrole do estabelecimento;

IV - solicitagao de alteragao da rotulagem e registro de produto.

Art. 220. Todos os lotes de produtos fabricados sob REF e os produzidos anteriormente que se encontrem
apreendidos ou recolhidos do comércio e depositados devem ser retidos pela fiscalizacdao e liberados somente
apos resultado de andlise laboratorial especifica em conformidade com a legislacdo vigente, desde que estejam
dentro do prazo de validade.

§1° A quantidade de amostras coletadas para analise microbioldgica deve ser representativa do lote, conforme a
amostragem prevista no Regulamento Técnico do produto ou em legislacdo especifica.

§2° Na auséncia de regulamentacdo especifica para determinagao da quantidade de amostras representativas de
um lote para analises fisico-quimicas deve ser coletada 01 amostra do produto.

§3° Os custos das analises sao de responsabilidade do estabelecimento enquadrado no REF.

§4° Os lotes cujas analises laboratoriais nao apresentarem resultados satisfatérios devem ser inutilizados ou
direcionados ao aproveitamento condicional, de acordo com o previsto na legislacdo vigente.

Art. 221. O REF é finalizado apds apresentacdo de 03 andlises laboratoriais microbioldgicas e/ou fisico-quimicas
de lotes consecutivos do produto envolvido, com resultados que se apresentem de acordo com a legislagao
vigente.

Paragrafo Unico. A finalizagdo do REF deve ser oficializada em documento emitido pelo titular da DIPOVA e
documentada em documentos oficiais de inspecao.
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} CAPITULO III
DA REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

Art. 222. As matérias-primas e os produtos de origem animal, vegetal e de microrganismos devem ser
reinspecionados tantas vezes quantas necessarias antes de serem expedidos para o consumo.

§1° Os produtos e matérias-primas que nessa reinspecao forem julgados improprios para o consumo humano
podem ser inutilizados ou doados para a alimentacdo animal ou para o reaproveitamento ndo destinado a
alimentacdo humana, a juizo da DIPOVA.

§29 Quando ainda permitam aproveitamento condicional ou beneficiamento, a DIPOVA pode autorizar a
liberacao dos produtos ou matérias-primas, desde que sejam submetidos aos processos apropriados no proprio
estabelecimento, observados os seguintes pressupostos:

I - o aproveitamento condicional somente deve ser realizado quando previsto na legislacdo vigente e se o
reprocessamento assegurar a inocuidade do alimento, com processo tecnoldgico previsto em literatura
académica ou cientifica e comprovadamente eficaz;

II - o lote do produto final somente pode ser liberado para comercializacdo apds analise laboratorial em
conformidade com a legislagao vigente.

§3° Quando constatado que parte do lote dos produtos considerados improprios para consumo humano ou de
produtos que necessitem de processamento para aproveitamento condicional ja tenha sido comercializada,
compete ao proprietario do estabelecimento realizar seu recolhimento no mercado para sua apropriada
destinagao.

849 Os produtos e matérias-primas considerados improprios para o consumo humano devem ser armazenados
separados dos demais e devidamente identificados, até que se estabeleca seu destino final.

Art. 223. Se na reinspegao em carater supletivo, nos centros de distribuicao e nos estabelecimentos varejistas, a
DIPOVA constatar a presenca de produtos imprdprios para o consumo humano ou em desacordo com este
Regulamento, podem ser realizadas agdes com o objetivo de retirar o produto de circulagao.

Paragrafo Unico. Em caso de situacOes previstas no caput o produto recolhido serad destinado conforme previsto
neste Regulamento para a destinacdo de produtos apreendidos.

Art. 224. Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em estabelecimento sob inspecdo distrital sem
que seja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento registrado na DIPOVA, no SISBI ou no
SIF.

Paragrafo Unico. E proibido o retorno ao estabelecimento de origem de produtos que, na reinspecdo, sejam
considerados impréprios para consumo, devendo-se promover sua transformacao ou inutilizacdo.

Art. 225. Na reinspecao devem ser condenados os produtos que apresentem qualquer alteracao que faga
suspeitar processo de putrefacdo, contaminagao bioldgica, quimica ou indicios de zoonoses.

Paragrafo Unico. No caso de reinspecdo de carnes, sempre que necessario, a inspecao verificara o pH sobre o
extrato aquoso da carne.

Art. 226. Nos entrepostos onde se encontram depositados produtos de origem animal procedentes de
estabelecimentos sob Inspecao Distrital, SISBI ou Inspecao Federal, bem como nos demais locais, a reinspecao
deve especialmente visar:

I - conferir o certificado de sanidade que acompanha o produto, quando existente, ou outros documentos que
comprovem a sua procedéncia;

IT - verificar os rétulos dos produtos;

I11 - verificar as condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, equipamentos e utensilios utilizados;

IV - verificar as condi¢bes de integridade dos envoltdrios, embalagens, recipientes e sua padronizacdo;
V - verificar os caracteres sensoriais sobre uma ou mais amostras, conforme o caso; e

VI - coletar amostras para analises laboratoriais.
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Art. 227. A DIPOVA, em atividade de reinspecdao, pode fiscalizar o embarque, transito e desembarque de
matérias-primas e produtos de origem animal, vegetal e de microrganismos , bem como as condigOes higi€nicas
e as instalagdes dos veiculos e de todos os meios de transporte utilizados.

_ TiTULO VIII
DO TRANSITO DE PRODUTOS

Art. 228. Qualquer produto de origem animal, vegetal e de microrganismos deve obrigatoriamente, para transitar
no territorio do Distrito Federal, portar o rétulo e os carimbos de inspecao, quando for o caso, registrados na
DIPOVA, ou estar em conformidade com as normas pertinentes.

Art. 229. Qualquer produto de origem animal, vegetal e de microrganismos destinado a alimentagao humana em
transito no Distrito Federal deve atender as seguintes exigéncias:

I - ser transportado em veiculos apropriados, com instalagdes construidas exclusivamente para este fim, limpos,
livres de vetores e pragas urbanas, em condicbes de transportar o produto na temperatura especificada no
rotulo;

II - apresentar no rétulo as informagdes obrigatdrias previstas neste Regulamento e em normas especificas;
III - estar dentro do prazo de validade especificado no rétulo ou certificado sanitario, conforme o caso;

IV - apresentar embalagem integra, sem sinais de violacdo;

V - acondicionar e transportar os produtos da seguinte forma:

a) permitindo a circulacdo do frio entre os produtos, quando necessario;

b) com ganchos, estrados, tendais, carrinhos de transporte, caixas e outros utensilios mantidos limpos, em bom
estado de conservacao e em local adequado;

c) com o compartimento de carga livre de objetos e/ou utensilios que representem perigo quimico, fisico ou
bioldgico;

d) evitando a contaminacdo cruzada dos produtos, inclusive o contato direto de carcacas e/ou produtos de
espécies diferentes.

VI - apresentar caracteristicas sensoriais tipicas do produto;

VII - no caso de transporte de carcacas, estas devem apresentar, além do carimbo de inspecdo legivel, a
etiqueta legivel afixada ao tendao;

VIII - no caso de produtos de origem vegetal e de microrganismos processados oriundos de outros estados,
apresentar comprovacao de regularidade junto ao érgdo sanitario competente.

Art. 230. Os produtos que atendam as exigéncias contidas neste regulamento tém livre curso sanitario no
Distrito Federal.

Art. 231. Verificado o descumprimento deste Regulamento, a mercadoria deve ser apreendida pela DIPOVA, que
lhe dara o destino conveniente, devendo ser lavrados os respectivos autos de infracdao e auto de apreensao.

Art. 232. O condutor do veiculo deve cooperar com a equipe de fiscalizacao e, a critério da DIPOVA, pode ser
exigido que o infrator acompanhe e/ou realize o transporte do produto apreendido até o seu local de descarga e
armazenagem.

Art. 233. Os produtos considerados clandestinos em transito no Distrito Federal estdo sujeitos a apreensdo e
demais penalidades previstas neste Regulamento.

Art. 234. As abordagens veiculares podem ser realizadas por meio de bloqueios vidrios ou durante o
deslocamento, a critério da autoridade sanitaria.

~ TiTULO IX
DAS ANALISES LABORATORIAIS
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Art. 235. Os produtos de origem animal, vegetal e de microrganismos destinados ao consumo humano, bem
como toda e qualquer substancia que entre em sua elaboracdo, assim como a agua utilizada no estabelecimento,
estdo sujeitos a analises laboratoriais.

§1° A autoridade sanitaria da DIPOVA pode coletar amostra dos produtos para fins de andlises laboratoriais
orientativas ou fiscais, com periodicidade definida a critério da fiscalizacdo, sem 6nus para o Servico de
Inspecdo, baseado no risco sanitario do alimento e da agua utilizada, com o objetivo de comprovar a
conformidade com os padrGes sanitarios e de identidade e qualidade estabelecidos na legislacdo vigente para os
produtos abrangidos por este Regulamento.

§2° As analises laboratoriais sao realizadas em laboratdrios oficiais ou credenciados, ou em laboratdrio proprio
da DIPOVA.

§3° A DIPOVA, a seu critério, pode solicitar o controle de qualidade dos produtos e da agua utilizada no
estabelecimento por meio de andlises laboratoriais periddicas, a serem realizados em laboratdrios particulares,
oficiais ou credenciados pela DIPOVA ou outros érgaos competentes, com 6nus para o estabelecimento que deu
origem a amostra.

84° Nos casos de risco iminente a saude publica ou dano ao consumidor devem ser adotadas as medidas
cautelares previstas neste Regulamento, e pode ser adotado o Regime Especial de Fiscalizagdao, REF para os
produtos, quando for o caso.

Art. 236. Para as andlises laboratoriais das amostras coletadas nos estabelecimentos ou nos veiculos de
transporte previstos neste Regulamento sdo adotados os padrdes definidos pelo Ministério da Saude ou pelo
MAPA, em legislacdo especifica, ou por outro érgao sanitario competente, se for o caso.

Paragrafo Unico. No caso de andlises laboratoriais de produtos que ndo possuam Regulamentos Técnicos ou
legislacOes especificas, permite-se o seu enquadramento nos padroes estabelecidos para produto similar,
devendo ser informado preferencialmente no ato do registro do produto ou, quando nao for possivel,
anteriormente a coleta.

Art. 237. A aplicacdo das acdes fiscais e sancdes cabiveis quando o produto estiver com sua identidade,
composicao, integridade ou conservagao comprometida nao depende de analise e laudo laboratorial.

Art. 238. Pode ser elaborado plano de trabalho conjunto entre a SEAGRI/DF e a Secretaria de Estado de Salde
do Distrito Federal objetivando definir procedimentos, cooperagdo e atuagdo articulada na area de controle de
qualidade de produtos objeto deste Regulamento, abrangendo analises microbioldgicas e fisico-quimicas dos
produtos coletados pela DIPOVA e daqueles coletados no varejo pela Vigilancia Sanitaria do Distrito Federal.

TITULO X
DAS INFRAGOES E PENALIDADES

Art. 239. Considera-se infracao sanitaria, para os fins deste Regulamento, a desobediéncia ou inobservancia ao
disposto em normas legais, regulamentares e outras que, por qualquer forma, se destinem a preservar a
seguranca e qualidade dos alimentos objetos deste Regulamento.

Art. 240. O resultado da infracdo sanitaria é imputavel a quem |he deu causa ou para ela concorreu.
§10 Considera-se causa a agao ou omissao, sem a qual a infracao nao teria ocorrido.

§20 Exclui a imputacao de infracdo a causa decorrente de forga maior ou proveniente de eventos naturais ou
circunstancias imprevisiveis.

Art. 241. As infracOes sanitarias classificam-se, de acordo com os atenuantes e agravantes, em:

I - leves, aquelas em que seja verificada até uma circunstancia agravante;

I - graves, aquelas em que sejam verificadas duas circunstancias agravantes; e

III - gravissimas, aquelas em que seja verificada a existéncia de mais de duas situagGes agravantes.
Art. 242. Para imposicdo da pena e sua graduacao, a autoridade sanitaria deve considerar:

I - as circunstancias atenuantes e agravantes;
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I - a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias para a saude publica; e

III - os antecedentes do infrator, quanto a outras infringéncias a legislagao sanitaria.
Art. 243. S3o circunstancias atenuantes:
I - a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucao do evento;

II - ter procurado o infrator, por espontanea vontade, imediatamente reparar ou minorar as consequéncias do
ato lesivo a saude publica que Ihe for imputado;

III - ter o infrator participado comprovadamente de todas as atividades de Educagdo Sanitaria da DIPOVA a que
foi convocado nos 12 meses anteriores a ocorréncia da infracao;

IV - ter o infrator sofrido coagao para a pratica do ato;

V - ndo ser o infrator reincidente especifico;

VI - estar o infrator com toda a documentacao de registro e funcionamento atualizada;

VII - a infragdo cometida ndo incorrer diretamente em risco a salde publica;

VIII - ndo ter o infrator cometido nenhuma infracao nos ultimos 12 meses anteriores a ocorréncia da infracdo; e
IX - cumprir integralmente termo de ajuste de conduta nos prazos fixados sem prorrogagao.

Art. 244. S3o circunstancias agravantes:

I - ser o infrator reincidente especifico;

IT - ter o infrator cometido a infragdo para obter vantagem pecuniaria decorrente do consumo, pelo publico, do
produto elaborado em contrario ao disposto na legislacdo sanitaria;

I1I - ter o infrator coagido outrem para a execugao material da infragao;
IV - ter a infracdo consequéncias danosas a saude publica ou consumidor;

V - deixar de tomar as providéncias de sua alcada tendentes a evitar ou minorar o dano, quando tiver
conhecimento de ato lesivo a saude publica;

VI - ter o infrator fraudado, adulterado ou falsificado produtos, documentos, informagdes ou roétulos;

VII - cometer o infrator ato de ameaca, desrespeito, injuria a servidor no desempenho de suas competéncias
legais de autoridade sanitaria;

VIII- cometer desobediéncia, bem como causar embargo, constrangimento ou obstaculo a atuacao do servidor
no desempenho de suas competéncias legais de autoridade sanitaria;

IX - valer-se de sabados, domingos e feriados para cometer infragdes; e

X - descumprir parcial ou totalmente Termo de Ajuste de Conduta -TAC ou Regime Especial de Fiscalizagao -
REF.

Paragrafo Unico. A reincidéncia especifica caracteriza-se pela condenagdo pela mesma infragao no periodo de 05
anos da data em que transitar em julgado decisdo condenatoria referente a infracdo anterior.

Art. 245. As infragdes sanitarias que configurem ilicitos penais devem ser comunicadas a autoridade policial ou
ao Ministério Publico.

Art. 246. As infragdes que envolvam responsabilidade técnica devem ser comunicadas pela autoridade sanitaria
ao 6rgao de classe em que tenha registro o infrator.

_CAPITULO 1
DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
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Art. 247. As infracOes as normas estabelecidas neste Regulamento, sem prejuizo das responsabilidades de
natureza civil e criminal cabiveis, sdo apuradas em processo administrativo préprio iniciado com a lavratura de
auto de infragdo, e sdo passiveis de punicdo, isolada ou cumulativamente, com as seguintes sancoes:

I - adverténcia, quando o infrator ndo for reincidente no cometimento de infracdo leve;
IT - multa de até R$ 196.100,00 (cento e noventa e seis mil e cem reais);
III - apreensao de matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados;
IV - inutilizacdo de matérias-primas, produtos subprodutos e derivados;

V - interdicao de matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados;

VI - suspensao de vendas e fabricacao de produto;

VII - cancelamento de registro de produto;

VIII - interdicao parcial ou total do estabelecimento e/ou do equipamento;
IX - proibicdo ou suspensao de propaganda;

X - imposigao de mensagem retificadora; e

XI - cancelamento do registro sanitario do estabelecimento.

§10 As despesas decorrentes da aplicacao das penas previstas neste Regulamento sao de responsabilidade do
infrator.

§2° As sangOes de interdicao de matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de interdicdo parcial ou
total do estabelecimento ou do equipamento; de suspensao de venda e de fabricacdo de produto e de
suspensao de propaganda devem ser mantidas até que sejam atendidas as exigéncias que motivaram a sancao,
podendo ser revogadas somente apos o atendimento das exigéncias que a motivaram.

§3° Ocorrendo a apreensdo mencionada no inciso III deste artigo, o proprietario ou responsavel pelos produtos
pode ser nomeado fiel depositario do produto, a juizo da DIPOVA, cabendo-lhe a obrigacdo de zelar pela
conservacao adequada do material apreendido.

Art. 248. Se cometidas duas ou mais infragdes concomitantemente, deve-se aplicar pena correspondente a cada
uma delas.

Paragrafo Unico. No caso de pena de multa, o seu montante deve ser estabelecido pela soma dos valores
individualmente apurados as infragdes cometidas.

Art. 249. A pena de adverténcia deve ser aplicada por escrito, mantendo-se seu registro pelo 6rgdo competente.
Art. 250. A pena de multa consiste no pagamento das seguintes quantias:

I - nas infracOes leves, de R$ 980,00 (novecentos e oitenta reais) a R$ 5.880,00 (cinco mil oitocentos e oitenta
reais);

II - nas infracOes graves, de R$ 3.920,00 (trés mil novecentos e vinte reais) a R$ 78.440,00 (setenta e oito mil
quatrocentos e quarenta reais); e

III - nas infracdes gravissimas, R$ 15.690,00 (quinze mil seiscentos e noventa reais) a R$ 196.100,00 (cento e
noventa e seis mil e cem reais).

Paragrafo Unico. Os valores previstos neste artigo sao atualizados anualmente pelo mesmo indice que atualizar
os valores expressos em moeda corrente na legislacdao do Distrito Federal.

Art. 251. As multas sao arbitradas pelo titular da DIPOVA, conforme os valores fixados nos incisos I a III do
artigo anterior.

§1° Para calculo e definicao do valor da multa devem ser considerados a classificacdo da infracdo e o nimero de
atenuantes e de agravantes, conforme Tabela 1 do Anexo II deste Regulamento.
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§20 A recorréncia da reincidéncia especifica torna o infrator passivel de enquadramento no valor maximo da
pena de multa em que for classificada a infragao.

§3° O nao recolhimento da multa pelo infrator no prazo de 60 dias a contar do transito em julgado na esfera
administrativa da sentenca condenatdria implica na inscrigdo do débito na divida ativa, sujeitando o infrator a
cobranca judicial, nos termos da legislagao pertinente.

§4° Em caso de ndo interposicdo de recurso de decisdo em primeira instancia, € concedido desconto de 20% do
valor da multa para pagamentos em até 30 dias apds emissao do Documento de Arrecadacao.

§5° A multa pode ser parcelada mediante solicitacdo do autuado ao titular da SEAGRID F.

Art. 252. O autuado pode requerer reducdo ou conversdao do valor da multa no prazo de até 10 dias apds a
ciéncia da decisdao em primeira ou segunda instancia, nos seguintes termos:

I - reducdo do valor da multa aplicada em até 90% em razdo da condicao econémica do infrator, de forma a nao
inviabilizar o seu direito de funcionamento e consistir, indiretamente, em interdicao ao exercicio da atividade
comercial, cabendo ao infrator demostrar elementos que caracterizem a sua condicao financeira, para fins de
avaliacao da possibilidade de reducdo do valor da multa;

II - conversao de até 30% do valor da multa para a execucdo de atividades de educagdo sanitaria aos
funciondrios que atuam nas areas relacionadas com a cadeia de producdao do estabelecimento sob
responsabilidade do infrator, quando a infracao cometida for classificada como leve;

III - conversdao de até 50% do valor da multa para a realizacdo de investimentos no estabelecimento sob
responsabilidade do infrator, em areas relacionadas com a cadeia de producao.

§1° As atividades de educacdo sanitaria devem ser previamente avaliadas e aprovadas pela DIPOVA, bem como
sua execucao comprovada apds o término das atividades propostas.

§20 Os investimentos no estabelecimento devem ser previamente aprovados pela DIPOVA e sua realizagao
comprovada mediante orcamentos e suas notas fiscais de execugao.

§3° O descumprimento da execucao das atividades de educagao sanitaria ou da execugdo dos investimentos nos
estabelecimentos € considerado infracdo a este Regulamento, dando origem a novo processo administrativo,
sem direito a solicitacdo de conversao do valor da multa.

§4° As conversoes e redugdes previstas neste artigo ndo podem ser cumulativas e o valor final da multa nunca
pode ser inferior ao valor minimo previsto para as infragdes leves.

Art. 253. A pena de cancelamento de registro de produto deve ser aplicada sempre que se mostrar necessaria
para evitar risco ou dano a saude, ou quando constatada fabricacao de produtos registrados de modo diferente
do aprovado pela DIPOVA em formuldrios pro- prios.

§1° Também deve ser cancelado o registro de produto nos casos de ndo levantamento da sua suspensdo de
vendas ou de sua fabricacao, decorridos 12 meses do respectivo ato que a originou.

§2° O cancelamento de registro de produto ndo exime o autuado ou responsavel da obrigacdo de sanar o
problema que originou a infracdo, estando sujeito ainda a aplicacdo de outras penalidades.

Art. 254. A pena de imposicao de mensagem retificadora implica na obrigatoriedade de divulgacao de mensagem
ao consumidor apta a corrigir erros de propaganda irregular feitas pelo estabelecimento responsavel pelo
produto.

§1° O 6rgao sanitario deve avaliar a proposta de mensagem retificadora apresentada pelo estabelecimento e
sugerir modificacdes ou adaptacdes, considerando o tipo de produto divulgado, o risco sanitario, o publico
atingido e as determinacdes previstas neste Regulamento.

§2° O infrator é notificado a atender as modificagdes e adaptagdes solicitadas pela DIPOVA no prazo de 10 dias
contados do recebimento da decisao.

§3° Atendidas as modificacOes solicitadas, o responsavel pelo produto deve divulgar a mensagem retificadora e
apresentar a DIPOVA a comprovacao da sua divulgacao.

www.sinj.df.gov.br/sinj/Norma/92bc05415952434b8c00f6287f1819aa/Decreto_38981_10_04_2018.html 39/56



03/02/2020 Decreto 38981 de 10/04/2018
§4° A mensagem retificadora deve:

I - esclarecer os erros, equivocos e enganos identificados na propaganda;
IT - prestar as informagOes corretas e completas sobre o produto divulgado;

III - ser divulgada da mesma forma, frequéncia, dimensao e, preferencialmente, no mesmo veiculo, local,
espaco e horario da propaganda ou publicidade inicial.

Art. 255. A DIPOVA pode divulgar, em casos de interesse publico, por qualquer meio de comunicacao disponivel,
as agoes fiscais aplicadas e as informagdes pertinentes.

Art. 256. No caso do estabelecimento possuir recorrentes condenagbes em processo administrativo por
cometimento de infragdes gravissimas no periodo de 12 meses, pode ter o registro sanitario cancelado.

CAPITULO II
DAS MEDIDAS CAUTELARES

Art. 257. Nos casos em que sejam exigidas providéncias imediatas para evitar ou minorar danos ou riscos ou
ameaca de natureza higiénico-sanitaria, a bem da defesa da salde publica e do consumidor, podem ser
aplicadas as seguintes medidas cautelares, sem a prévia manifestacao do interessado:

I - interdigdo parcial ou total do estabelecimento por até 90 dias, renovavel por igual periodo;
II - apreensao de matérias-primas, aditivos, produtos, subprodutos e derivados;

III - inutilizacdo de matérias-primas, aditivos, produtos, subprodutos e derivados;

IV - suspensao de atividades ou de linhas de producao; e

V - recolhimento de lotes de produtos no comércio, executado pelo estabelecimento, mediante exigéncia e
critérios da DIPOVA.

Art. 258. Quando da aplicacao de uma ou mais medidas cautelares, deve ser lavrado o documento apropriado,
que deve conter:

I - o nome e o endereco do estabelecimento, de seu representante e/ou detentor do produto, identificacao do
produto, e demais elementos necessarios a qualificacdo e identificagdo;

IT - o local, data e hora em que a medida cautelar é efetuada;
III - a descricao do fato que originou a medida cautelar;
IV - o dispositivo legal em que se fundamenta a agao cautelar; e

V - as assinaturas da autoridade sanitaria, do responsavel pelo estabelecimento ou de seu representante ou do
detentor do produto, e na sua auséncia ou recusa, de duas testemunhas, devendo o fato constar no respectivo
termo.

Paragrafo Unico. Quando as medidas cautelares incidirem sobre produtos, deve ser especificado o nome, marca,
procedéncia, quantidade, lote e demais informagGes necessarias a sua completa identificagdo.

Art. 259. A interdicdo cautelar, total ou parcial, do estabelecimento é aplicada quando constatado indicio de
infracdo sanitaria em que haja risco ou dano a saude, e deve perdurar até que sejam sanadas as irregularidades.

Art. 260. A apreensao de matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados pode ser exigida como medida
cautelar quando:

I - o produto se apresentar mal conservado, com suspeita ou indicios de contaminacdo, estocado ou exposto de
forma inadequada ou de forma que possa comprometer sua qualidade e seguranca;

II - o produto for transportado em veiculos nao apropriados, em condigdes higi€nicosanitarias inadequadas ou
em desacordo com a temperatura especificada no rétulo, ou sem identificacdo de procedéncia ou registro no
orgao sanitario competente;
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I1I - for constatado indicio de fraude, falsificacdo ou adulteracao;

IV - o produto estiver sem identificacao de fabricacao e validade ou com embalagem danificada;
V - o produto apresentar prazo de validade expirado;
VI - o produto for considerado clandestino.

§1° A apreensdo de matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados, prevista no inciso I deste artigo,
realizada nos estabelecimentos registrados, enseja a coleta de amostras e a realizagdo de analise fiscal do
produto para verificacdo, podendo ser as custas do responsavel pelo produto.

§2° Nos casos em que se confirme resultado da analise fiscal do produto em desacordo com a legislacdo
vigente, deve ser instaurado processo administrativo mediante lavratura de auto de infracao, devendo o termo
que gerou a medida cautelar ser acostado aos autos do processo.

§3° Se o produto for considerado préprio para o consumo apos a analise fiscal, a autoridade sanitaria pode
determinar a liberacao do lote caso esteja dentro do prazo de validade.

84° Na ocorréncia de situagdes previstas nos incisos III, IV e V deste artigo em centros de distribuicdo ou
estabelecimentos varejistas, a DIPOVA podera efetuar as medidas cautelares apresentadas nos incisos II e III do
artigo 258, no intuito de evitar prejuizos, danos ou riscos a satde publica e do consumidor.

§5° Na apreensao de matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados em que ndo seja possivel o seu
recolhimento imediato, estes devem ficar sob a guarda de seu responsavel, mediante Termo de Depdsito.

§6° O fiel depositario nao pode usar, inutilizar, entregar ao consumo, desviar ou substituir o produto por outro,
no todo ou em parte.

Art. 261. O produto pode ser inutilizado quando:

I - for considerado clandestino;

IT - apresentar caracteristicas sensoriais visivelmente alteradas;

III - estiver com prazo de validade expirado;

IV - houver indicios flagrantes de adulteracao, fraude ou falsificacao;

V - quando for descumprida orientagdao ou norma administrativa oficial.

§1° A irregularidade deve ser descrita pela autoridade sanitaria competente no respectivo termo.

§2° Quando ndo for possivel realizar a inutilizagdo no local da constatacdo da irregularidade, a autoridade
sanitaria pode:

a) apreender o produto para inutilizacao;

b) determinar o recolhimento e a inutilizacdao do produto as custas do seu responsavel, devendo, neste caso, ser
acompanhada a destinagao pelo fiscal.

Art. 262. A suspensao de atividades ou de linhas de producao pode ser exigida como medida cautelar quando:

I - existirem indicios de que o produto ndo corresponda as especificacdes contidas na embalagem, no rétulo ou
na formulacao objeto de registro;

II - o produto nao tiver fluxograma ou rotulagem aprovada pela DIPOVA e constante do processo de registro do
estabelecimento;

I1I - for constatado vicio que caracterize fraude, falsificacdao, adulteracao;
IV - houver indicio ou suspeita de irregularidade, com potencial risco a salde ou prejuizo ao consumidor;

V - for constatado que as instalagdes fisicas, equipamentos ou materiais se apresentem em desacordo com o
aprovado no processo de registro do estabelecimento ou do produto; e
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VI - for verificada condigdo higiénico-sanitaria precaria das instalagdes ou equipamentos.

Art. 263. O recolhimento de lotes de produtos no comércio pode ser exigido cumulado ou ndo com outras
medidas cautelares, desde que a irregularidade acarrete risco a salde publica ou dano ao consumidor.

§1° O recolhimento de lotes deve ocorrer as custas do estabelecimento, e deve estar previsto no respectivo
Programa de Autocontrole.

§2° A impossibilidade de recolhimento de lotes de produtos no comércio deve ser comprovada pelo
estabelecimento ou responsavel pelo produto ao Servico de Inspegao.

Art. 264. Quando constatada condicdo de salde ou higiene pessoal de manipulador que possa comprometer a
seguranga do produto fabricado, podem ser aplicadas quaisquer das medidas cautelares, cumuladas ou nado,
conforme a situagao.

Art. 265. Pode ser lavrado auto de infracdo quando da aplicagdo de uma ou mais medidas cautelares, se
constatada infracao as normas previstas neste Regulamento, devendo ser instaurado o respectivo processo
administrativo.

Art. 266. A medida cautelar deve ser mantida enquanto se fizer necessaria, respeitado o prazo para interdicdo
parcial ou total do estabelecimento previsto no artigo 29, inciso I da Lei n°® 5.800, de 10 de janeiro de 2017,
podendo ser revogada a qualquer tempo pela autoridade competente, mediante justificativa técnica.

CAPITULOIII
DAS INFRACOES SANITARIAS

Art. 267. Sao infragdes sanitarias:

I - deixar de fornecer a DIPOVA os materiais, utensilios, uniformes e demais itens regulamentados por este
Regulamento como obrigacao dos estabelecimentos;

II - deixar de encaminhar nos prazos determinados os dados de producdao, de comercializagao, lista de
fornecedores ou qualquer outro documento solicitado pela DIPOVA;

III - deixar de colaborar, dificultar ou embaracar a execucao de atividades previstas nos programas
desenvolvidos pela DIPOVA;

IV - cometer atos na tentativa de subornar ou corromper os servidores da DIPOVA ;

V - deixar de fornecer a autoridade sanitaria os atestados de salde ocupacional atualizados de todos os
manipuladores de alimentos ou permitir a permanéncia nas atividades de pro ducao de pessoas que nao
possuam atestado de salide ocupacional ou equivalente;

VI - construir, instalar ou fazer funcionar, em qualquer parte do Distrito Federal estabelecimentos
elaboradores/manipuladores de produtos de origem animal, vegetal ou microrganismo sem registro, licenga ou
autorizagOes do érgdo sanitario competente ou contrariando as normas legais pertinentes;

VII - desenvolver atividades diversas de sua classificacdo de registro na DIPOVA ;

VIII - receber, extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, industrializar, fracionar, embalar ou
reembalar, armazenar, expedir ou transportar produtos sem registro, licenca, ou autorizagdes do 6rgao sanitario
competente ou contrariando o disposto na legislacdo sanitaria pertinente;

IX - adquirir, armazenar, manipular, expor a venda, transportar ou distribuir produtos de origem animal que nao
sejam claramente identificados como provenientes de estabelecimentos com SIF, SISBI ou DIPOVA;

X - desenvolver atividades que estejam suspensas ou em locais que estejam interditados ou utilizar maquinas,
equipamentos ou utensilios interditados sem autorizacao da DIPOVA;

XI - processar, fracionar, embalar, transportar ou comercializar produto sob suspensao de venda e fabricacao;

XII - utilizar, proceder a mudanca de local de armazenagem, extraviar, comercializar ou dar destinacao diversa
da determinada pela DIPOVA ao produto, matéria-prima ou qualquer outro componente interditado, depositado,
apreendido ou condenado;
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XIII - violar interdicao parcial ou total do estabelecimento e do equipamento, mediante rompimento de lacre ou
constatagdo de evidéncia de producdo;
XIV - abater animais para fins de comercializagao em locais sem registro no drgao sanitario competente;

XV - construir, reformar, ampliar ou remodelar qualquer dependéncia dos estabelecimentos registrados ou
relacionados sem prévia aprovacao/autorizacao pela DIPOVA;

XVI - deixar de comunicar e solicitar as transferéncias de responsabilidade dos estabelecimentos registrados ou
relacionados previstas neste Regulamento ou deixar de fazer a notificagdo necessaria ao comprador ou locatario
sobre essa exigéncia legal por ocasiao do processamento da venda, arrendamento ou locacao;

XVII - deixar de cumprir as exigéncias que deram causa a suspensdo de venda e fabricagdo do produto no
decurso de doze meses do respectivo ato;

XVIII - cometer atos que procurem embaracar a acao dos servidores da DIPOVA visando impedir, dificultar,
intimidar, constranger ou burlar os trabalhos de fiscalizacdo, por meio de ameaga, injuria ou desobediéncia;

XIX - desobedecer ou deixar de observar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste Regulamento e em
normas complementares;

XX - deixar de respeitar os periodos determinados pela legislacao federal e distrital para descanso, jejum ou
dieta hidrica que antecedem a matanga de animais;

XXI - deixar de possuir equipamentos adequados para a realizacao de abate de emergéncia;
XXII - armazenar ou processar produtos em elaboracdao sem identificacdo que permita sua rastreabilidade;

XXIII - transportar produtos em veiculos ndo apropriados, em condicOes higi€nico-sanitarias inadequadas ou em
desacordo com a temperatura especificada no rétulo;

XXIV - deixar de fornecer a DIPOVA, no prazo estipulado, os documentos referentes a sanidade do rebanho
fornecedor de leite cru;

XXV - industrializar, elaborar ou manipular produtos sem a assisténcia de responsavel técnico, legalmente
habilitado;

XXVI - armazenar ou transportar produto sujeito a controle sanitario que exija cuidados especiais de conservacao
sem a observancia das condi¢des necessarias a sua preservacao;

XXVII - deixar de observar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e higiene das instalacoes,
equipamentos e utensilios, bem como dos trabalhos de manipulacdo e preparo de matérias-primas, produtos e
subprodutos;

XXVIII - reaproveitar vasilhames de saneantes, seus congéneres e de outros produtos capazes de serem nocivos
a saude, ou recipientes que possam modificar as caracteristicas do produto na fabricacao ou no envasilhamento
de produtos;

XXIX - ndo armazenar adequadamente matérias-primas, ingredientes, embalagens ou produtos acabados, de
modo a evitar sua deterioragdo ou contaminacao;

XXX - ndo higienizar os vegetais in natura utilizados na fabricacao de produtos com sanitizantes aprovados pelo
orgao competente para uso em alimentos, em local apropriado, com agua potavel e/ou de acordo com as
instrucdes recomendadas pelo fabricante do produto;

XXXI - ndo dispor ou ndo manter em perfeito funcionamento dispositivo de registro das temperaturas nos
ambientes climatizados ou refrigerados;

XXXII - nao respeitar as temperaturas preconizadas pelas legislacdes especificas para os ambientes com
climatizagao obrigatdria e para demais processos que exigem controle de temperatura;

XXXIII - ndo possuir equipamentos, utensilios e instalacdes necessarios e adequados a atividade de
funcionamento do estabelecimento;
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XXXIV - omitir ou prestar informacdes incorretas, dificultar o acesso a elas, ou deixar de proceder a entrega de
documentos a autoridade sanitaria no prazo fixado;

XXXV - utilizar equipamentos, materiais ou utensilios de uso proibido ou que ndo permitam o adequado manejo
de animais destinados ao abate;

XXXVI - ultrapassar a capacidade maxima de abate, industrializacdo, manipulacdo, armazenamento ou
beneficiamento dos produtos;

XXXVII - deixar de apresentar a documentacdo zoosanitaria dos animais de abate previamente ao exame ante
mortem,;

XXXVIII - nao sacrificar animais condenados na inspegao ante mortem ou nao promover a devida destinacao das
carcacas ou de suas partes condenadas ou nao dar a devida destinagao aos produtos condenados;

XXXIX - deixar de realizar procedimentos de abate obrigatdrios previstos na legislacao vigente.

XL - deixar de comunicar a interrupcdo de atividades do estabelecimento ou o reinicio das atividades apds a
interrupcao;

XLI - manter estabelecimento em condigdes higiénico-sanitarias insatisfatorias quanto a instalacoes,
equipamentos e utensilios;

XLII - deixar de realizar limpeza e higienizacao rigorosas das dependéncias, equipamentos e utensilios utilizados
na elaboracao de produtos antes, durante e imediatamente apos o término dos trabalhos industriais;

XLIII - ndo manter os vestiarios, banheiros, vias de acesso, patio ou outras dependéncias que integrem a area
industrial permanentemente limpos e providos de materiais necessarios a adequada higiene de seus usuarios.

XLIV - deixar de realizar a lavagem e higienizacao adequada dos vasilhames, de carrostanques e veiculos em
geral;

XLV - ndo fornecer aos funcionarios uniformes limpos, integros, completos e adequados a atividade fim, assim
como permitir acesso de pessoas inadequadamente uniformizadas as instalacoes onde se processam produtos;

XLVI - deixar de promover continuamente nas instalacées e areas circundantes o combate a insetos, pragas e
roedores transmissores de doengcas, realiza-lo através do uso ndo autorizado ou ndo supervisionado de produtos
ou agentes quimicos ou bioldgicos ou permitir o acesso de pragas, insetos e roedores as instalagdes onde se
processam produtos;

XLVII - ndo identificar, por meio de rétulo, no qual conste conteldo, finalidade e toxicidade, ou nao armazenar
em dependéncias apartadas e com acesso restrito praguicidas, solventes ou outros produtos ou substancias
toxicas capazes de contaminar a matéria-prima, alimentos processados, embalagens e utensilios ou
equipamentos utilizados;

XLVIII - deixar de adotar medidas eficazes para evitar a contaminagao do produto por contato direto ou indireto
com pessoas suspeitas ou portadoras de moléstias ou feridas, ou com materiais ou equipamentos improprios ou
contaminados, em qualquer fase do processamento;

XLIX - permitir o acesso de animais aos locais onde se encontram matérias-primas, material de envase e
produtos acabados ou a qualquer outra dependéncia na qual se processam alimentos e nos seus arredores;

L - utilizar agua nao potavel para elaboracdo de produtos, higienizacao de instalagbes, equipamentos, utensilios
e na higiene pessoal dos funcionarios;

LI - utilizar produtos inadequados aos fins que se destinam ou utiliza-los de forma incorreta na limpeza e
higienizacao de instalagles, equipamentos e utensilios;

LII - manipular embalagens secundarias ou caixas plasticas que nao tenham sido previamente higienizadas, nas
areas de produgdo até a finalizacao da embalagem primaria;

LIII - utilizar equipamentos e recipientes que constituam risco a salide ou feitos de material que ndo permita sua
higienizacao;

LIV - permitir o livre acesso e transito de pessoas estranhas as instalagdes industriais;
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LV - permitir a deposicdo de objetos pessoais ou estranhos a finalidade do local nas areas de produgao e
armazenamento de alimentos, matérias-primas, aditivos e embalagens;

LVI - ndo manter equipamentos, utensilios e instalagdes em condi¢des adequadas de conservacao.

LVII - ndo notificar previamente a DIPOVA da ocorréncia de abate sanitario em caso de enfermidades de
interesse a preservacao da saude publica ou a defesa agropecuaria;

LVIII - ndo retornar a propriedade de origem o animal em terco final de gestacdo que tenha sido identificado no
exame ante mortem, quando determinado pela DIPOVA;

LIX - Fazer, em qualquer meio de comunicacao, propaganda:
a) enganosa;

b) que possa induzir o consumidor a erro quanto a procedéncia, natureza, qualidade, composicao e formulagao
do produto e/ou do estabelecimento;

) que faga comparagoes falsas com outros produtos;

d) que contenha indicagdes que contradigam as informagOes obrigatdrias do rétulo;

e) que traga informag0des de que o produto é recomendado por qualquer érgao do governo;
LX - enviar ao comércio produtos sem rotulagem;

LXI - armazenar ou utilizar embalagens, rétulos, etiquetas ou carimbos de estabelecimentos registrados em
outro 6rgao de inspegao que nao seja a DIPOVA;

LXII - alterar o processo de fabricacao dos produtos sujeitos a controle sanitario, modificar os seus componentes
basicos, nome, e demais elementos objeto do registro, sem autorizagdo da DIPOVA;

LXIII - preparar com finalidade comercial produtos novos e nao padronizados cujas formulas nao tenham sido
previamente aprovadas pela DIPOVA, ou ainda sonegar elementos informativos sobre composicao centesimal e
tecnoldgica do processo de fabricacdo;

LXIV - receber e manter guardados em estabelecimentos registrados ou relacionados ingredientes ou matérias-
primas proibidas na fabricagao de produtos;

LXV - receber, armazenar, depositar, processar, expedir e transportar ou entregar ao consumo produto sujeito
ao controle sanitario sem rotulagem, improprio para o consumo humano, ou que esteja deteriorado, alterado,
adulterado, fraudado, danificado, falsificado, com rotulagem sem identificacdo da validade, com o prazo de
validade expirado, ou apor-lhe nova data de validade;

LXVI - apresentar resultado de andlise laboratorial de produto, dgua ou matéria-prima em desacordo com os
padrdes estabelecidos nas normas vigentes;

LXVII - aproveitar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de produtos usados
na alimentacao humana ou dar destino diferente do que aquele determinado pela Inspecao Distrital nos casos de
aproveitamento condicional;

LXVIII - fraudar, falsificar ou adulterar produtos, rétulos, carimbos ou selo de inspecao;

LXIX - adquirir, manipular, armazenar, expor a venda, transportar ou distribuir produtos que sejam considerados
clandestinos, adulterados, corrompidos, fraudados ou falsificados;

LXX - ndo promover a atualizagdo dos dados ou documentos relacionados ao registro na DIPOVA do
estabelecimento ou do produto;

LXXI - fabricar produtos e/ou utilizar rotulagem em produtos contrariando as normas legais e regulamentares
e/ou que nao tenham sido previamente registrados na DIPOVA;

LXXII - descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades ou outras exigéncias sanitarias
relacionadas a estabelecimentos e as boas praticas de fabricacdo de matérias-primas e produtos;
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LXXIII - deixar de implantar o Programa de Autocontrole no prazo estabelecido em normas complementares ou
deixar de cumprir as exigéncias e os requisitos nele estabelecidos;

LXXIV - ndo realizar controle dos processos de fabricacao de modo que possam resultar em produto fraudado,
adulterado, falsificado, lesando o consumidor ou causando dano a saude publica;

LXXV - realizar abate de espécies animais que estejam em desacordo com a legislacdo vigente, tendo em vista a
defesa da producdo e a preservacao da espécie, ou sem autorizacdo do érgao ambiental responsavel, quando
necessaria;

LXXVI - proceder abate sob preceitos religiosos sem documento de empresa certificadora para essa finalidade ou
sem autorizacdao da DIPOVA;

LXXVII - descumprir qualquer exigéncia sanitdria prevista neste Regulamento ou em outras normas
complementares federais ou distritais; e

LXXVIII - descumprir prazos estipulados ou atos emanados das autoridades sanitarias competentes visando a
aplicacao da legislacao pertinente.

Art. 268. Quando a mesma conduta infringente for passivel de enquadramento em mais de uma infracao prevista
neste Regulamento, prevalece o enquadramento no item mais especifico em relacdo ao mais genérico para
aplicacao da penalidade.

Art. 269. As penalidades aplicaveis as infracoes sanitarias previstas no artigo 264 constam no anexo III deste
Regulamento.

Art. 270. S3o responsaveis pela infracdo, para efeito de aplicacdo das penalidades, as pessoas fisicas ou
juridicas, seus prepostos ou quaisquer pessoas que a cometerem, incentivarem ou auxiliarem na sua pratica ou
dela se beneficiarem.

Art. 271. As infracOes as disposicOes legais e regulamentares prescrevem em cinco anos.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 272. As infragOes sanitarias sao apuradas em processo administrativo proprio, iniciado com a lavratura de
auto de infracdo pela autoridade competente, observados o rito e prazos estabelecidos neste Regulamento.

Art. 273. Nao podem ser aplicadas multas sem que previamente seja lavrado o auto de infragao.

Art. 274. O auto de infragdo é lavrado, preferencialmente, no local em que é verificada a infracdo, ou na sede da
DIPOVA.

Art. 275. O auto de infracdo deve descrever de forma clara e precisa a infragdo e outras circunstancias, devendo
conter ainda:

I - nome do autuado e seu enderego, bem como outros elementos necessarios a sua identificacdo e qualificacdo;
II - local, data e hora onde a infragao foi verificada e lavrada;

III - descricao da infragdao e mengao do dispositivo legal ou regulamentar transgredido;

IV - penalidade a que esta sujeito o infrator e o respectivo preceito legal que autoriza sua imposicao;

V - ciéncia do autuado de que respondera a processo administrativo;

VI - assinatura do autuado, de seu representante legal ou de seu preposto, ou, na sua auséncia ou recusa, de
duas testemunhas e do autuante; e

VII - informacao sobre o local onde o autuado pode apresentar defesa, no prazo de 10 dias apds a notificagao.
§10 S3o autoridades competentes para lavrar o auto de infracdo os fiscais agropecuarios de inspegao.

§2° Nas hipdteses de lavratura do auto de infragdo em local diverso, de recusa de assinatura pelo infrator, seu
representante legal ou preposto, deve ser feita mengao expressa do ocorrido no respectivo auto de infracao.
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§ 3° A autoridade que lavrou o auto de infracdo deve elaborar relatério técnico contendo informagdes sobre o
autuado a fim de subsidiar a autoridade julgadora para classificacdo da infragdo e aplicacdo de pena, além de
provas, documentos e informacoes necessarias a elucidacdo dos fatos, quando couber.

Art. 276. O autuado pode, no prazo de 10 dias, contados da data da ciéncia da autuacdo, oferecer defesa contra
o auto de infragao, devendo a mesma ser juntada aos respectivos autos do processo administrativo.

Paragrafo unico. A defesa deve ser formulada pelo autuado ou por procurador legalmente constituido, de forma
escrita, contendo os fatos e fundamentos que contrariem o disposto no auto de infragdo e termos que o
acompanham, bem como a especificagao das provas que o autuado pretende produzir a seu favor, devidamente
justificadas.

Art. 277. Apresentada a defesa do autuado, sera dada vista do processo administrativo ao agente fiscal autor da
autuacdo, ou em havendo impedimento, ao seu superior hierarquico, para oferecimento de contrarrazoes,
quando couber, no prazo de 10 dias, para possibilitar a deliberacao da autoridade julgadora.

§ 10 A autoridade julgadora pode requisitar a producao de provas ou diligéncias de carater técnico,
administrativo ou juridico, necessarias a sua conviccao, especificando o objeto a ser esclarecido.

§20 Entende-se como contrarrazOes, para efeito deste Regulamento, as informagoes e esclarecimentos prestados
pelo fiscal que lavrou o auto de infracdo necessarios a elucidacao dos fatos que originaram o auto de infragdo,
ou das razoes alegadas pelo autuado, facultado ao fiscal, nesta fase, opinar pelo acolhimento parcial ou total da
defesa.

Art. 278. Cabe ao titular da DIPOVA o julgamento da defesa, em primeira instancia, devendo ser proferida a
decisdo em até 90 dias, contados a partir da lavratura do auto de infracdo, ressalvadas as situacoes
devidamente justificadas.

§1° Para proferir a decisdo, o titular da DIPOVA pode se valer de parecer técnico, abordando aspectos juridicos
do processo administrativo.

§2° A inobservancia do prazo para julgamento, desde que justificada, nao invalida o processo ou a decisdo da
autoridade julgadora.

Art. 279. Da decisao proferida pela autoridade julgadora, cabe recurso a ser oferecido pelo autuado ou seu
procurador, em segunda e Ultima instancia administrativa, ao titular da SEAGRI/DF, no prazo de 10 dias
contados de sua notificagao.

§1° O recurso interposto na forma prevista neste Regulamento ndo tem efeito suspensivo, salvo quanto a
penalidade de multa.

§20 O titular da SEAGRI/DF pode constituir comissdao especial, presidida pelo Subsecretario de Defesa
Agropecuaria e composta por servidores da carreira de Desenvolvimento e Fiscalizacdo Agropecudria com
conhecimento técnico especifico da area, para julgar os recursos e decidir em segunda e Ultima instancia
administrativa.

Art. 280. O recurso administrativo deve ser decidido no prazo maximo de 90 dias, a partir do recebimento do
recurso pela autoridade competente.

Paragrafo Unico. A inobservancia do prazo para julgamento do recurso, desde que justificada, nao invalida o
processo ou a decisdao da autoridade julgadora.

Art. 281 A defesa e o recurso nao sao conhecidos quando interpostos:
I - fora do prazo;

IT - por quem nao seja legitimado; e

I1I - perante 6rgao ou entidade incompetente.

Art. 282. O autuado é notificado para ciéncia do auto de infragdo, do resultado das decisdes em primeira e
segunda instancia e do Documento de Arrecadagdo, quando aplicada pena de multa:

I - pessoalmente;
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II - por via postal, com aviso de recebimento;

III - por edital, se nao for localizado.

§1° Havendo recusa em receber a notificacao pessoalmente, o fato deve ser certificado nos autos e a notificacao
enviada, via postal, com aviso de recebimento.

§2° Na impossibilidade de notificar o infrator pessoalmente ou por via postal, a notificacdo se da por edital,
publicado na imprensa oficial do Distrito Federal.

§3° O autuado tem direito a ter vistas do processo administrativo a qualquer tempo e dele extrair copia,
independentemente de requerimento formal.

Art. 283. Considera-se notificado o autuado:

I - pessoalmente, a contar da assinatura do documento;

II - pelo correio, a partir da juntada do Aviso de Recebimento nos autos do processo de infragao;
III - por edital, a contar da publicacao na imprensa oficial.

Paragrafo Unico. A aplicacdo da penalidade ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a tenha
motivado, marcando-se quando for o caso novo prazo para o cumprimento, findo o qual pode, de acordo com a
gravidade e circunstancias da falta e a juizo da DIPOVA, ser novamente autuado e aplicada multa no dobro da
multa anterior, interditado parcial ou totalmente o estabelecimento ou cancelado o correspondente registro
sanitario

_ CAPiTULOV
DA DESTINAGAO DOS PRODUTOS APREENDIDOS

Art. 284. Nos casos de anulagdo ou cancelamento da autuacdo e de revogacao da apreensao decorrente de
decisao em processo administrativo, a SEAGRI/DF pode restituir o bem apreendido no estado em que se
encontra, salvo situacdes devidamente justificadas.

Art. 285. No caso de produto apreendido nos termos deste Regulamento cuja adulteragdo, alteragdo ou
falsificacdo ndo o torne imprdprio para uso ou consumo humano, pode a autoridade julgadora, ao proferir a
decisdo sobre defesa ou recurso decorrente de autuagdao, determinar a sua doacdo a organizagao social ou
entidade publica, de preferéncia atendida ou executora de programas oficiais.

§1° O autuado pode, a qualquer tempo, renunciar a posse do produto apreendido, cabendo a DIPOVA dar a
destinacdo adequada de imediato.

§20 Se durante a tramitacao do processo administrativo houver risco iminente de bem sob apreensao tornar-se
improprio para consumo humano em razao do risco de vencimento do prazo de validade ou outros fatores, a
DIPOVA pode determinar a sua destinagao conforme estabelecido no caput.

Art. 286. Podera ser autorizado, a critério da DIPOVA, aproveitamento condicional de produtos apreendidos
mediante solicitacdao do interessado e comprovacao de eliminacao do risco ou causa que motivou a apreensao.

Paragrafo unico. A DIPOVA podera condicionar a liberagao para consumo do produto oriundo de aproveitamento
condicional, mediante analises laboratoriais que julgar necessarias, a custa do interessado.

Art. 287. A critério da DIPOVA pode ser determinada a inutilizacdo dos produtos apreendidos as custas do
infrator, sob a supervisao da autoridade sanitaria.

Art. 288. Os produtos improprios para o consumo humano, apreendidos pela DIP O VA , podem ser doados para
a alimentacao animal ou para o reaproveitamento ndo destinado a alimentacdo humana.

Art. 289. Sao consideradas donatdrias de produtos imprdprios para o consumo humano, para fins deste
Regulamento:

I - instituicbes publicas, empresas publicas, fundacOes, autarquias e demais entidades pu- blicas do Distrito
Federal;
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II - entidades sem fins lucrativos, organizagdes nao governamentais e associagoes e sociedades protetoras dos
animais;

III - graxarias e industrias de subprodutos de origem animal e vegetal; e

IV - outras entidades que realizem a inutilizagdo ou destruicdo de produtos imprdprios para o consumo humano.

Art. 290. As doacOes sao feitas a critério da DIPOVA e conforme a ocorréncia de apreensdes dos produtos
improprios para o consumo humano.

Paragrafo Unico. As instituicOes publicas, empresas publicas, fundagdes, autarquias ou demais entidades publicas
do Distrito Federal que utilizem os produtos imprdprios para consumo humano na alimentacdo animal tem
prioridade no recebimento das doagdes.

Art. 291. A donataria se responsabiliza pela retirada dos produtos no local e data definidos pela DIPOVA, pelo
transporte adequado até o local de utilizacdo e pela destinacdo correta dos produtos e de seus eventuais
residuos.

§1° O transporte dos produtos imprdprios para o consumo humano deve ser realizado de acordo com a
legislacdo vigente.

§2° Quando a doacao se destinar a empresas publicas, fundacdes, autarquias, demais entidades publicas do
Distrito Federal ou entidades sem fins lucrativos, a DIPOVA pode se responsabilizar pelo transporte dos produtos
até o local da destinacgdo.

Art. 292. A DIPOVA e a donatdria devem assinar Termo de Doacdo em que constem a discriminagao e
quantidade de produtos doados, a indicagao dos documentos que originaram a apreensao desses produtos, a
identificacdo do fiscal responsavel pela entrega e a identificacdo do responsavel da entidade pela retirada e
transporte.

Art. 293. Os materiais e utensilios que acompanhem o produto apreendido podem ser recolhidos pelas
autoridades sanitarias, devendo-se registrar o fato no auto de apreensao.

§1° Os materiais e utensilios sdo liberados posteriormente a destinacao do produto apreendido, devendo ser
indicado ao proprietario o local onde estdo disponiveis para devolugdo, a ser realizada mediante assinatura de
documento comprobatdrio.

§2° Os objetos ndo retirados em até 30 dias apds a destinacdo do produto apreendido podem ser doados ou
aproveitados nas atividades de fiscalizacao agropecuaria, a critério da DIP O VA .

Art. 294. Cabe ao titular da SEAGRI/DF dispor em atos complementares sobre outras questoes que se fizerem
pertinentes a destinacdo dos produtos apreendidos ou condenados na forma deste Regulamento.

CAPITULO VI
DO TERMO DE AJUSTAMENTO DE CONDUTA -TAC

Art. 295. A critério da autoridade sanitaria e no interesse da administracao publica pode ser estabelecido Termo
de Ajustamento de Conduta - TAC entre a DIPOVA e o responsavel por estabelecimento subordinado ao presente
Regulamento, com o objetivo de adequar o funcionamento do estabelecimento as exigéncias legais aplicaveis.

Paragrafo Unico. O TAC nao inibe a acao fiscal imediata ou cautelar necessaria a redugao ou eliminagdo do risco
sanitario.

Art. 296. O TAC deve conter:

I - identificacao e qualificacdo do interessado;

IT - descricdo técnica objetiva das obrigacGes assumidas;

III - indicagao dos prazos para o cumprimento de cada obrigacao;

IV - ciéncia do interessado de que o nao cumprimento parcial ou total do respectivo termo acarreta na lavratura
de auto de infragdo, sem prejuizo das demais acoes fiscais previstas neste Regulamento;
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V - ciéncia do interessado de que durante a sua vigéncia ndao ha impedimento ou restricdo para adocdo de outras
acoes fiscais, passiveis de aplicacao de penalidades;
VI - local, data e hora em que foi celebrado;
VII - assinatura do Responsavel Técnico como interveniente; e
VIII - assinatura das partes.

§10 S3o autoridades competentes para lavrar o TAC os fiscais agropecuarios de inspecao.

§2° A eventual impossibilidade de cumprimento dos prazos fixados, por ocorréncia de caso fortuito ou forga
maior, devidamente justificada, deve ser comunicada pelo interessado a DIPOVA, com antecedéncia minima de
07 dias do término do prazo, mediante requerimento de dilatacdo de prazo, ficando a concessao do prazo
requerido sujeita a aprovagao das autoridades competentes para lavratura do termo.

§3° Descumprido o prazo estabelecido no TAC para cumprimento de cada obrigacdo assumida, é lavrado auto de
infragdo e instituido processo administrativo, sem prejuizo das demais agdes fiscais previstas neste Regulamento.

§4° O descumprimento de TAC, impede a celebracdo de novo termo para cumprimento dos mesmos itens
previstos no TAC anterior, devendo ser adotadas as medidas cautelares e sancOes previstas neste Regulamento.

Art. 297. Verificado o cumprimento total do TAC, seu encerramento é oficializado em documento emitido pelo
titular da DIPOVA.

Art. 298. A celebracdo ou o término da vigéncia do TAC ndo restringe as acdes de inspecao e fiscalizacao do
orgao sanitario, nem limita ou impede o exercicio, por parte das autoridades sanitarias competentes, de suas
atribuicdes e prerrogativas legais e regulamentares.

TiTULO XI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 299. Todas as multas, taxas e arrecadacOes geradas em virtude da aplicacdo deste Regulamento devem ser
destinadas ao Fundo Distrital de Sanidade Animal ou outro que venha a substitui-lo.

Art. 300. Os servidores da DIPOVA, em servico da inspecao, tém livre acesso, em qualquer dia ou horario, a
qualquer estabelecimento cujo funcionamento é regido por este Regulamento.

Art. 301. Os estabelecimentos oficiais, estatais e paraestatais estdo submetidos as disposicoes deste
Regulamento.

Art. 302. Cabe as autoridades de saude publica colaborar com a execucgdo e uniformidade dos trabalhos de
fiscalizagdo sanitaria e industrial estabelecidos neste Regulamento.

Art. 303. As autoridades civis e militares do Distrito Federal, com encargos policiais, devem prestar apoio
solicitado, por servidores do DIPOVA, ou seus representantes quando no desempenho de suas fungdes
fiscalizadoras.

Art. 304. E de competéncia do titular da DIPOVA a expedicdo de instrucdes internas visando ordenar os
procedimentos administrativos ou, ainda, visando facilitar o cumprimento deste Regulamento.

Art. 305. Fica estabelecido o prazo de até 24 meses, a contar da entrada em vigéncia deste ato, prorrogaveis por
mais 12 meses, para os estabelecimentos registrados na DIPOVA se adequarem as disposicoes estruturais deste
Regulamento podendo ser firmado TAC para acompanhamento das adequacoes.

Paragrafo Unico. Nao se aplica o prazo definido no caput as situacdes em que ha prazos especificos estipulados
neste Regulamento.

Art. 306. O titular da SEAGRI/DF pode baixar os atos complementares necessarios ao cumprimento deste
Regulamento.

ANEXOI
SELOS DE INSPEGAO
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I - Os modelos de carimbos da inspegao distrital representam a marca oficial usada exclusivamente nos
estabelecimentos sujeitos a fiscalizacdo da Diretoria de Inspecdao de Produtos de Origem Vegetal e Animal -
DIPOVA, e s3o a garantia de que o produto provém de estabelecimento inspecionado pelo érgdo competente.

IT - As iniciais "SID" representam a sigla do "Servigo de Inspegao Distrital".
III - O carimbo oficial de Inspegdo Distrital é representado pelos modelos 1, 2, 3, 4 e 5. MODELO 1:
a) FORMA: Eliptica no sentido horizontal;

b) DIZERES: "SECRETARIA DE AGRICULTURA" acompanhando a curva superior da elipse; nUmero de Registro
do Estabelecimento encimado pela palavra "INSPECIONADO", colocada horizontalmente, entre duas linhas e logo
abaixo do nimero de registro, iniciais DIPOVA-SID; e acompanhando a curva inferior, a expressao "DISTRITO
FEDERAL".

c) DIMENSOES e USO:

1 - 0,07m X 0,05m (sete por cinco centimetros) e sera usado em carcagas ou quartos de grandes animais em
condicdes de consumo em natureza e em carnes destinadas a industrializacao posterior, aplicando externamente
sobre as massas musculares: coxao, lombo, ponta de agulha, e paleta; com tinta comestivel e de forma que o
carimbo se mostre perfeitamente legivel e sem borroes.

2 - 0,06m X 0,03m (cinco por trés centimetros) e sera usado em carcacas de pequenos e médios animais
(pernis, regido lombar e paleta) e em cortes de carnes frescas ou frigorificas de qualquer espécie de acougue;
com tinta comestivel e de forma que o carimbo se mostre perfeitamente legivel e sem borroes.

MODELO 2:
a) FORMA: Circular;

b) DIZERES: "SECRETARIA DE AGRICULTURA" acompanhando a curva superior do circulo; nimero de Registro
do Estabelecimento encimado pela palavra "INSPECIONADOQ", colocada horizontalmente, entre duas linhas e logo
abaixo do nimero de registro, iniciais DIPOVA-SID; e acompanhando a curva inferior, a expressao "DISTRITO
FEDERAL".

c) DIMENSOES e USO: o didmetro varia de 0,02m (dois centimetros) a 0,30m (trinta centimetros), cujas
dimensoes sao escolhidas considerando-se a proporcionalidade com o tamanho da embalagem, para o uso no
rotulo de produtos comestiveis de origem vegetal e animal manipulados e/ou industrializados, inclusive doces,
conservas, caixa ou engradados contendo ovos, pescados, mel e cera de abelhas.

MODELO 3:
a) FORMA: quadrada, permitindo-se angulos arredondados quando cravados em recipientes metalicos;

b) DIZERES: "SECRETARIA DE AGRICULTURA" acompanhando a linha superior do quadrado; numero de
Registro do Estabelecimento encimado pela palavra "INSPECIONADQ", colocada horizontalmente, entre duas
linhas e logo abaixo do nimero de registro, iniciais DIPOVA-SID; e acompanhando a linha inferior, a expressao
"DISTRITO FEDERAL".

c) DIMENSOES e USO: os lados terdo a dimensdo variando de 0,03m (trés centimetros) a 0,15m (quinze
centimetros), cujas dimensOes serao escolhidas considerando-se a proporcionalidade com o tamanho da
embalagem, para o uso no rétulo de produtos ndo comestiveis ou destinados a alimentacdo de animais.

MODELO 4:
a) FORMA: eliptica, no sentido vertical;

b) DIZERES: "SECRETARIA DE AGRICULTURA" acompanhando a curva superior da elipse; nUmero de Registro
do Estabelecimento encimado pela palavra "CONDENADQ", colocada horizontalmente, entre duas linhas e logo
abaixo do nimero de registro, iniciais DIPOVA-SID; e acompanhando a curva inferior, a expressao "DISTRITO
FEDERAL".

c) DIMENSOES E USO: 0,07m X 0,06m (sete por seis centimetros) e seré usado em carcacas, cortes e produtos
diversos quando condenados pela inspegao, sendo aplicado com tinta verde.
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MODELO 5:

a) FORMA: Circular;
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b) DIZERES: "SECRETARIA DE AGRICULTURA" acompanhando a curva superior do circulo; nimero de Registro
do Estabelecimento encimado pela palavra "REINSPECIONADQ", colocada horizontalmente, entre duas linhas e

logo abaixo do numero de registro,

"DISTRITO FEDERAL".

iniciais DIPOVA-SID; e acompanhando a curva inferior, a expressao

c) DIMENSOES e USO: O didmetro varia de 0,02m (dois centimetros) a 0,30m (trinta centimetros), e sera usado
em produtos de origem animal comestiveis, apos reinspecao e usando-se as dimensdes proporcionais ao volume
do produto a ser carimbado.

ANEXO II

BASE DE CALCULO PARA DEFINICAO DOS VALORES DE MULTA

classiticacin x 749

CLAS: 1 { a.{,_m NUMERO DE | NUMERO DE, f. ALCULD DO | VALOR EM
DA INFRACA ATENUANTES |[AGRAVANTES ﬁ -‘l.[ilj RS
LEVE 0] ou mars (x Walor minimo da SE0,00
classiticacdo
02 ou mars ]| ‘[.Llur mInmo .50, 00
classiticacao x
01 | Walor minimo da 2.540,00
classiticacio x I'_I_-|
0o ]| ‘[.Llur MInjmo 3.5920,00
classificacao x
(0 01 {recorréncia | Valor maximo da 500,00
da remncidéncia classificagio
CEMCCITICA |
GRAVE 03 ou mars 0z Yalor mimmo da 3.920,00
Iawlru:a;au
02 0z ‘[.Llur minjmo T.R40,00
classiticacao x
01 0z Walor minimo da 1. 760,00
classiticacio x (03
i 0z Yalor mimmo da 1 5630, 00
classihcacio x 4
(0 02 {pom recor- | Valor maximo da T8.440,00
rencla, da rein: classificagio
CldEnCla especi-
fica)
GEAVISSINMA 4 ou mans K “alor mimmo da 15650, 00
[ awlhc:han
03 K ‘T.Llur MmN} mo 3138000
classificacan X
02 03 Yalor mimmo da 47070, 00
classificacio x LI_1
L] K ‘T.Llur MmN} Imo 627640, 00
classificacan X
L1 03 Walor mimmo da Ta 450,00
cl.1-.-.|r|...ac.m x 05
(5 ou mals IS I i.l.l B3 15700
C J'ﬁl icapao x 3.3
4 IS “alor mimmo da KBGO0
|:I1-'.:|11|:a|;_;_.|_'| x5
03 IS ‘alor, minmo iq’ 9257100
claszi 1ca;:m x 34
02 IS “Valor mimmo da 97278 00
:I1-'.:|11.:a;;_.|_'| x 37
0l 4 Walor mimmo da Libl 985,00
classificacio x 6.5
L1 IS “alor mimmo da LG 692 (0
classificacio x 6.8
iy ou mais 05 Yalor mimmo da L B30 (b
classiticacio x 07
[1&] 05 al 112.183,50
8 ,:[J_.;Jf' ;T-;!Elhm{‘ 'J'HS N
4 05 “Walor mimmo da 114.537,000
claﬂlhcapau x 73
03 05 Walor mipimo _JH 116 890,50
classificacan x 5
02 05 “Valor mimmo da 115244 (s0
cl'l-.nhca,;_;_.p x 7.0
0l 05 alor mipimo -,';l','l 121.597 50
-:l.Lq-.l ICACHED X 5
L1 05 “WValor mimmo da 123951 00
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07 ou mais (I3 "-.Llur rnmlrnn da 125 520 00
ol
06 (17} al 127.7 16,60
-:I.1.-:=.‘i:lf-::”:E-;]'ﬂlm:-fI l'?‘j-*l o
L] (M Walor minimo da 12991320
classificacio x 8 J%
04 4] Walpr minimo da 131,168 40
classificacio x 836
03 (M Walor minimo da 134 30, 40
classificacio x 8 56
{2 (& J.|L'| TN Igd.l_l, 136,503,060
C :J.wm:m X
ol (M Walor minimo da 138695 &0
r_'|,|5:,;|[;1r"|n o
00 (M alg ][l.IITu'I {-.dlj 1440 B9 20
r_'l.l.'h] ICAg
LI o7 Walor rnm rnn da 14120000
classificacio x LFJ'
a7 o7 Walor minimo 143,092 20
classificacio x LJ ]I-.'
06 o7 Walor minimo I:l.l 144 975,60
classificacio x 9.2
[ o7 Walpr minimo da 146, 858 40
classiticacio x 9 36
04 o7 Walpr migimo .H 148.741,20
classificacao x #
[1E] [iF) Walor minimo da 150,624,100
cla.w-:mca;au x W6
0z o7 J.|4.:IF TG 5.[.} 152 5046, %0
classificacao & 2
[1]] o7 Walpr minimo da 154 38% &0
-:I.L-mhcan:.m x BEd
(1] o7 | 156,272 40
n:l.l_%uﬁca Ipima Pljf:-
[} [it3 "-.Llur_rnm_ rnn da 1 5. 000, (b0
classificacio x [
07 g Walor minimpo da 158 625,90
[ :mut:lcufm X
10,1
[i[5] [iT] Walor minimo da 160351 %0
[ :mut:u:u;m X
10,2*

www.sinj.df.gov.br/sinj/Norma/92bc05415952434b8c00f6287f1819aa/Decreto_38981_10_04_2018.html

53/56



03/02/2020

Decreto 38981 de 10/04/2018

TABELA COM AS PENALIDADES APLICAVEIS AS INFRAGOES SANITARIAS
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05 1L Valor minimo da 16207770
chs.-uilcaiuu X
04 LI Valor minimo da 163 B3 6
classiti |-::4j.1-u X
03 LIE] Valor minimo da 165529 50
|:I.1.~u:11l|5c_?5uu X
02 LIE] "-.alnr minimo da 167.25540
.-151115-:3&.14.1 X
01 LI Valor minimo da 165981 3
classi |c35u-u X
)
)] LIE] H_] qﬂqlcguﬁmdg EJ. 170.707,20
0 LILY ‘-i-'aln_rt_mln_mm -EH 172550 000
classificacio x
o7 09 Valor minimo da 174.315 90
C .‘.Sll llclaf:w X
s LI Valor n]imn_m da 176,041 8
El.'JESI:IICEE:HJ X
05 L3 Valor minima da 177767, 70
chs.qlilcai.u.\ X
04 1LY Valor minimo da 1794593 60
|:I.15511||c$5.w X
03 09 ‘nalnr n1|mn1-::u da 1812149 50
-1-;1 lu:ﬁ.w x
02 L3 L]Jlmru-::u da 182945 410
=] cag.w X
0] 1LY Valor minimo da 184671 30
C .'L'“I ||c_?5uu X
i 1L Valor n]imn_m da 1E6. 397 2
chs.-uilcaguu X
0# 1] ‘isulﬂrt T c}'!.r 1EE 280,00
classificagio x 12
o7 ] "-.alnr minimo da 188907 60
-:.-:11_}-1:&5.14.1 X
[ 1] d 189535 20
= gam e | O
05 1] Valor minimo da 190,162 8
C wi _}CI-EIE:].-L'I x
04 i Valor minimo da 190750 4
cl.mqlilcaguu X
03 1] Valpr minimo da 19141800
classificacao x 12.2
02 1] Valor minimo da 1492045 61
classi |caj:w x
0] 1] Valor minimo da 192673 20
cl.mqlilcagm X
i i Valor minimo da 193 3000, Bib
cla.-asnilcaguu X
i 10 {com recpr- | Valor maximo da 146 100 b
repcia. da rein- classificacio
cldencia cspeci-
tical
ANEXO III
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lNEISLﬁ I-

PENALIDADES

interdigio parcial ou total do estabelecimente c/ou do equipamento; can-
colamento do resistro sanitano cstabelecimento e/ou mulia.

adverténcia; mterdigio pan:ml ou total do estabelecimento c/'ou do equl-
Fam:ntc- cancelamente do registro sanitano do estabelecimento @'ou mul-

aprect de maténas-primas, produtos, subprodutos e derivados; nuti-
Ilz.m;a e matenias-primas, produtos, subpro ‘III‘i c -:I:ntar_lm mt:rd:t;au

ad!dgrtcncl.%]aprc:nsdlj:u de matErias-primas, : ili h t -Bdl:l
va utili mg 5 Lfios, SU 5 -:I:m
|nl:r§|;gln ]:lamlcsﬁnuu toital Esm%crln!}]r?ugntu t.-E_'-u :q?f] ento;
crdigan de maténas-pnimas, produtos, 51.1I:|pmdutu-i ¢ deriva canc:la—

VI IX. X |lapreensio de matérias-primas, n:u:lutc-q 5l.|. rodutos, ¢ deriyados, mut)-
XL XIL XIH. (|lizacdo de materias- ma.fh l1ut:| cd:madus :rdlﬁgsd:
j|:_p|s|t ras-primas, us e 1.3 ; sUspensan de ve
v::al;m de ulus mt:f al:- parcial ou tm cstabelecimento e/on
H‘ul |fi:| % nl.n de e ﬁlm uto; cancelamento do
Istho sanifarno estabelecimento
XIWC r:cnsm:- de matenas-primas, n:u:lutc-q suh m:lulus e dernyados; |nutL—

ap de materias-poima subp derivad interdi
at n%s— mas, ulm:s" FI:E.I. ad:us, Em:r-ﬁ; 'iaf o
total do ﬁtahcltcun:ntu a'ou :gulg m:nlu e'ou_rmnlia.

XV XXIX

e e e mi m*'“"”ar‘n m‘ﬁ sﬂbpma‘il“d”'ﬁma
mtn::n:l aud:ﬁli;nas- rn.n;=r tc-'i E:I. utos ¢ dernva 'i S TE
e o

Iimmf anc:lam:nl.n d sir
Ican parcia Jm:ntn g‘L 'pann'k
cclamr_nlu regisino 5amt.anu n :slal:h:]:tlm:nlu 'ou m

XVL

adfam:nlu ﬂ:":ttﬂldél uigclr_'t.latliri.;]u :sléﬁgllmcﬁlr‘ntgnli‘uu%egl? :q_llj'gmmntu A

XWVIL

XVIIL XIX.

XX

cancelamento de 1stro de gudutu interdigao par-:lal ou total do es-
Imento :.'nu CEHJ;-FIE cancelamento do registro saniano do
Il

suspensio de !.':n-:las fabricacio de prodw |nl:rd| A0 parcial ou t o
estdbelecimento c-uu ao ﬂ;_&fpgmcmupcmcc -3 rfglstru SH]'.IIIZETL'.IE'IJ.I do

=1 r.au de :nd.ns e cancell de :n: 1:r-.'.t dr.
; interdigan parcial ou g ’Eﬁ?“l Hg ml]gclmcnm cou do o
anc:larnr.nln do remsine sanifario do estabelecimento e/ou mu a

XXL

adx.rm:la AL ; qau'd:dtcnd.asc fall:r|1c tau]dg oduto; Eam::lam:ntnﬂ;
w: aments do’ regist m““saﬁﬁmu s lpsymeno glou do

mulia

XXIL

mtn::n:l ao de :nas— m.ner Ltios l:l:m,a 'i SIS
E%&iﬂﬂiﬂ ¢ fabncagio de p d.utc- cance registro de mdutc-

us Jnutlllggqa nﬁnm matmas rna.%ég%du;uq 'ﬁrﬁ'dﬂ

XXIIL

adverténcia; apreensio de matmas mas, produtes, subprodutos e den-
vados; nutjlizhgap de matérias- ‘%EJ;;.%E EA1 mdbu e derivados;
to; EEI.I.'IEI.‘

terdicio de ri LS u:l:n'l.' 5 su.q

e Ve ﬁ-ias r&aﬁﬁj% enfo aurcgjstm de

mterdigao p.arcml ou todal estabelecimento : ‘ol I[ |:u-
ic

CafiCelsmentel o regtsird sAmEarto to ERabEEcimentt 10 I”"l

KXV XA

.m:h:rb:m:la apn::ns.nn de matmas-wmas pmdulm Epmdulm: e den-

ﬂl:_la 1r|1.1t 1zacap de materas- e dernvados;
CIIAE-PrIas, E ulur.': q S1IS ns.ac-
1:1: v:nd.as ¢ tabricagio de tu can-:tlamtnm de registro de

e e ol Sybclcpipenie ci, o Cqypunero: can

XLI

adverténcia; apreensio de matérias- E?mas pmdulm pmdulus g den-

}'ad mutjlizacap de matérias- & d.:m-adm
et :%ﬁ"?ﬂ’u dato: ”'“ “' total g esta-
ﬂgl:‘cm E g to; canc mc]'arr? n:glslm sanitario

c—st.al:-:l-:mm:ntc- clou :rnu t.n_

.m:h:rtcm:a apr-:cns.uu de matmas-g?mas pmduluq pmdulus e den-

.:g':-ﬁ mut 1zacap de matérias- E:I. . u&ut dermvados:
:nas—mrms tos, ulnr.': vadivs; suspensio

:n-:l.as ¢ tabricagis de Fg to; cancelimento de registro de ac‘.l. :
Em rﬁu‘i ou suspensdo de propaganda; imposido de mensagem retl ora

tnsau de materias-primas, Wﬂdulm dt&mdutu& denyados; mul]-

gﬁnﬂﬂ L PRI DTS TGS PR S T
EII lu nv::r enio de n:glﬁtm to; mierdicio ar—
0 o5

ou_do b
e qgg Jmﬁmgu £ men ||:.a-|:1 ra; cdncelamento
[

n:g;slm sanitano do Imento el ]'.I'.ll.l.lt.B.

W
LIX.
LX. LXL
CXVL LXVIL
LXIX
Lxxll LXXI.
LNV
J{f}{){‘-.‘. Lwl
ookt

adverténcia; apreensio de maténas-primas, pmdulm pmdulus g den-
}'al:‘lmu:_ﬁwmut BF ap de materas- E? : dernvados;

:nas—mmas tos, ulm oL nsm:-
-|:1: vendas e fabricagio to; canctlam:nlu d :rcg:stm EI:
Lauusﬁgrpclal c-u ula] estgbelecimentp 2 u F: |:u-
ENs&o Ha@;ﬂﬁﬁ u-np-:--il a0 rm
canc:lamcnln div e do_estabe :mmcntu /ol rnu. ta.
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